lasiasiamaassasnaasuazhuinsaizaizaaimisinun
e -
uwdadunivadsiiaa:

B3 §355:2

unaaya

unanuiiiingUsvasdiiednulasadrensessamaniuazmshensaivesioomsine
Auaidunwwiuea lnoifudeyannuyiuemsinefeglulssmaniumadnou 15 $u lagld
nsouLUIARMIRselunwHSuAavasUaAITans nsRnwInUIdsemsdulndudusznouiian
NM9na 2 39ulU Tnefuundfuindnudeeieusd audwhanieynunid lusus
unausnymihidudseyussion dundfmdeivihiidumszyaneifleuanidnvaziduyes
9113 MnfinnsannlassaismsessamansaznuinmseyUssami 9 nguemuvsneluvazdia
szyannzdl 13 nguanuviine egulsinmunisdenmlunquanumngladumssylssanvisenssy

wnzdusgiuguiaideanmsuiudeyaussnvlalunisula sswufadululdiasnuideemsinewds
FedlAwUaunnimieduau

° - I3 @ = v &
dd1an: mswdanmwlnedunwilsuda Y19sine 1assasianneessammans
Tasaasnaneliennsal

| K , o P sy v o o P S Ay o v
unanuiinandumilwesrideEes “nsfinwinadinisula lnssaiuasanaminevesdoemsinefiudailunvidiues” Fdldunsaduayunisidean

AzLYBIAmERsuardIANmans wninerdeumansan U w.e. 2561

? fiemans1ansd as. Usshinaivniwngunnuaznwenans aasiysemansuaydinumans unine1deuansany 8us: theerar@msu.acth
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Semantic and Grammatical Structures of Thai Dish
Names Translated into French’

Theera Roungtheera*

Abstract

This article aims to investigate the semantic and grammatical structures of Thai
dish names translated into French. The research data were menus collected from 15 Thai
restaurants situated in France. The framework of French naming of Bosredon was adopted.
The results show that most Thai dish names in French consisted of at least two phrases.
The head of the name was a noun phrase and could be qualified by noun phases,
adjectival phrases or prepositional phrases. The first noun phrase played the role of category
element and the others as the distinctive element. The category element was classified into
nine semantic fields, and 13 semantic fields for the distinctive element. The selection of
semantic field for the category element or the distinctive element depended on the translators
preference of emphases. Consequently, one Thai dish name could have more than one French

translation.

Keywords: Translating Thai into French, Thai Dish name, Semantic structure,

Grammatical structure

® This paper is a part of the author’s research entitled “A Study of Translation Strategies, Structures and Meaning of Thai Dish Names Translated into
French”, funded by the Faculty of Humanities and Social Sciences, Mahasarakham University, 2018.

* Asst. Prof. Dr. at Department of Western Languages and Linguistics, Mahasarakham University. email: theerar@msu.ac.th
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unui

omstoiluiamsssuednmilsduanifitinvesyed uiasdaudalfaussaiieatu
pnsuanesfulUnuan RAdoN WIIRAY NEUILNSIENLAYNITUSI0YT AABAauTBNs
Sutssnu Auvandannsnaseudnunsinanuiusgvosnudnuiy q ¥ dueged

mﬂﬂwﬁﬁwmmiﬁﬁﬁqmaﬂaﬂ 50 gusulud w.a. 2561 (The world’s 50 best foods) ¥84
CNN travel (CNN, 2018) ‘Wmfwﬁmmﬂ‘maﬁmé’uﬁummiﬁﬁﬁqﬂﬁa 3 519m3 LA wnestasiu (Susu
7l 1) fughds Suduil 8) uardusi Suduil 46) madsratiuandiifuitomsinedfedouandud
Ynvesauinlan msviudmidesmnaifissegaiandiannsaviilivnssnaiine sty suam
Usgnauuaz/vienisulaiedidnddnlunisionendnuazemisineiiie e uAndunnm il
ognnansiulssnu msulatoomsiodudesfiosBonseunnedoswnsfiuaduliifewsdiaue
AMYDID M THATIEEYDURISNANYalkas TUsTIUDMTVRIINEFIY

Tuwimamsuafinu fnsannnsudatesmsivedunwisssmadunidasiiv
ToyaININYI NS M31e1ms Tadandulesiang o usdwlngidunsfinwinaisnisulauaz/
vsedamnisuua Wi nuvesIan avy, YTy auvsiazanilve aeas (Samu, Tahey & Dolo, 2017)
FUSNIY WAIUSEINY (Changprachak, 2016) ; Gaston (2011) ; Klinkajorn (2002) ; Vorajahoensri
(2002) drusuves Asau InAagnddy (Kosolritthichai, 2015) uaz Low (2013) unsanuilaseasig
nsessamansiiumsneneuvngUuuuvie “gns” vesdeamsiveiiuvaifiunuiniumauasniw
S3nqw WU diunaILazlATIUTs + T8n15UT e Ussamems + dunaiuaziadosuss Wush ud
FelimuamAdeiiuns@nulasaishginsalvestieamns

unauiReingusrasdludnulassadrimsessamansuazmnahensaivesdoaimsine
fudafunmwlduaaiiindnsldlumyens Tnefudeyaanvesiuemsinelulsemeadlsuaa
U3 15 57 bawn Khao Thai (KT), Sukhothai (SKT), Aux 3 Nagas (3NG), Sumalee (SML), Mme
Shawn (MMS), Thai Vien 2 (TV2), Lao-Thai (LT), Payathai (PYT), Thai Yim 1 (TY1), Thai Yim 2 (TY2),
Tamarind (TMR), Chiang Rai Mai (CRM), Baan Isaan (BIS), Mali (ML) k&g Ayothaya (AYT) Tnedooms
i desgituarAnwiamsdosmslne luiitsufsomnsineauarevnsmeaiivssgnd
naneuduewnsinenda wu Yeides fer dudeomsiemniduiilidaniveisssnaaglitin

AN WU IMERanan (@1u5us) ¥IaTunu (@1WNsHgAUIN)

227



11537153 nusMAas nuninuidvAaving
UN 41 AVUT 2 (nsN1AN-5uaw 2562)

] o
= -

uwiIaaisaInIsAIZanunmisuvazaamisiny

Tnerhlumsnsdedasine q (dénomination) lunwSuseanandilaseadsiivssnauluse
2 93AUsENOU (structure binaire) snriudiayaravidedoanuiiuisszian dmusznouusnazidudid
seyUseian (élément catégorisateur) LLazmuﬁaaqﬁﬁJuﬁﬁsuLaww (element distinctif) Faans150
aﬁ’wLLuﬂmmLLmﬂ&iwqmaﬁﬁﬁﬁagjluﬂa;uw'%aﬂszmmﬁmﬁ’u (Bosredon, 2006 : 2012) U

(1) Foouu rue de Rennes
Tl le fleuve Chao Phraya’
FoNININ Nu sur le canapée

FoFmeowns/Aunuil café La République  —»  La République
Folsanneuns cinéma Champollion —»  Le Champollion

nfegadsiuaziiuldinfmdninazduuuiilurminfivenyssnnvedodasig 4
(fleuve ‘Walth’ rue ‘auw’ nu ‘MwiUEeY’ café ‘Funuw’ cinéma Tsanmeund’) widoursUsziam
o19aviilassadaans Wy Fesuemny/Sunun shazunuluuasldlaseadne drmiuu +
AMINRNIE WU La République 39 Le Champollion (Bosredon & Guérin, 2005)

defansanuwunfnifudosmnsivefiuvadunruwSasa wuiﬁammﬂmgﬂﬁ%ﬁaﬁaufda
elaseadetiguiu W

(2) AITYYUTUAN AITTYRN Y
fiz ‘U7’ sauté ‘\n’ — 91
cluant ‘wile’ — il
cantonais ‘NMI9AY  —>  PIIWAKVUIIININAN
nature ‘SITUTIR — 1787w
au poulet “1n’ o 4EalA

Mndheesinan 91’ Wusiivsueniiemstadidridududsenoundn drussdusenou
Fapsaudufidivild dnde AU dmiien Wuemsauazsliafu sadaziuldiiesdussnev
mmialﬂulﬁﬂgagﬂsumaﬂ%maﬁm‘s (participe passe) AAANY (Iudanadnivandyyid) Auiy
WIBUNUMIANLA

@ o

* gnviunliindunizdnvesnudSuaeylidfidszyuszian wu le Mekong, la Seine sy
¢ srdudineani (Office of the Royal Society, 2017: 321) UnyaJfwiitsen participle 31 “gUndenvene” Tneudseandu gunsenvenslaqiu (present partici-
ple) uargun3envenuedin (past participle)
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ofs iflesanFeemamaniiiuiowa  deiuiadullsiduuautazaursiduauuai
Y9I i biemsvliafeaiuenfenldmseulssinnuag/mIsm ey zwanseiule 1wy
(3) Mgﬁ@Lﬂ%&J’Jm’lu — Sauce aigre douce sauté au porc (ML) ‘GZIE]?{LU%EJ’Jﬁ’J”luﬁGMH’
—  Porc sauce aigre-douce (AYT) ‘mﬂaamgﬁnm’m’

nsiienAszyUssvduegiuiulalndesnsiduesdusznaulavisedeinisivideyauseian

(2

Talifudeunow  Awhegrsiuuuiziiuigulanuusnidufiosdusenaurealurugidnaudiued
Ugnaudiunauman uendnlidamunsilniidseyussinmimilauiuusiseyiamgeinaii Wy e
aeiliszylszianmvilouniufe 911 (riz) willinseylanenatef W riz nature (SML, TV2, ML) ‘013

SITUMR’ riz blanc (TY1) “UNUN° U39 riz parfumé “Uvied’ , (NMS)

10533519N13955091d053293391175

Mnsedoomnstamuesiuin 1,214 menmsnuieawnsiivsznauludedssyUssinnuay
Favyawiziivanuans lufidannsoasidunguamunguanumneldfelud

1. A1szyUsEam

AszyUszim fe Avidoravaniifudadesnsiiudnunvdnuesemsiite e udununns
I dususuusn andeyaanunsaduundiszydssanililudosimsingldidu 9 nau fe

- dunaundn vaneds Taghuvdnililumsusznevewns Taerhluinasduidedniuiedn
U L‘ﬁawuu (porc) UnlA (ailes de poulet) ﬁﬂ‘ﬁ:ﬂ (liseron d’eau) Knlneg (legumes thai) 91951907
vidoomsUszinvidu naliivieTngAudu q Adfayse W 4m (iz) vuudu (nouilles de riz) 19187
i1 (ceufs noirs) TunsdidepvnsiidudifemuieamsafidssyUsiamudiunauvan 1 9183
1#u vermicelle “tunil’

- Usztamewns ilelvienudunuinisdnvazaneuenvesemslidainu ulasiaazlide
Ussiamomnaiudssyussam wu gufu (potage, veloute) unsdn (soupe) adn (salade) iiafy
(tartare) 11 Soupe de poisson a la citronnelle (BIS) ‘unsinuanldnzlas ~ augiuar’, Salade de
papaye verte (KT) ‘@anuzaznofy ~ duf’

- 33msups fuianliduoniimsusadelifuniwiemsiinanfsduiinssaiinisuss
9819ls Wy nsiA (sauté) nswan (mélange) N1sMaRaINIENE (poélée) #3e N1TLin (marinade)
A0 U Mélanges de légumes sauté (ML) ‘NNFIUEA ~ WARNTIN’, Marinade d’échine de porc,
grillee (LT) ‘tidodlnsavymiin, game ~ AomyE1

+ v < S e . P v mavo | w ) NA vy o w
’U’]’le&mm’]iﬂu'ﬂi%w\ﬂﬂ]ﬂLﬂaLUHﬁ’JuIWin]%LUU‘UT’JW@ZJQJZa ﬂﬂuu'ﬁﬁ’]ﬂi’]uﬂﬂsﬂﬂ'W’ﬂ'?ﬂ’JW@lI (riz parfume) LIYNVILATNIBVIAY
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- Ho9 s FoomsTiunltifudssyussaninanduemsiide deaduiisinvessm
dSaavisonsanazemav taevluindesmsfindnisasiizuiednuarlndifesiuemig
e usionaiiEmawiemFeiniessadunanuandaiu iwu 1dnsen (saudisse) tanlilunisesune
&5 miseldnsendany ievunmldes (flan) WeSunsvusmifouns dndoonsineiumngdussgy
Ussinvnuliiann diieadalve (Pad That aux crevettes ‘Ialnena’) w3e welws (Pa-néng beeuf a la
sauce curry rouge ‘weuudiieldveauniuny’ ~ weuuaile) ot Foownsiiduduidnluaidud
izqﬂizmm%ammi WY Sukiyaki aﬁy Ruam Mit ‘s7udns’

- dnwnuzn1sidv 1w ddwiszinnnivugviegunsaliminnldidumssyUssiamiiiowiy
dnwaurnadinewns Wy 01a (plateau) Axn¥uAn (petits paniers) 91U (assiette) wiogUNTallA
Tumiﬂ'gﬂmmwﬁﬂﬁ?u 9 1wy Mduu (brochettes) 1ile (marmite, cocotte) AvE1tU Plateau
de salade (TY1) ‘n1nada ~ #1090, Brochettes de porc (LT) ‘uyideulsl ~ nyasifiy’ adoras
feUiinaesensiviudfideg Wy ewnsianuvainvas (assortiment) Tu Assortiment de
legurnes sautes (CRM) ‘Anfinfinannuans ~ fakns’

- Lﬂ"’if'mmﬁ PO “mawamguuazLcﬁﬂ%fauﬁlﬁmmﬂﬁ%” (Royal Thai Institute, 2001) Wu
Foomsntiuedesnanlumszsyussinnmutiossnn fe indeuazninlne (sel et poivre) Nying/
Insznn (basilic) wazninlneeeu (jeunes poivres) 1Wu Sel et poivre sauté au porc (ML) ‘tndouay
winlnednny ~ vameanszifiesminlng’ maduemsussanunsinazfunsssyviaedosns 1wy
WINUN9TE7 (curry vert) Tu Curry vert au poulet (SML) ‘winuna@iealdln ~ una@eanula’

- AnvauaIns Wunsiiudnyaen18uenNve991MNT WU 81M158AUNTBU (croustillant) &
Snwuznanen (bouchées) Msaiidnwazidunaunau (boules, boulette) MifI9e19 Croustillant de

v Y

liseron d’eau aux crevettes (SKT) ‘ﬁﬂﬁﬂﬂiaﬂdﬁ:ﬂ ~ €1 NYImann3av’, Boules de taro au lait de
coco (TY2) ‘iaenlang?l ~ Thase’

- gad lufifmnedwesvamilinnomedelilunisssemns vlvermslisanafidu
londnual Wy geaUieamy (sauce aigre douce) LR (sauce pimenté) lu Sauce aigre douce
sauté au porc (ML) ‘%amﬂ%&nmmﬁmm& = cﬁ’mﬂ%’mmmm’ e Sauce pimenté sauté au porc
croustillant (ML) ‘soaifindanynsau ~ Aan3nunemynsoy’

- nsulanseda vunefennsuwlatesmsuuunssiaudsudaiuliifendesiuemsnie
sUdnuaivesesiay inunsdifeaiie (e (tigre) 39 “1de” Tuitilalldmnedsnsliidedeidudiy
HENUDI9195 uellunsuUanseiaues “i@esedli” (Le tigre qui pleure entrecéte grillée) (KT) ‘1o
A5adl iledndlasegne’

Foownynieasdesildiulsenevegistion 1 dwlszney fe mszyanz lag Joo1mnsi
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'
= IS

I~ o al .:4' a o 1 (v} 1
LWUAAYINNULAITEUUSZIAN 2 USelan AB 3991915 (7 $18019) wavdlunaunan (1 $18013) a1

]
= o

Foemsdu 9 Tanwasidudsznau Fallfmszuemzanvenaielidoyaunieuiingndu feag

9

nanlwidedaly
2. ANSTYLRNTE

U L3

Aszyanzyimihiduiseddduenamszylssiananms wdmdnivesiszyaniziiaiy

Yy |

wanuaneTuediuingussasrvesdiuaindesnisinauess laiaduliigey wu 35nmsuse diunay

ed

[

ld inseufss dvetemis dlaanisusmselssnmuesteansotngy Matllunisiosnsenadsenau
Tudgaduszneuseunnnimiliesiusenauila
- ABn1suye ansaluliiadszydssavuasmszyane Tusuniidssyamzdnnuly

9 9
[

nsdindAszylszinndudiunaundniiionutsindiunauiuizieddls wu meweada (nouilles
sautées) WNEINBA (ravioli frit) 158 13819 (porc grillé)
- daunau AszyRnzduNaninazhinldvesmssyUssaniivenisnsugvseuenyssnm
= o vy & o ¢ o o D2 ' 2 . "y
913 Feansalulavialiednd in wald aenldl wu mye1a (porc grille) Tu riz au porc grillé (Tv2

;ML) “971sEng’ wzazne (papaye) Tu salade de papaye verte (KT) ‘@dpuzazng ~ ausn’ wiUa
(fleur bananiere) Tu Salade de fleur bananiere (TV2) ‘6iiUa’ dulzsa (ananas) LLazfgjﬂ (crevettes)

lu salade d’ananas frais aux crevettes (BIS) ‘endutzsaldis’

- Fo9 w3 Feensiiduniinuaslfidudiunananunsassyanauanzvosemsle
1INT9U (porc croustillant) Tu Basilic sauté au porc croustillant (ML) ‘nziwsialdvunsay ~
nEMsIMYNTEY’ edunaNmdnazfifuUadosnsiu Ae nzms dauvynsewvimih il sdou
aenewihiu viie Lﬁmfgjﬂ (ravioli aux crevettes) 1 Soupe de raviolis aux crevettes et porc laqué
(TYZ)‘?;UM&LL@%%MULLW R LﬁyEJ’ijQmJULLm’ %QE:JLmJaLﬁulﬂﬁ%ﬁmaqmmidﬂﬁé’ﬂwmzL‘flusqﬂmmdw
dunaudiogluiy

- wdound mniSeudisudumsryUssan asnuhesdUssnaueieamaiasnulugiugen
FEURNILUINAIMALVAINAIENIT dulNINIEILIeATUBNEIUNANVAN WU Travers de porc sel
et poivre (BIS) ‘Flasavgindenazninlne ~ vymeanseiflon’ vide Gambas aux épices et au lait de
coco (CRM) “Aildipdsunanayned ~ gare’

- inFeufss asddsznaviagnuluamedsryanizviity Wesnewsinenansviagn
wiinfenfsailoysand Fufufuvaunuisfesnslitoyaiufuungeuiewnsiindnunduay
unFoufuirdeadssseivla Wy Chair de poisson frit & la mangue verte (SKT) ‘wistamentu
uzahediy ~ Sragny’ lufidfuadesnisiotannasdossulssniugiu (hd)usang uenan
e “wdondne luiiddmneswds dmae/dveuusd (iz sauvage, riz nature, riz jasmin)
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Frwdlen (riz eluant) WevuuIu (vermicelles) Ailluomnsussiananuiiensie Wi Porc sauté au
basilic thai, riz nature (TY1) (Myianginsiine 41iane ~ 1nzmsvy)

oilt Uosndeiipdeafosazanlulaseadne « servi avec + W3aaies » 1130 accompagné de

+ \38AB » WU Riz sauté thal aux pate de crevette, servi avec porc caramelisé [caramélisé]

mm m (Tv2) “Drlpngdidsunsoniunyvmnunaylilen ~ 41inannsl’ vie

: i ’ : i oco (PYT) ‘ugahilneniau

AU UNLLITIANLA ~ T1IWAREINLLY

- ga wulugueAszuamsannimssylssan dnnulu 3 nadl Ae 1) Assydszamidu

drunauvanLazUIINg TINAUITN15UTe Wu Dorade entiére frite & la_sauce pimentée (AYT) “Uan
NUNINENTITAEA ~ Ua131an3n’ %ise Liserons d’eau sautées a la sauce [d’]huitre (TV2)

‘Anderingaanasunisy ~ Aadndelniuag’ 2) Aszuiludunaundn Inelidrszyamzduusnng s
\u Boeuf au_curry rouge et feuille de bergamote (TY1) ‘illeldunsunsiazluugnin ~ weuuaile’
Pate de riz avec sauce aulx] crevettes (BIS) ‘idumeiignfivwealdns ~ s1aniNe’ wae 3) Asey
UsznmdudeamisuazUsnngsiuiuisnisuss Wu Pa-néng boeuf 4 la sauce curry rouge ‘“Webus
dy 1 dy y 1 @ aa 1 Y
Woldgoaunauns ~ wziuailo’ (ML) agslsinununsdlil 2 wag 3 launiln

- gwuz asrUsznevinulugiuzmssyenizuinninmszylssav Juinazdunisussene
AMTUzidmILiAYansaUsvanaNLlandud s urIngTuan Wy luaes Tu Filet de bar au
curry et basilic thai cuit a la vapeur dans sa feuille de bananier (TMR) ‘Uaingnslaiasasiniuag
nznsinedsulunes ~ vienunuan’ Fruits de mer au curry a la vapeur dans une noix de coco

. o < v | , & A . S o

(KT) ‘@msmeialdinsaanniislugnuening ~ vevunneia’ \unirdenadnnvusidudssyane
wansaiumsEyUssnvdainasilunivugsssunvialy Wi 91U 01 wenzn

- sEyRvsenau Ausnsavsondutiaznuludszuanizyinty W salia (pimente, épice)
5aLUTIIU (aigre douce, 3 la fois “doux et acidulé) 581U (au caramel, caramélise) #IpaTa
(aux trois saveurs) 38 3@ (aux cing parfums) AIAIDE1LU Soupe de crevettes pimentée, 3

la citronnelle (LT) ‘ﬁﬂﬁﬁﬁLﬁﬂIﬁ@ﬂﬂ% ~ AuENe’ Velouté épicé aigre-douce aux crevettes et

feuilles d’acacia (TY2) ‘gusaufiaiGemnmiladuarlutron ~ unsduaveudy dufuennauasd
wanvany d@usnzeglulaseasne « parfumé/ aromatisé par + AW » WU NAULLA (parfume au
jasmin) WANNAULUUA (aromatisé 4 la laotienne) nAuLATouNA (parfumées aux épices) FaE19
|1 Poulet haché aromatisé a la laotienne (TY1) ‘lrduusisndununan ~ a1uln’

- dnwnugvize “dlad” nsuzeenmns dsvyamizlunduiviiviifidefsnuaiaud uthen-
ticité) vas1mslaunisidmaudniveandyia Tio1m3kne (préparé a la facon thaie, facon thaie,

facon thaile], a la thaie, a a thailandaise) 81%115813/8&@1u (Laotienne, a la laotienne, facon Isaan,
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4 la facon Thailel-lsan) #3uuur17tu (4 la facon paysanne) Ltefsgaeuitemsiiuinsly
$ruifufierandulngads wu porc grille facon thaife] (CRM) ‘mygauulvg ~ vy’ vio Soupe
citronnelles au beeuf et tripes a la facon Thai-lsan (TV2) ‘Gqﬂmﬂﬂﬁdlﬁauaﬂﬁwﬂm ~
Fausy’ uenanidsonamneiednunsnstsonslusuuenizresiuie lnennihdes uaumy
ﬁﬂLL%ﬂﬁﬁﬂ@mﬁWﬁuaﬂﬁmﬂa 1% facon Mme Shawn, facon Chiang Rai 19U Daurade entiére fraiche
a la sauce facon Baan Issan (BIS) ‘anmuamﬁ%ﬁaiwm%mmuﬁ’wuﬁmu ~ Uanausa’

- dnwazons ssvylawizidulngidunisesuednuarvesdiunaundn dnaunds
Msvyuszinniedsyyanzidudunan 1wy U (cuy/an (cuites) an (frais) T3 (mou) nseu
(croustillantes, croquantes) tilga (gluant) vualad (en tranches) fafapg1au Crevettes crues
a la sauce pimentée (SKT) ‘Asfusingoaidn ~ fauginual’ Crabe mou, sel et poivre (3NG) ‘Y
i indewsnlne ~ Yludandnlnesi’ v3e Nouilles croustillantes au porc (BIS) “gwiinsaildny ~
UgvilnsouT ANy’

- Uszinn@uns Avendseaneistuduniadissyanizaglinudidn soupe, potage %389
salade wileulususmisdszyusziom wuiites nalsl (fruits) wSevemnnu (desserts) lunsdliidszy
UssianidunwugyFedivsuenanuuyreims ﬁwssqLawwﬁﬁwmﬂﬂﬁisq’jﬂumwﬁu 9 UITY
21M15UsELAYLA WU Assiette de fruits frais (3NG) ‘aMunaliian’ 38 Assortiment de desserts variés
(PYT) ‘gazasinunansyiln’ 1Jusu

- & AUeNALNITVENIAIUINUITLANOINIT WU UTTLANLNG USelAng1i Aeieg 19U dorade
a la vapeur, sauce curry rouge (AYT) ‘Ua’lﬁﬂuﬁwammﬂm ~ Qaﬂa’mz‘wq’ Riz gluant noir ou blanc
au flan (TV2) ‘Sranilsasnierndmwen’ venanidmdosldiultiededlidoiene wu ceufs

v

noirs frits au porc haché sauté au basilic (TY2) “Wmenaldnyduianzing ~ danzinsvylie?

1’

- 3w q Wunsrusndiang 9 Aldanunsedadniungule o newnthills wu vannvaie (varie,
assortiment) s19835R (végétarien) muddoninedns (au choix) AsaviReses (un délice) Wiy
dudusuaestsauau (idéal pour 2 ou 3 personnes) AdlutBB1SRDLUL Légumes variés sautés

(AYT) ‘Hnuainvaeln ~ HANNTIN’ Massaman végétarien (SML) ‘Siaslugleeiss’

v vy
v A=

] Y1 Ao o a I v o ° Y
aiuladAmIunniaunsaldulansimseyUssinniasAseyiamne NallTuegiugula
% ) A v o a = | = A o o a & v o ° O A
MapiMatursefeansinddalugave eglsinudiuimiduldifsdissyaniswituie
FILUNANUBANA1DIUMNSNLANUINALALINY WY SAYIRWaLNAY 8 MIaweaseruutaulaliiu
9115 WU AnvaenIe “dlad” NsUIeInng
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Uszinn3aaimmsanlasiasiia

Tunsiasgsilassadis Apothéloz (2002) wtsAlunmwdsuageanidu 2 Ussinnnais
nsUsEnaumANY Ao AdeIuazAUsENaU (2002 : 23)

AuREvIeRIYa (mot simple) maneiis Aftuszneusemhemifiommhefifeas i
uonifumiegosadldBn wu vermicelle® (TY1) “Wdumil’ Sukiyaki (TV2) ‘g’ Ruam Mit (BIS) ‘52
fins’ Boi-Loy (TV2) ‘thase’ Tunsdl tdumil fyanwiliarasuiin vermicelle ihudiden fnied
lh) LLﬁMWﬂL%UﬂWEWi’NUiZLﬂ/lﬂimﬂﬂ?wﬂN%Lx‘iLﬁﬁa’]ﬂlﬂiﬁ’]mﬁﬂﬁ’]LLUﬂlﬁ’jﬂ%’e}mWﬁﬁmﬂuﬁﬂLalEJ’m%@
ﬁwizﬂaumﬂlajﬁmmimwﬁy’u 5| DYILNENND Iuﬁﬁﬁqﬁmsmﬂmmwmaﬁﬂnwm%’amatﬂuﬁﬁ@,
desnunemuiflenuddyiuesmsiiuvaduneSaea saiulunsdl Ruam Mit w3 Boi-Loy
Jefoinfumhedifelunwinfama iesangfuasliaunsausnifumied Ruam ‘53 uay Mit
‘fins’ 50 Boi ‘U7 wag Loy ‘asy’ willoulunwnlnels

Foommsiiduiuie: nusiuau 8 f lnedeuromndunsulalenmsaendusnuslstuvie
ANSAUANA WU Sukiyaki aﬁ Ruam Mit ‘52uiins’ Boi-Loy ‘Thase’ flfies vermicelle “dunil’ 7
Hunsuvanuusssilagldrunuiialy (nom commun) wnunsviudng

fusznan’ (mot construit) mneda fiivszneulude 2 el annsaudsidion
Fumbeadluly fmusenevianusaasatulimansds wu msudasd/nsusvand (derivation)
n3UsTaue (composition) #38 nauAd@sa3U (locution) MNAINTUIAINAMNMLNEVDIATUTENOU
wuin Feownsidumuszneuny 2 dnwai Ao msulauaznisesune

nsudationnms mnells MasetoamaRemsulansshandontelng iwu tofu frits (ML)
(tofu ‘Lghﬁ’ + frits ‘von’ = Léf’]ﬁ‘i/lam) %39 légumes sautés (KT) (legumes ‘Hn’ + sautés ‘WA’ = [n
i) aossndunisulasuusnuadaemsiiiursesndonnuusdnaiielifesmsasoudnuae
9MSTARUINNBITY WU Riz sauté that au poulet (ML) (riz ‘912’ + sauté ‘Hn’ thai ‘lne’ poulet
A7 = §1adfala) Tnsuiiudn thar delideyaunfeuindudniauuulne egrdlsinaludontms
Wenfuguuavauenadenldnaisdndnlu Riz au poulet (BIS) IngliwUanienuenisnisuss “dn”

daunsesuisermsilumsitenmsinefinnsanandnvazermstietsanludiuneay
'3'§mﬁil§w'§aiam§Lﬁaﬁlﬁ’@éwmﬁm%ummw WU cuisse de porc bouillie aux épices thai (TY1)

(cuisse de porc ‘v’ bouillie ‘G’ épices thai ‘iAseunelng’ = mmﬂ‘wﬂay) %39 porc séché

* fifsudnaaniogranandeyalaglifinisuily uiiaedilymmsaznefianiennulsigndesmuvanhensalifieuandiiiuiinaisnisaenendeas/vie
nseSuneiiefivemsmuiiusngegluamgems
? Seuny Judaudfd (Pankhuenkhat, 2009: 166) Bendludnuaziid “Fusvean” lnesaudussauasdiszandudhussamidientu uiiedestuaany

Lz
p=ry

FuaufuiUszauidunisasiesdussinnmmis nnefannstmihedasyinsududing luiitaSenin “dUsznev”
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[y

(porc vy’ séche “Wiv’ = nyuaniiie?) osuneiliifizuuuuiithuutuegfuduuaindesnsasii
papUsznauln

‘uam]1ﬂﬁﬁawudwﬁimmmﬁwmumﬂﬁ;:JLLUaﬁwLauaﬁaﬁl,ﬁuﬁwﬁm (@Foowslnefiaondu
Snwslsiu) wazmUszneu @oulansemedue) wWislvadeanudulnowaslinnvesemnsinely
naReIny Wy

(a) Khao Phat Kai Riz sauté au poulet (CRM) ‘G1eimln. G1einlaln’
Poo Ja (Crabe farcie avec porc) (TV2) ‘LJJﬁﬁW (Uﬂﬂjﬂiﬁmﬂ)’

witnuinuneeds nsuanseianuuAses (traduction mot & mot) 919EIKANTENUABNNS
Foauviiny W ‘Ehamnseu’ — Salade Yam troisiéme cadre (TY1) = Salade ‘@dn’ Yam ‘61’
troisieme ‘@ufiany’ cadre ‘nsau(gU)’ ~ adngnsauseudl 3 772

mﬂsﬁa;ﬂaﬁ”’mmmmsaﬁwLLuﬂ%ammﬂmaﬁuﬂaﬁ‘]umwm%ﬁLﬁamﬂmm%ﬁﬂﬁﬁamawm’alﬂ

i
UssnnT901913 U
ALfien 8
AUsENau 513
Afien + Musznau 693
39U 1,214

M5l 1 Uszandeamsinenulassaiiad
ogslsfimulimueudauindelamsezfunmsuadeladunsesuns iesnemseie
FeusiaruemsaziinaTmautaiiuanatu uenanineluyuietudaenadeniBma
iauedoomsiuaneiy

1asia51anmiabhvinsatzgaizaaivns

(%
Y 1Y

mndeyanuiesdusznourestomaanidumsrylssanuagfssyanzduaiidnuny
nshensalidng Jeanunsautseenld 3 Useiam Ao unnd audwnduazywuma

W3 (syntagme nominal) Ao wiawadisiifidnunuludiumdn wu basilic ‘newns)’ porc
‘my vide riz ‘412 vnedierevediduveeild Wy ceuf noir “WiBeadh’ porc hache ‘mydu’
sauce soja ‘goaiiaes’ belle gambas ‘ﬁ:msj’

qmﬁwﬁfsﬁ(syntagmeadjectival)ﬁa‘vm";sJa%ﬁqﬁﬁﬁwamﬁwﬁLﬂudawé’ﬂLLazawazﬁa";usuma
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AAENYIVS D LUALS 18 TaTYIINTIve18AUILUTIUILIE D199XUBNTITNITUTI ANWAIENINIENIN 1T

9 9

UaNd UanuuIA Uannau vieuansa Tun1wsuaanufmiiainagIemannung wu

(5) basilic ‘ALLWsY + sauté ‘dm’ (ML) = NANZLNGN
fiz ‘U7’ + parfumé ‘vies’ (KT) = I1meu (Uzd)
ceufs “1a’ + noirs ‘a1’ (TY2) = lot8ensin

'
aa

UWUNIA (syntagme prépositionnel) Ao ireasenfidynumdudman drueiefinnuun
finaziluuind v fveeundwuieddiunudniig wu

(6) a + la vapeur (AYT) Ok
a + la thailandaise (TY1) ‘Wuulne’
avec + mangue (MMS) ‘Niouuziay’

'
=Y

Heyhetorimsduaung fmszylszanisduuniidiaue dwssyenzeraazduuy

U &

78 AV aUNUMIANTY 2nnnsAnynunsUszneuteeImsaImaUssanane 9 1 3 suwuy

q

Town

1. UM + AANIIIE

AndwinaTreuatuossdumandniifiesdifien sandinaedviens
Junanyuselen (proposition relative) filsl winfiansananadméninuinadniddlngzey
Tuguves JUNSENveEeRRTINNIINANGEIULARINTUTENBUDINT 1WU sauté — v. sauter ‘Ha’, frit
—> . frire ‘vioa’, grille — v. griller Dy/ehe’
(7 Pad pak. Légumes sautés (KT) = légumes ‘BN’ + sautés ‘WA’

Mou Yang. Porc grillé facon thaile] (CRM)

porc ‘“y’+ grille ‘€19’ + facon
thaile] ‘wuulne’

wugunseveneeRnuAnlilainmdnsenisUsenauetmslaiunn wu
(8) Khao Sauy. Riz parfumé (KT) = fiz ‘U1’ + parfume ‘nav/veN’
Ped Makham. Magret de canard grille, accompagne d’épinards sautés servi sur plagque

chauffante
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(MMS) = magret de canard ‘@nila’ + grillé ‘819’ + accompagné “W3aweme’ + épi
nards sautés ‘AnLULAR’ + servi “l@5W’ sur plaque chauffante ‘Uunsengiow’

uenanilaaudisy o fnanlfernsszvendnunsvetens Wu fu an uis S viee1aa
vendvisedyAnls wutleenitnudniuannisusznaueImis
9) Ponlamai Sot. Fruits frais (PYT)
= fruits ‘wald’ + frais ‘@’ ~ waldan
Crevettes crues a la sauce pimentée (KT)
= crevette ‘ﬁ:&’ + crues ‘AU’ + sauce ‘U@’ + pimentée Wi’ ~ fQ]JQLL“UIﬁ’]Ua’]
Kiow Wan. Curry vert au poulet (SML)
= curry ‘U’ + vert ‘Weq’ + poulet ‘A’ ~ wna@eanula
Say Wa. Saucisse thailandaise (KT)
= saucisses “ldnsen’ + thailandaises ‘e’ ~ ldnsendau/lés

TumsudaleevnsiiasiaazdoanslideyauiieuunnianisenainamviansmunGes
Aefiu LU
(10)  Hoy Men Phou Song Kreung. Moules épicées, grillées (LT)
- moules ‘MeBLIAL]’ + épicees ‘LN’ + grillées ‘19 ~ MOBUNAINTUATOS

Porc sauté épicé au lait de coco (SKT)

= porc ‘Mg’ + sauté ‘AR’ + épice “n’ + lait de coco ‘N’ ~ WELUINY

drunnudninafiuannyustleanunsliseiusassnua qui iy dslufegne Tigre qui
pleure “dofi%olit’ wu
(11)  Seu Rong Hay. Tigre qui pleure a la sauce épicée au tamarin (KT)
“Ho%adlv. idefifoslvisaveadnuy s’
Seua Rong Hai. Tigre qui pleure: piece de boeuf grillée et sa fameuse sauce, riz gluant

(3NG) “1&o509l¥. dansasly: Yullegneaiuveaiedes, 11wt

2. WA + YWunaa

o o

unumanithunenswmadesssiisynumduimdiniuaneiaiu laun a, de, avec, dans,

)

en
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£%

2.1 ywum a WWuynunaidnasldunniign Aunuiinumdsynuni

P

IvaneUseinm anunse
FIMUNANUAUIEVDIYNUN & 16 2 AUy A

n1sUsznaudidaeiu (accompagnement) dsa1aazidunisifistiudly (addition/
adjonction) W3an1slddily (inclusion) fatufuaiianuangnazuondrunaundnveseimis nandu
o’ dnvdonals Aldwy
(12)  Pad Prik Kaeng. Poulet sauté a la pate de piment (TY2)

Fansnuwnd. Wnealansnwna’ ~ dansnwnaln

Keang Kiow Wan Kai. Poulet au curry vert aux pousses de bambou (KT)
wnadgavula. Tnldunadeaiumield

uenniimusfiveniatesunsioreadiannaldmumdamun a Weusnaruunnsaty
gmsiifidnuarlndifeatu Insenzemnssiwinds (sauté) wu
(13)  Pad Prik Kaeng. Poulet sauté a la pate de piment (TY2)
‘Gansnund. lANaAUNSNWAY ~ Heansawnaln
Crevettes sautées a la sauce pimentée (SKT)
‘Nerniugeaiiin’ ~ AAN3nNIT9

ad . < a ! @ = o =
N15Uan35n13 (moyen/maniére) {Wun1sedutginemslssludnuugle Fernuiiniuu
a o = ° a aa = Ry v o ‘:4' o o a
9wdl 2 dnwaie Ao AWINTIVENIBNISUTIMToNBUEITU TR UATNNNININAANYId oy v
° A aal ad ° Aa X o ¢ oa a a aa
muuvenIen1sUTe luynumatazveeiuunduiledniviesunievengennuanisnis
Ugshlaioaduneindinsusaneagils lunitinu 2 é1 oA a la vapeur ‘Gs” au wok “(ia)lunszng’
(14)  Poisson bar a la vapeur sauce citron épicée (ML)
‘Uanngnellawoausunifin’ ~ Uandazum
Pad Pak Roam. Mélange de légumes sautés au wok (MMS)

NRENTIN. HNSILNALUNTENG’

ANtMNAMENIdyR dnusinglulaseaine « a + la + AuAwidyA » Wieuendn

(%

U stulianwasvsedladuuula Wy a la thallandaise/thaie ‘wuulne’ Viatlwendgariusing

€

119NA1TaEAIUNN a facon 35 a la facon thailandaise — & la thailandaise Aasa819Y

238



Journal of the faculty of Arts, Silpakorn University
Volume 41 : Issue 2 (July-December 2019)

(15)  Khao Pad Thai. Riz sauté a la thai[e] (MMS)
‘PraEnlng. IMEAkUUINg’ ~ 9160
Salade de papaye verte a la thailandaise (TY1)

Fupnwuulng’ ~ dudnlne

uanninuushesaililfazsiu la facon uarilassadioynumd « a la facon + Aaudgi
& » 19U a la facon Thaile] ‘wuule’, a la facon Thaie-san ‘wuulnedany’ saudanislidesu
9115 Fafildosungliduuuug Wy
(16)  Salade au porc grillé a la facon([e] Thai (ML)
‘adovenauutlng ~ thanuy

Poulet a la facon Baan Issan (BIS)

“Akuutnudany’ = ‘lnanusa’ (Baan Issan Wudadiueimis)

2.2 Ynun de TumuwSarasinarsmumneisuonanuduives (possession)
vandiun (origine) wiludoams uwwﬁwﬁv‘imﬁwﬁuaﬂﬂssmw (catégorisation) @8 uuNe1M3
Ussinmientuindidnuazuanmatuegnsls Saunundiinuuninesdudunauvdn wu
(17)  Salade de porc au citron vert (CRM)

‘adnnylduzunidey’ ~ ‘vyuzny’

Som Tam. Salade de papaye verte (KT)

“duen. danuzaznafv’

Soupe de pate de riz au ragolt de boeuf (ML)

‘ﬂ;ﬂﬁ’m?{aﬂﬁﬁwju’ ~ ‘ﬁam?{mﬁasju’

Tom Yam Kung. Soupe de crevettes a la citronnelle (TY2)

‘guangne. Neldnglad’

2.3 ywum avec ‘AU’ Wlefiansanmumneues avec ndeyanuindinnamsneidios
Snunimfen Ao mUsenouindeiu (accompagnement) nstiynum avec luarumsneiagviion
fuywum a uienaagsedodunelddn druuiiamdsinasdudiunauses Suudadoamsliie i
AgsavIINBsay Sndsnguluadantie wu
(18)  Khiao wan kai. Poulet au curry vert et au lait de coco avec des pousses de bambou
(TMR) “@eamnuld. liunsdisdldnsfidunield” ~ unademnuln
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Massaman Kai. Cuisse de poulet en sauce de curry massaman, avec ses pommes de
(MMS) “dlaiuln. nlngeadaduiuiunsuaziugbe

rr Noix

139 RUNUG

(%
A

Mnegefieninaziiulain musluywundiiidnuuslrdeyaduiy wu lufogisusn
dudalaesureudrinduwnadenmnu (curry vert) I (poulet) fidnwauziluunangd (au lait de coco)
uéruadassydunas sl (pousses de bambou) ashuiiia wWwReafusegsiassguualsosune
Urounthiiinduuns ffasfu (sauce de curry massaman) Tduald (cuisse de poulet) LARDINITUDN
Tnsuiluwnaiiinisldsiunga (pomme de terre) wazifinuzahsiiunug (noix de cajou) adluge
Huiithdaunainsliynun avec Wuiesalnduesgiuia nanfe luleemsifeduguuasind i
uansaiuveaagliynunuaneaiy Wy
(19 “Amnegnnel’

Riz frit avec de la pate de Crevettes (TY1) ‘U1inenfiungl’
Khao Kluk Kapi. Riz sauté a_la pate de crevette et porc caramélise (TY2)

[y

‘YNRnRuNL’

a ¥

lusegatnegnnel ulansassiuldsunienvengefnuasynuniierenewiuman (117)
wansineiy Tneuwsnldunsenvengefnuaansemen (frit) duynun avec luvagnunasslysy
n3eveeeRnuaIN3eIln (saute) Auynum a Medidadunirdunadnimnduladesnisuendiunay

waevlladnagliynun avec 1N & Wy

(20)  “Hoy Tod” Des moules sautées avec des ceufs, pousse de soja et poudre de riz grillé
(TY1) ‘vieeven” veewiasdiniuly, Aenuasuleldnings ~ ‘vesven’
Kuai-Jab. Soupe de pate de riz avec tripes, ceuf, porc (TV2)

‘Mg, guiemeatuasesiy, 1, vy’

wandaniinisuannishuaieiuenaaglalanunefsanignisugeemmisiiiiy §1019
Tludunaunisidsnild ynuniddiainasaundsgunienvetgefnuean3en servir L&/
U3N13’ Hieesuigdtemisatunnanfaludsinieudveslslngianiznsilgeanietinay wu

(21)  Pho Pia. Rouleaux frits au poulet, servi avec une sauce aigre douce (MMS)

Uawee. Yaileglnnen w@snnsaunveaaseining’
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To Hou Tot. Tofu frit servi avec sa sauce au tamarin (PYT)

“nynen. Wnynen dsnneuiuyeauyw’

2.4 ywuy dans wag en saesdiieumaedt u Tunwilve Tanvagasld
AdeAdsu e tszyhemnsivieniuarldniauresls dndluainasugnuendn (une noix de
coco) duUrsa (un ananas) Tumas (une feuille de bananier) #3e Tutme (une feuille de bay toey)
Dudu wu
(22)  Gaeng Kiow Wan Goong. Crevettes au curry vert dans une noix de coco (KT)

UNaBEImUNe. Nabdunadenlugnueniny

Riz sauté thai aux poulet servir en ananas frais (Khao-pad Sapparod) (TV2)
‘rdalngldln @sludulzsnan @indulzsn)

ofls ynuw en famnsnliveedmumnssamideiovondnumuzniawioile wu suuisuu
alag (en tranches) Assiog 1Y
(23)  Paneng Mou. Porc en tranches, sauce de lait de coco aux épices, pimentée (LT)
‘wywuany. vatudlad veansiildinioana saiia’
Paneng Neua. Boeuf en tranches, sauce de lait de coco aux épices, pimentée

(LT) ‘“weluae. Wovualan seansildwsoana sain’

3. WA + UINIE
° = = o & A i @ - Y % K v

nsthnindaendnvsgneviutuinuliintn Wewinlagmluudiunuddinagvenssie
AANIAYaYNUME wilunisulatosvisiunudos msinednuiunieniinislduinifuenee
nanlagy T ilouiuAMENIIENIBYNUNIG Wi
(24)  Tam Som. Salade papaye Thai (TV2)

‘fdu. adauzaznelve’ ~ dusn
Poulet sauce aigre-douce (AYT)

‘IRgeaseny’ ~ nnawSearnu
NFIDLTAUNUINTUNINI AT NI NIZUDNUTELNNDIATHAIN LA IS AIUNALAS NS DEIUNEI

o 1Y i =g ~ a o A a o oA Y Y] Y A !
Waﬂmqﬂﬂﬁﬁqj@ﬁmiﬂUﬂqiﬂEQ VNULZLIE]LUiEJ‘UWlEJ‘Uﬂ‘U@']Vi']ﬁGUUWL@U'ﬂﬂu%i@IﬂaLﬂﬂﬂﬂiﬂy‘Uiqu%LLG]ﬂG]'N

1 WILATARINANNTOUNUAEUNUNIF
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(25)  Salade papaye Thai = Salade de papaye Thai (ML)
Poulet sauce aigre-douce = Poulet a la sauce aigre douce (TV2)

agndlsinuiluuiensedl wWu Riz nature (SML ; TV2 ; BIS ; ML) #1371 nature Tudidlailgidu
ﬁ']mmwiLﬁu@mﬁwﬁﬁwuwaﬁqﬂﬁLm%mLLUUL%EJU@'WEJ Toilaisdneylsasiy (Le Petit Robert 2012,
2011 : 1674) Aaudni nature Tuilvhwihfiduunussinndniduinsluduews wu
(26) Riz nature ‘413838’
complet ‘U1na99° (SML)
gluant ‘“U1uted’ (SML ; TV2 ; TY1 : TY2 ; BIS ; ML)
parfume ‘“d1vien’ (KT)

v | A ° R PN Y a o ' a R I3
Mndayanuiniivesmsiwiulivesnuszneuluieiddnuiuunnnitaed wiegelsiniy
a a a o I3 aa A Y aa I3 o ¢ a
FansnuseIananaz luwninanuenyssinnemsviseduNauvan diundiinnuuienaasduaudniing
Ynumansewnaanle tusdiugulaindesnisegliseazidenemsuintieaiiedle wu
(27)  Pad Kapao. Poulet sauté au basilic (TV2)
‘Aanginst. Indansng’ ~ nginsiln
Sen Pat Ki Mao. Nouilles épicées a la facon thaie, sautées au wok (PYT)
“Auindun. meamefiawuulnedalunseng’ ~ MeRelindian

Mndegsegnniiuliin Poulet sauté au basilic Uszneuduainid 3 sdussndundauas
vilaffu fie U1LA poulet ‘I’ AAMYINE sauté “da’ wagymumIA au basilic ‘nzins1” Wleaduein
Julndalalungingt @ Nouilles épicees a la facon thaie, sautées au wok Usgnaulusmie 4 28
Wi Ao w1and nouilles ‘Melfisy’ AaAYNG épicées “Iiia” ywuma a la facon thaie ‘wuulne’

£

v ¢ a , Y s v vy Y Qq' = v o ¢
warAuANYINE sautées au wok ‘Waltunseng’ Juladesnisiideyadiudeuuinign Fainsldnaudny
’JﬁaamﬁiumiuammﬁaLLaz"Tz‘%miﬂ@qLﬁ@lﬁ@émmmm%ummmuﬁumwiﬁ

dl' a 1 z:l' 2 dl' d' I QIJ gj

L:uawmsmmuﬂizﬂawmﬁnaaWnimmiaaqﬂlmwammﬂw8'1/1LL“LJaLiJummﬂJiamauu
AN v = Ad oy Y | A A aa | = PR o ¢ a A
fanwauziluuuidngdudeu nanfie siiidduuiveisde a1unsodulaianuAniig ynumanie
waa wennilluermsulidainusenaulumesdunniraendmelideyasmsungeuuiniian
Toyafiiteenavgiiligeuaunsadnduladeemsunsulsenulinsmiuanudenis nslideya
mnniullenvaAninisivideyamieeiiuly (Kotschever & Withrow, 2007 : 10) nslvideyailyl
iiganeanadinavilvigeudomisin inanulduseivlanaglidesnisnduuniuusenudn eels

o ad S & o a \ | @ o o o &t i vy Vv =
Any Tunsaldeomsnidudnaeddlngasiuaivdnigsldlalideyala 9 ungeu witesims

242



Journal of the faculty of Arts, Silpakorn University
Volume 41 : Issue 2 (July-December 2019)

fLlunulneagsinliouasgauazaoridomariiauiulnowssiddusesiu thaulanosds
Susenu Wuieatunsd “defedl Iuvafteuiomndenliisnisuanswinufumssdue
A wiAuUa (e tiore qui pleure ‘doTiSedli’ Ldhduusunluiiuemsuianunsafmaniny
aulageuldivuiy aghildd mauvatoomslildmiluamenislitoyaundeuesnafivsairiiy
vnnienragsesigaanuaulageiude

asuuazanvsivua
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