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บทคัดย่อ 
การวิจัยน้ีมีว ัตถุประสงค์เพี่อศึกษาระบบการผลิตหอยไฟไหม้ ระบบการตลาดของหอยไฟไหม้ ต้นทุนและ

ผลตอบแทนจากการทําประมงหอยไฟไหม้ กรณีศึกษาชาวประมง อ่าวบ้านดอน จังหวัดสุราษฎร์ธานี กลุ่มตัวอย่าง ได้แก่ ผู้ท่ี
ทําประมงหอยไฟไหม้ตามธรรมชาติในพ้ืนท่ีอ่าวบ้านดอน จังหวัดสุราษฎร์ธานี จํานวน 20 ราย เก็บรวบรวมข้อมูลโดยการใช้
แบบสัมภาษณ์ วิเคราะห์ข้อมูลโดยการใช้สถิติความถ่ี ร้อยละ และค่าเฉลี่ย  
 การทําประมงหอยไฟไหม้ มีปัจจัยนําเข้าได้แก่ เรือประมง เครื่องยนต์ นํ้ามันเช้ือเพลิง แรงงานในครัวเรือน ใช้เวลา 
ในการทําประมงประมาณวันละ 8–10 ช่ัวโมง ได้ผลผลิตครั้งละประมาณ 21–30 กิโลกรัมต่อราย มีการจําหน่ายผลผลิต  
4 ช่องทาง คือ จําหน่ายให้แก่ผู้บริโภคโดยตรง จําหน่ายให้แก่ร้านอาหารไปสู่ผู้บริโภค จําหน่ายผ่านผู้ค้าปลีกไปสู่ผู้บริโภค 
จําหน่ายผ่านผู้ค้าส่งสู่ผู้ค้าปลีกไปยังผู้บริโภคทั้งในพื้นที่และนอกพื้นที่ ชาวประมงมีต้นทุนและกําไรจากการดําเนินงาน
แตกต่างกันตามรูปแบบของการใช้ยานพาหนะท่ีใช้ในการทําประมง ได้แก่ ผู้ท่ีเป็นเจ้าของเรือประมงมีต้นทุนรวม 134,455 
(78.56%) บาทต่อปี มีกําไรจากการดําเนินงาน36,690 (21.44%) บาทต่อปี ผู้ท่ีเช่าเรือประมงมีต้นทุนรวม 48,986 (73.01%) 
บาทต่อปี มีกําไรจากการดําเนินงาน18,107 (26.99%) บาทต่อปี และผู้ท่ีใช้บริการเรือประมงของผู้ค้าส่งมีต้นทุนรวม 36,609 
(63.40%) บาทต่อปี กําไรจากการดําเนินงาน 21,133 (36.60%) บาทต่อปี 
 
คําสําคัญ: ต้นทุน ผลตอบแทน ประมง การตลาด 
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Abstract 
 The objectives of this research were to study (1) the oriental hard clam production system, (2) the 
system of marketing in the oriental hard clam, and (3) the costs and returns for oriental hard clam fishery 
of fishermen in Bandon Bay, Surat Thani Province. As a case the sample consisted of 20 fishermen, who 
were doing natural oriental hard clam fishery in Bandon Bay, Surat Thani Province. Data were collected 
using a questionnaire and analyzed using frequency, percentage, and mean. 
 The inputs for oriental hard clam fishery included fishing vessels, engines, fuel, and household 
labors. The sample spent 8–10 hours per day and yielded 21–30 kilograms per person. The oriental hard 
clams caught were sold through 4 channels of distribution: selling directly to consumers, selling to 
restaurants for consumers, selling through retailers for consumers, and selling through wholesalers to 
retailers for consumers both inside and outside the area. The cost and operating profit margin from 
oriental hard clam fishery varied according to types of vehicle used: the sample who used motorized 
long-tailed boats had the cost for operating was 134,455 baht per year (78.56%) and earned 36,690 baht 
per year (21.44%), and the sample who hired fishing vessels had the cost for operating was 48,986 baht a 
year (73.01%) and earned 18,107 baht per year (26.99%), the sample who used fishing boats of wholesalers had 
the cost for operating was 36,609 baht per year (63.40%) and earned 21,133 baht per year (36.60%). 
 
Key words: Costs; Returns; Fishery; Marketing 
 
บทนํา  
 หอยไฟไหม้ (Oriental Hard Clam) มีช่ือ
วิทยาศาสตร์ Meretrix meretrix Linnaeus, 1758 เป็นหอย
สองฝาท่ีฝาท้ังสองมีขนาดเท่ากัน รูปร่างคล้ายรูปสามเหลี่ยม 
ตรงกลางนูนออก เปลือกหนา ผิวเปลือกด้านนอกมีลักษณะ
มันวาว และมีลายเล็กน้อยเป็นสีนํ้าตาลอ่อน ด้านในเปลือก
จะมีสีขาวพบตามชายหาดหรือปากแม่นํ้าท่ีเป็นหาดทราย
บริเวณปลายแหลมกลัด (ตราด) อ่าวคุ้งกระเบน (จันทบุรี) 
อ่าวมะนาว (ประจวบคีรีขันธ์) ชายฝั่งอําเภอไชยา อําเภอ
ดอนสัก (สุราษฎร์ธานี) กินอาหารขนาดเล็ก ได้แก่ แพลงก์ตอน 
พืช แพลงก์ตอนสัตว์ ซากพืชและซากสัตว์ท่ีเน่าเป่ือยมี
ขนาดความยาวประมาณ 1.8-8 เซนติเมตร ประโยชน์ใช้
เน้ือประกอบอาหารประเภทลวกจ้ิมและผัด ส่วนเปลือกใช้
ทําเครื่องประดับต่าง ๆ 
  การทําประมงหอยไฟไหม้ เป็นอาชีพท่ีมีความ 
สําคัญต่อชุมชนในอ่าวบ้านดอน เน่ืองจากเป็นแหล่งรายได้
ท่ีสําคัญของชุมชน หอยไฟไหม้เป็นวัตถุดิบในการปรุงอาหาร
ท่ีข้ึนช่ือของจังหวัดสุราษฎร์ธานี เป็นท่ีนิยมรับประทานของ
นักท่องเท่ียว อย่างไรก็ตามสถานการณ์ความเสื่อมโทรมของ
ป่าชายเลนและการใช้ทรัพยากรท่ีไม่ได้คํานึงถึงความยั่งยืน 
นําไปสู่การลดจํานวนและคุณภาพของทรัพยากรหอยไฟไหม้
ตามธรรมชาติ ส่งผลต่อรายได้ท่ีลดลงและความไม่มั่นคงใน
อาชีพชาวประมงพ้ืนบ้านท่ีเคยหาเลี้ยงชีพจากทรัพยากรใน

แหล่งนํ้าได้รับความเดือดร้อน จากการสัมภาษณ์ชาวประมง
พบว่าในอดีตประมาณปี พ.ศ. 2535–2545 ชาวประมง
เคยจับหอยไฟไหม้ประมาณครั้งละ 150–200 กิโลกรัมต่อ
ครั้ง ใช้เวลาครั้งละประมาณ 5 ช่ัวโมง (จรินทร์ เฉยเชยชม, 
2556) แต่ในปัจจุบันจับได้ประมาณ 31–40 กิโลกรัมและใช้
เวลาประมาณ 8–10 ช่ัวโมง จากการลดลงของทรัพยากร
ทําให้คนท่ีทําประมงส่วนใหญ่เป็นผู้สูงอายุ (มีอายุ 61 ปี 
ข้ึนไป) ส่วนคนหนุ่มสาวในหมู่บ้านชาวประมงหันไปประกอบ
อาชีพอ่ืน ในขณะเดียวกันชาวประมงก็จําเป็นต้องหารายได้
เพ่ิมเพ่ือให้เพียงพอต่อการครองชีพ โดยการประกอบอาชีพ
เสริมอ่ืน ๆ เช่น รับจ้างทํางานก่อสร้าง รับจ้างท่ัวไป ทําสวน 
(สงบ สิงสันจิตร และ พงศกร ศยามล, 2557) ซ่ึงสภาวะ
การทํามาหากินดังกล่าวแสดงให้เห็นว่าชาวประมงเริ่มมี
การท้ิงถ่ิน จะส่งผลกระทบต่อคุณภาพชีวิตของชาวประมง
ลดลงท้ังด้านครอบครัว สุขภาพจิต และสภาพเศรษฐกิจ 
แนวทางการสร้างความยั่งยืนในอาชีพน้ันสามารถทําได้
หลายวิธีด้วยกัน เช่น การอนุรักษ์แหล่งนํ้าให้มีความอุดม
สมบูรณ์ การเพ่ิมจํานวนสัตว์นํ้าโดยการเพาะเลี้ยง การใช้
วิธีการทําประมงโดยใช้เครื่องมือท่ีเหมาะสม แต่วิธีการหน่ึง
ท่ีสามารถทําได้ควบคู่ไปกับวิธีการต่าง ๆ คือ การลดต้นทุน
เพ่ือเพ่ิมผลตอบแทนในการทําประมงให้สูงข้ึน ดังน้ันผู้วิจัยจึง
ได้ศึกษาต้นทุนและผลตอบแทนจากการทําประมงหอยไฟ
ไหม้ของชาวประมงในอ่าวบ้านดอน จังหวัดสุราษฎร์ธานี 
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เพ่ือเป็นแนวทางลดต้นทุนและเพ่ิมผลตอบแทนในการทํา
ประมงหอยไฟไหม้ ซ่ึงเป็นการอนุรักษ์อาชีพการประมง
หอยไฟไหม้ให้เป็นฐานเศรษฐกิจท่ียั่งยืนของจังหวัดต่อไป 
 

วัตถุประสงค์ 
 1. ศึกษาระบบการผลิตหอยไฟไหม้ 
 2. ศึกษาระบบการตลาดหอยไฟไหม้ 
 3. ศึกษาต้นทุนและผลตอบแทนจากการทํา
ประมงหอยไฟไหม้ 

 

วิธีการศึกษา 
 1. ประชากรกลุ่มตัวอย่างท่ีใช้ คือชาวประมงท่ีทํา
ประมงหอยไฟไหม้ในอ่าวบ้านดอน จังหวัดสุราษฎร์ธานี ซ่ึง
จากการสํารวจข้อมูลปฐมภูมิ โดยการสอบถามจากชาวประมง
ในพ้ืนท่ีพบว่า มีจํานวนชาวประมงท่ีทําประมงหอยไฟไหม้ 
20 ราย ใช้วิธีการสุ่มตัวอย่างแบบลูกโซ่ เข้าถึงกลุ่มตัวอย่าง
ตามการแนะนําของตัวอย่างท่ีได้เก็บข้อมูลไปแล้ว โดยเข้าสุ่ม
เบ้ืองต้นจากคุณจรินทร์ เฉยเชยชม ชาวประมงในหมู่บ้าน
พุมเรียง ตําบลพุมเรียง อําเภอไชยา จังหวัดสุราษฎร์ธานี 
 2. เครื่องมือท่ีใช้คือแบบสัมภาษณ์ ประกอบด้วย
คําถามทีมีลักษณะปลายปิดและคําถามท่ีมีลักษณะปลาย 
เปิด โดยแบ่งเป็น 3 ตอน คือ (1) ข้อมูลท่ัวไปของผู้ตอบแบบ
สัมภาษณ์เป็นคําถามเก่ียวกับลักษณะทางประชากรศาสตร์ 
ประกอบด้วย เพศ อายุ ศาสนา ระดับการศึกษา จังหวัดท่ีเกิด 
จํานวนปีที่อยู่ในจังหวัดสุราษฎร์ธานี อาชีพหลักและ
อาชีพรอง (2) การศึกษาระบบการผลิตเป็นคําถามเก่ียวกับ
ประสบการณ์ในการทําประมง กระบวนการทําประมง 
เครื่องมือท่ีใช้ในการทําประมง ยานพาหนะ ระยะเวลาในการ
ทําประมง ความถ่ีในการทําประมง ปริมาณผลผลิตท่ีได้ต่อปี 
รูปแบบของผลผลิตและสถานท่ีจําหน่ายผลผลิต ผู้ซ้ือผลผลิต 
การกําหนดราคาผลผลิต ราคาขายผลผลิต (3) ศึกษาระบบ
การตลาด เป็นข้อคําถามเก่ียวกับช่องทางในการจําหน่าย 
รูปแบบการจําหน่าย ปริมาณ ราคาหอยไฟไหม้ โดยสอบถาม
ข้อมูลจากแพปลา ผู้ค้าส่งท่ีชาวประมงนําผลผลิตไปจําหน่าย
และสอบถามจากผู้ค้าปลีกและร้านอาหารตามท่ีผู้ค้าส่งและ
ชาวประมงให้ข้อมูล และ (4) การศึกษาต้นทุนและผลตอบแทน
การทําประมง เป็นคําถามเก่ียวกับการลงทุนในด้านเครื่องมือ
การประมง ค่าใช้จ่ายในการทําประมง และผลตอบแทนจาก
การทําประมงต่อปี  

3. การวิเคราะห์ข้อมูล (1) วิเคราะห์ข้อมูลระบบ
การผลิตหอยไฟไหม้ โดยใช้สถิติเชิงพรรณนาประกอบด้วย
ความถ่ีและร้อยละ และนําเสนอข้อมูลโดยการบรรยายและ
ใช้แผนภาพประกอบ (2) การวิเคราะห์ระบบการตลาด โดย

การบรรยายและใช้แผนภาพประกอบ และ (3) วิเคราะห์
ผลตอบแทน โดยการหาค่าเฉลี่ย และจัดทํางบกําไรขาดทุนท่ี
จําแนกค่าใช้จ่ายต่าง ๆ ตามลักษณะพฤติกรรมของต้นทุน
คือ ต้นทุนผันแปรและต้นทุนคงท่ี ผลตอบแทนจากการทํา
ประมง คํานวณจากการนํายอดขายหักด้วยต้นทุนคงท่ีและ
ต้นทุนผันแปร  
 

ผลการวิจัย 
ผู้ตอบแบบสอบถาม ชาวประมงส่วนใหญ่เป็น

เพศหญิง (ร้อยละ 66.00) อายุ 41–50 ปี (ร้อยละ 37.00)
นับถือศาสนาพุทธ (ร้อยละ 96.00) มีการศึกษาระดับ
ประถมศึกษา (ร้อยละ 74.00) สถานท่ีกําเนิดส่วนใหญ่ใน
จังหวัดสุราษฎร์ธานี (ร้อยละ 92.00) อาศัยอยู่บ้านเดี่ยวช้ัน
เดียว (ร้อยละ 81.00) สภาพบ้านก่ึงไม้ ก่ึงปูน (ร้อยละ 
44.00) และส่วนใหญ่เป็นบ้านท่ีมีบริเวณ (ร้อยละ 80.00) 
ด้านอาชีพของผู้ทําประมง ส่วนใหญ่มีอาชีพหลักคือการทํา
ประมง (ร้อยละ 47.00) รองลงมาคืออาชีพรับจ้าง (ร้อยละ 
28) ผลการศึกษาระบบการผลิต ระบบการตลาด ต้นทุนและ
ผลตอบแทนจากการทําประมง สามารถสรุปผลดังน้ี 
 1. ระบบการผลิตหอยไฟไหม้การทําประมงหอยไฟ
ไหม้จัดเป็นกระบวนการผลิตประเภทหน่ึง ท่ีมีองค์ประกอบ 
คือ ปัจจัยนําเข้าในการผลิต กระบวนการผลิตและผลผลิต 
จากการศึกษาพบว่า (1.1) ปัจจัยนําเข้าในการผลิตประกอบ 
ด้วยปัจจัยการผลิตผันแปร (Variable Inputs) ได้แก่ 
นํ้ามันเช้ือเพลิง วัสดุ (คราด ทัพพี ค้อน ถุงมือ ถุงอวน ถัง) 
แรงงานการทําประมง คือ แรงงานในครัวเรือนปัจจัยคงท่ี 
(Fixed Inputs) ได้แก่ เรือประมง เครื่องยนต์ปัจจัยท่ีควบคุม
ไม่ได้ (Random Inputs) ได้แก่ฤดูกาล มรสุม ท่ีส่งผล
กระทบต่อความถ่ีในการทําประมงและปริมาณผลผลิต และ 
(1.2) กระบวนการผลิต หรือเรียกว่าการทําประมง ชาวประมง
ส่วนใหญ่ทําประมงในช่วงเดือนเมษายนถึงเดือนมิถุนายน 
ความถ่ีในการทําประมงสัปดาห์ละ 5-6 ครั้ง ยานพาหนะท่ี
ใช้คือเรือหางยาวท่ีมีขนาดความยาวประมาณ 7 เมตร ใช้
เครื่องยนต์ขนาด 13 แรงม้า เพ่ือออกจากฝั่งไปหาหอยใน
บริเวณดอนทรายชายฝั่ง ตําบลพุมเรียง อําเภอไชยา และ
ตําบลดอนสัก อําเภอดอนสัก ซ่ึงนํ้าทะเลลึกประมาณ 50 
เซนติเมตร หลังจากน้ันจึงคราดหาหอย (การคราด คือ การ
กดเครื่องมือให้จมลงในพ้ืนทรายใต้ท้องนํ้าแล้วลากให้
เครื่องมือกระทบกับสิ่งท่ีต้องการจะหา) ด้วยคราดมือ หรือ
อาจใช้อุปกรณ์อ่ืน ๆ ท่ีหาได้ท่ัวไป เช่น ทัพพี หรือค้อนโดย
เก็บหอยท่ีได้ใส่ถุงอวนหรือถัง แช่ไว้ในนํ้าทะเลเพ่ือรักษา
ความสด แล้วล้างโดยการเขย่าถุงในนํ้าทะเล กลับข้ึนฝั่ง
เตรียมจําหน่าย ระยะเวลาท่ีใช้ในการออกไปเก็บหอยแต่ละ
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ครั้งใช้เวลาประมาณ 8-10 ช่ัวโมง หรือมาก/น้อยกว่าปกติ
อยู่ท่ีคลื่นลมปริมาณหอยไฟไหม้ท่ีจับได้ประมาณครั้งละ 
31–40 กิโลกรัม ขนาดของหอยไฟไหม้ท่ีจับได้ส่วนใหญ่มี
ขนาด 16-20 ตัว/กิโลกรัม (ร้อยละ 56.29)รองลงมาคือ
ขนาด 10-15 ตัว/กิโลกรัม (ร้อยละ 43.81) หลังจาก
ท่ีได้หอยมาแล้วส่วนหน่ึงจะนํามาบริโภคในครัวเรือน และ

ส่วนใหญ่ จะนํามาขายให้กับแพเอกชนและผู้ค้าส่งซึ่ง
เป็นผู้ช้ือหอยดังกล่าวเพ่ือนําไปส่งให้ลูกค้าท่ีเป็นผู้ค้าส่ง 
ร้านอาหาร ในจังหวัดสุราษฎร์ธานีตลอดจนลูกค้าใน
จังหวัดอ่ืน ๆ เช่น สตูล กรุงเทพ หรือจังหวัดใกล้เคียง 
กระบวนการผลิตอธิบายได้ (รูปท่ี 1) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปท่ี 1 กระบวนการผลิตหอยไฟไหม ้
 

 2. ระบบการตลาดของหอยไฟไหม้พบว่าการ
กําหนดราคาผลผลิตส่วนใหญ่ผู้ซ้ือ (พ่อค้าคนกลาง) เป็น
ผู้กําหนด วิธีการขายส่วนใหญ่ขายแบบเสรีไม่มีข้อผูกมัด
โดยส่วนใหญ่ชําระเงินเป็นเงินสด ชาวประมงจําหน่ายหอย
ไฟไหม้มีชีวิตได้ 4 ช่องทางคือ (1) จําหน่ายให้แก่ผู้บริโภค
โดยตรง (2) จําหน่ายให้แก่ร้านอาหารไปสู่ผู้บริโภค (3) 
จําหน่ายผ่านผู้ค้าปลีกไปสู่ผู้บริโภค และ (4) จําหน่ายผ่าน
ผู้ค้าส่ง สู่ผู้ค้าปลีกไปยังผู้บริโภคท้ังในพ้ืนท่ีและนอกพ้ืนท่ี 
โดยชาวประมงจําหน่ายหอยไฟไหม้ให้แก่ผู้ค้าส่งมากท่ีสุด 
(47.01%) ราคากิโลกรัมละ 15 บาท รองลงมาคือจําหน่าย

ให้แก่ผู้ค้าปลีก (27.54%) ราคากิโลกรัมละ 20 บาท 
จําหน่ายให้แก่ร้านอาหาร (19.60%) ราคากิโลกรัมละ 25 
บาท และจําหน่ายให้แก่ผู้บริโภคในพ้ืนท่ี (5.85%) ราคา
กิโลกรัมละ 25 บาท มีผู้เก่ียวข้องในระบบตลาด ต้นนํ้า 
คือ ชาวประมง กลางนํ้าประกอบด้วยผู้ค้าส่ง ผู้ค้าส่งมือ
สอง ปลายนํ้าประกอบด้วยร้านอาหาร ผู้ค้าปลีก และ
ตลาดนอกพื้นที่ ส่วนผู้บริโภคประกอบด้วยผู้บริโภค 
ในพ้ืนท่ี (ในหมู่บ้านและในจังหวัดสุราษฎร์ธานี) และ
ผู้บริโภคนอกผื้นท่ี (นอกจังหวัดสุราษฎร์ธานี)  (รูปท่ี2)

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปท่ี 2 ระบบการตลาดหอยไฟไหม้ (P=ราคาขาย บาท/กิโลกรัม) 

ร้านอาหาร 
ในพื้นท่ี 

 
 
 ผู้ค้าปลีก 
 

   ผู้ค้าส่งมือ 2 

ผู้บริโภค 
นอกพื้นท่ี 

       ผู้ค้าส่ง 

ตลาด 
นอกพื้นท่ี 

47.01% P= 15 

27.54% P=20 

41.68% P=20 

4.80% 
P=15 37.51% 

P=25 

4.17% 
P=25 

P=35 

 

 

ชาวประมง 
(จําหน่าย 
หอยสดไม่

แกะเปลือก) 

 
 

 
ผู้บริโภค 
ในพื้นท่ี 

5.85% P=25 

19.60% P=25 

0. P=25 

 
P=200 

แล่นเรือออกจากฝั่งประมาณ 1–2 กม. 

ใช้คราด ทัพพี หรืออุปกรณ์อ่ืน ๆ ในการคราดลงใต้ผิวทราย 
ทรายเพ่ือหาหอย 

เก็บหอยท่ีได้ใส่ถุงอวน ใส่ถัง หรือใส่กระสอบ แช่ไว้ในนํ้าทะเล 

ล้างโดยเขย่าถังในนํ้าทะเล 

เตรียมจําหน่าย 
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 3. ต้นทุนและผลตอบแทนจากการทําประมง
ผลการวิจัยพบว่าชาวประมงมีต้นทุนและผลตอบแทนจาก
การทําการประมงท่ีแตกต่างกันตามรูปแบบของการใช้ยาน 
พาหนะในการทําประมงต่อรายต่อปีดังน้ี (3.1) ชาวประมงท่ี
เป็นเจ้าของยานพาหนะได้รับผลตอบแทนจากการจําหน่าย
หอยไฟไหม้ 170,953 บาท (ร้อยละ 99.89) และการนําไป
บริโภคในครัวเรือน 192 บาท (ร้อยละ .11) รวมได้รับ
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสุทธิ 171,145 บาท มีต้นทุน
ในการทําประมงประกอบด้วย ต้นทุนผันแปร ได้แก่ ค่านํ้ามัน
เช้ือเพลิง 43,499 บาท (ร้อยละ 25.42) ค่าซ่อมแซมเรือ 
7,606 บาท (ร้อยละ 4.44) ค่าซ่อมแซมเครื ่องยนต์ 
6,381 บาท (ร้อยละ 3.73) ค่าวัสดุ 515 บาท (ร้อยละ .30) 
ค่าแรงงาน ในครัวเรือน 72,585 บาท (ร้อยละ 42.41) ค่า
เสียโอกาสในค่าใช้จ่ายผันแปร 435 บาท (ร้อยละ .25) รวม
ต้นทุนผันแปร 131,021 บาท (ร้อยละ 76.56) มีกําไร
ส่วนเกิน 40,124 บาท (ร้อยละ 23.44) ต้นทุนคงท่ี ได้แก่ 
ค่าเสื่อมราคาเรือประมง 1,974 บาท (ร้อยละ 1.15) ค่า
เสื่อมราคาเครื่องยนต์ 1,190 บาท (ร้อยละ .70) ค่าเสีย
โอกาสในสินทรัพย์ลงทุน 270 บาท (ร้อยละ .16) รวม
ต้นทุนคงท่ี 3,434 บาท (ร้อยละ 2.00) ต้นทุนการผลิต
รวม 134,455 บาท (ร้อยละ 78.56) มีกําไรจากการ
ดําเนินงาน 36,690บาท (ร้อยละ 21.44) (3.2) ชาวประมง
ท่ีเช่าเรือประมง ได้รับผลตอบแทนจากการจําหน่ายหอย 
 

ไฟไหม้ 66,260 บาท (ร้อยละ 99) และการนําไปบริโภคใน
ครัวเรือน 833 บาท (ร้อยละ .01) รวมได้รับผลตอบแทน
ทางเศรษฐกิจ 67,093 บาท มีต้นทุนในการทําประมง
ประกอบด้วย ต้นทุนผันแปร ได้แก่ ค่าเช่าเรือประมง 
4,445 บาท (ร้อยละ 6.63) ค่าวัสดุ 52 บาท (ร้อยละ .08) 
ค่าแรงงานในครัวเรือน 44,455 บาท (ร้อยละ 66.26) ค่า
เสียโอกาสในค่าใช้จ่ายผันแปร 34 บาท (ร้อยละ. 05) รวม
ต้นทุนผันแปร 48,986 บาท (ร้อยละ 73.01) มี กําไร
ส่วนเกิน 18,107 บาท (ร้อยละ 26.99) ต้นทุนคงท่ีไม่มีต้นทุน
การผลิตรวม 48,986 บาท (ร้อยละ 73.01) มีกําไรจากการ
ดําเนินงานจาก 18,107 บาท (ร้อยละ 26.99) (3) ชาวประมง
ใช้บริการยานพาหนะของผู้ค่าส่งได้รับผล ตอบแทนจากการ
จําหน่ายหอยไฟไหม้ 57,475 บาท (ร้อยละ 99.54) และ
การนําไปบริโภคในครัวเรือน 267 บาท (ร้อยละ 46) รวม
ได้รับผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ 57,742 บาท มีต้นทุนใน
การทําประมงประกอบด้วยต้นทุนผันแปร ได้แก่ ค่าวัสดุ 
802 บาท (ร้อยละ 1.39) ค่าแรงงานในครัวเรือน 35,801 
บาท (ร้อยละ 62) ค่าเสียโอกาสในค่าใช้จ่ายผันแปร 6 บาท 
(ร้อยละ .01) รวมต้นทุนผันแปร 36,609 บาท (ร้อยละ 
63.40) มีกําไรส่วนเกิน 21,133 บาท (ร้อยละ 36.60) 
ต้นทุนคงท่ีไม่มีต้นทุนในการผลิตรวม 21,133 บาท (ร้อยละ 
36.60) มีกําไรจากการดําเนินงาน 21,133 บาท (ร้อยละ 
36.60) (ตารางท่ี 1) 

 
ตารางท่ี 1 ต้นทุนและผลตอบแทนจากการทําประมงหอยไฟไหมต้อ่รายต่อปีตามรูปแบบต่าง ๆ ของการใช้ยานพาหนะ 

หน่วย:บาท/ราย/ป ี

รายการ 
รูปแบบของการใช้ยานพาหนะ 

เป็นเจ้าของ เช่า ใช้บริการของผู้ค้าส่ง 

ผลตอบแทนจากการขายหอยไฟไหม ้ 170,953 (99.89%) 66,260 (99%) 57,475 (99.54%) 
ผลตอบแทนจากการบริโภคในครวัเรือน 192 (.11%) 833 (.01%) 267 (.46%) 
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสุทธ ิ 171,145 (100%) 67,093 (100%) 57,742 (100%) 
ต้นทุนผันแปร 
ค่านํ้ามันเช้ือเพลิง 43,499 (25.42%) - - 
ค่าซ่อมแซมเรือ 7,606 (4.44%) - - 
ค่าซ่อมแซมเครื่องยนต ์ 6,381 (3.73%) - - 
ค่าเช่าเรือประมง - 4,445 (6.63%) - 
ค่าวัสดุ (คราด ทัพพี ค้อน ถุงมือ ถุงอวน ถัง) 515 (.30%) 52 (.08%) 802 (1.39%) 
ค่าแรงงานในครัวเรือน 72,585 (42.41%) 44,455 (66.26%) 35,801 (62%) 
ค่าเสียโอกาสในค่าใช้จ่ายผันแปร 435 (.25%) 34 (.05) 6 (.01) 
รวมต้นทุนผันแปร 131,021 (76.56%) 48,986 (73.01%) 36,609 (63.40%) 
กําไรส่วนเกิน 40,124 (23.44%) 18,107 (26.99%) 21,133 (36.60%) 
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ต้นทุนคงท่ี 
ค่าเสื่อมราคาเรือประมง 1,974 (1.15%) - - 
ค่าเสื่อมราคาเครื่องยนต ์ 1,190 (.70%) - - 
ค่าเสียโอกาสในสินทรัพย์ลงทุน 270 (.16%) - - 
รวมต้นทุนคงท่ี 
 

3,434 
(2.00%) 

- 
(0%) 

- 
(0%) 

กําไรจากการดําเนินงาน 36,690 (21.44%) 18,107 (26.99%) 21,133 (36.60%) 
 
 

อภิปรายผลการวิจัย 
 จากผลการศึกษาระบบการผลิตหอยไฟไหม้ 
พบว่าด้านปัจจัยนําเข้าในการผลิตมีความสอดคล้องกับ
แนวคิดของบรรลุ พุฒิกร และคณะ (2549) ซ่ึงกล่าวว่า
ปัจจัยนําเข้าในการผลิต ประกอบด้วย (1) ปัจจัยการผลิต
ผันแปร (Variable Inputs) คือ ปัจจัยการผลิตท่ีผู้ผลิต
สามารถเปลี่ยนแปลงตามปริมาณการใช้ในช่วงระยะเวลาของ
การผลิตได้ (2) ปัจจัยคงท่ี (Fixed Inputs) คือ ปัจจัยท่ีผู้ผลิต
กําหนดให้คงท่ีหรือไม่สามารถเปลี่ยนแปลงปริมาณการ
ใช้ได้ในช่วงระยะเวลาของการผลิต และ (3) ปัจจัยท่ี
ควบคุมไม่ได้ (Random Inputs) ปัจจัยประเภทน้ีมักจะ
เก่ียวข้องกับธรรมชาติแต่ปัจจัยส่วนหน่ึงเป็นผลมาจาก
พลังทางเศรษฐกิจต่าง ๆ ภายนอกซ่ึงไม่สามารถควบคุมได้ 
เช่น ฤดูกาลผลิตในแต่ละปีแตกต่างกัน ไม่สามารถจะ 
ควบคุมให้คงท่ีเหมือนกันทุก ๆ ปีได้ แม้จะสามารถควบคุม
ปัจจัยอ่ืน ๆ  ได้ส่วนด้านกระบวนการผลติน้ันมีความสอดคล้อง 
กับแนวคิดเก่ียวกับกระบวนการผลิตของธนวุฒิ พิมพ์กิ
(2556) ซ่ึงกล่าวว่าการผลิตเป็นกระบวนการเปลี่ยนแปลง
ปัจจัยการผลิตต่าง ๆ ให้เป็นผลผลิต อาจอยู่ในรูปของ
สินค้าหรือบริการ การผลิตของธุรกิจอาจจะอยู่ในรูปของ
กระบวนการผลิต กระบวนการจัดจําหน่าย และกระบวนการ
ให้บริการ นอกจากน้ีจะเห็นได้ว่ารูปแบบการทําประมงหอย
ไฟไหม้มีลักษณะท่ีไม่ซับซ้อน ไม่มีการกําหนดมาตรฐาน
การผลิต ไม่มีการควบคุมคุณภาพในการผลิต มีการใช้
เครื่องมือในการจับหอยไฟไหม้ท่ีได้จากการผลิตเองหรือ
ดัดแปลงจากวัสดุท่ีหาได้ง่ายและราคาประหยัด เช่น คราด 
ทัพพี ค้อน ถุงมือ ถุงอวน ถัง และใช้แรงงานคนในการทํา
ประมง ซ่ึงทําให้ใช้เวลาในการทําประมงนานแต่ผลผลิตท่ีได้
น้อยกว่าการใช้เครื่องจักร ไม่คุ้มค่าในการใช้แรงงานและ
การลงทุนอันจะส่งผลต่อความยั่งยืนในการประกอบอาชีพ
ของชาวประมง แต่จะเป็นผลดีต่อการอนุรักษ์ทรัพยากร
หอยไฟไหม้ตามธรรมชาติ  ทําให้อัตราเกิดของหอยมี
มากกว่าการบริ โภค  และพบว่ามีความสอดคล้องกับ 
อภิรักษ์  สงรักษ์ (2548) พบว่า  สภาวะการประมงหอยตลับ 

 
 
 

 

ในบริเวณชุมชนบ้านแหลมและบ้านท่าเรือ ในตําบลวังวน 
อําเภอกันตัง จังหวัดตรัง ชาวประมงส่วนใหญ่ประกอบ
อาชีพประมงหอยตลับเป็นอาชีพหลัก โดยใช้เรือหางยาว 
เครื่องมือประมงท่ีใช้ ได้แก่ คราดมือและคราดลากเครื่อง 
และผลการศึกษาระบบการตลาด พบว่า มีความสอดคล้อง
กับนินธนา เอ่ียมสะอาด และ สินีนาท โชคดําเกิง (2558) 
ซ่ึงได้ศึกษาวิถีตลาดของปลากระบอก พบว่า มีวิถีตลาด
คือ (1) ชาวประมงจําหน่ายผลผลิตให้แก่ร้านอาหาร 
ผู้รับจัดงานเลี้ยงต่าง ๆ ผ่านไปยังผู้บริโภคในอ่าวบ้านดอน 
(2) ชาวประมงจําหน่ายผลผลิตให้แก่แพเอกชนรายย่อย 
ผ่านไปยังแพเอกชนรายใหญ่ เพ่ือกระจายผลผลิตไปยัง
ร้านอาหาร ผู้รับจัดงานเลี้ยงต่าง ๆ ตลาดสดในอ่าวบ้านดอน 
สู่ผู้บริโภคในอ่าวบ้านดอน (3) ชาวประมงจําหน่ายผลผลิต
แก่แพเอกชนรายใหญ่โดยตรงเพ่ือกระจายผลผลิตไปยัง
ร้านอาหาร ผู้รับจัดงานเลี้ยงต่าง ๆ ตลาดสด ตลาดนัด
ทั้งในอ่าวบ้านดอนและนอกอ่าวบ้านดอน สู่ผู้บริโภค 
(4) ชาวประมงจําหน่ายผลผลิตแก่พ่อค้าในท้องถ่ิน เพ่ือ
กระจายผลผลิตไปยังแพเอกชนรายใหญ่ ตลาดสด ตลาดนัด 
ท้ังในอ่าวบ้านดอนและนอกอ่าวบ้านดอน สู่ผู้บริโภค และ 
(5) ชาวประมงจําหน่ายผลผลิตแก่ผู้บริโภคในอ่าวบ้านดอน
โดยตรง เมื่อพิจาณารูปแบบของตลาดพบว่าระบบการตลาด
ของหอยไฟไหม้เป็นระบบท่ีมีผู้ขายน้อยราย สอดคล้องกับ
แนวคิดของรัตนา สายคณิต (2548) ซ่ึงกล่าวว่าตลาดผู้ขาย
น้อยรายเป็นตลาดท่ีมีผู้ขายจํานวนน้อย ผลิตสินค้าออกมา
ขายในตลาดท่ีมีผู้ซ้ือจํานวนมาก สินค้าของผู้ผลิตแต่ละ
รายอาจมีลักษณะเหมือนกันทุกประการ หรือมีความ
แตกต่างกันบ้างในทัศนะของผู้ซ้ือก็ได้ การเข้าหรือออก
จากตลาดของผู้ผลิตรายใหม่อาจทําได้ยากเพราะมีปัจจัย
บางอย่างท่ีเป็นอุปสรรคการกําหนดราคาและปริมาณการ
ผลิต ไม่สามารถดําเนินมาตรการหรือไม่สามารถกําหนด
ราคาขายได้อย่างอิสระ แต่เมื่อพิจารณาด้านการกําหนด
ราคาขายน้ัน พบว่า ไม่เป็นไปตามแนวคิดของการตลาดท่ี
มีผู้ขายน้อยราย เน่ืองจากหอยไฟไหม้เป็นสินค้าท่ีเน่าเสีย



วารสารเทคโนโลยีภาคใต้  ปีท่ี 9  ฉบับท่ี 2  กรกฏาคม – ธันวาคม 2559 
  

  75 
 

 

หรือเสื่อมคุณภาพได้ง่ายจึงจําเป็นต้องจัดส่งให้ถึงผู้บริโภค
คนสุดท้ายให้เร็วท่ีสุด ดังน้ันจึงไม่สามารถกําหนดราคาได้
โดยอิสระ พบว่าผู้กําหนดราคาคือพ่อค้าส่ง นอกจากน้ีเมื่อ
พิจารณาจากความหลากหลายของช่องทางการจัดจําหน่าย
แล้ว อาจกล่าวได้ว่าผลผลิตจากหอยไฟไหม้ได้รับความ
นิยมจากผู้บริโภคอย่างแพร่หลาย ท้ังน้ีเน่ืองจากเมื่อนําไป
ปรุงอาหารแล้วมีราคาสูงกว่าต้นทุนการซ้ือถึง 7 เท่า และ
สามารถสร้างรายได้ให้แก่ผู้ท่ีเก่ียวข้องในระบบตลาดใน
ระดับท่ีดี และเมื่อพิจารณาความแตกต่างระหว่างราคาท่ี
ชาวประมงได้รับพบว่า ชาวประมงจําหน่ายได้ในราคาท่ี
เพ่ิมข้ึนตามช่องทางท่ีเลือก ตั้งแต่ 15 บาท ถึง 25 บาท 
นอกจากน้ียังพบว่าไม่มีการแปรรูปหอยไฟไหม้ อาจเน่ืองจาก
ปริมาณหอยท่ีจับได้ยังไม่เพียงพอต่อการบริโภค 

ส่วนผลการศึกษาต้นทุนและผลตอบแทนจาก
การทําประมงหอยไฟไหม้ แสดงให้เห็นว่าชาวประมงท่ีมี
รูปแบบของการใช้ยานพาหนะท่ีต่างกันได้รับผลตอบแทน
จากการทําประมงต่อรายต่อปีแตกต่างกัน กล่าวคือ
ชาวประมงท่ีเป็นเจ้าของเรือได้รับผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ
สูง ท่ีสุด 171,145 บาท รองลงมาคือชาวประมงท่ีเช่าเรือ
ได้รับผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสุทธิ 67,093 บาท และ
ชาวประมงท่ีใช้บริการของผู้ค้าส่งได้รับผลตอบแทนทาง
เศรษฐกิจสุทธิ 57,742 บาท เน่ืองจากชาวประมงท่ีเป็น
เจ้าของเรือมีความถ่ีในการออกไปทําประมงมากกว่าและ
สามารถเคลื่อนย้ายพ้ืนท่ีทําประมงในแต่ละครั้งได้โดย
อิสระและใช้จํานวนแรงงานในทําประมงมากกว่าชาวประมง 
ท่ีเช่าเรือและชาวประมงท่ีใช้บริการยานพาหนะของผู้ค้าสง่ 
แต่เมื่อพิจารณาจากอัตราสว่นของกําไรจากการดําเนินงาน
พบว่า ชาวประมงท่ีใช้บริการเรือของผู้ค้าส่งมีอัตรากําไรจาก
การดําเนินงานมากท่ีสุด (36.60%) รองลงมาคือชาวประมงท่ี
เ ช่ าเรื อ (26.00%) และชาวประมงท่ี เป็นเ จ้ าของเรื อ  
(21.44%) เน่ืองจากชาวประมงท่ีใช้บริการเรือมีต้นทุน 
ผันแปรเฉพาะค่าวัสดุ ค่าแรงงานในครัวเรือน และค่าเสีย
โอกาสในต้นทุนผันแปร และไม่มีต้นทุนคงท่ีท่ีเกิดจากค่า
เสื่อมราคาเรือประมง ค่าเสื่อมราคาเครื่องยนต์และค่าเสีย
โอกาสในสินทรัพย์ลงทุน ส่วนชาวประมงท่ีเช่าเรือประมง
น้ัน มีต้นทุนโครงสร้างต้นทุนเช่นเดียวกันกับชาวประมงท่ี
ใช้บริการยานพาหนะของผู้ค้าส่ง แตกต่างกันเฉพาะส่วน
ของค่าเช่าเรือประมงเมื่อพิจารณาสัดส่วนของต้นทุนต่อ
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสุทธิพบว่า ต้นทุนท่ีสูงท่ีสุดใน
การทําประมงคือค่าแรงงานในครัวเรือน เมื่อพิจารณาแยก
ตามรูปแบบของการใช้ยานพาหนะพบว่า ท่ีเป็นเจ้าของ
ยานพาหนะมีต้นทุนค่าแรงงานในครัวเรือนมากท่ีสุด (ร้อย
ละ 42.42) รองลงมาคือค่านํ้ามันเช้ือเพลิง (ร้อยละ 25) 

ชาวประมงท่ีเ ช่ายานพาหนะมีต้นทุนค่าแรงงานใน
ครัวเรือนมากท่ีสุด (ร้อยละ 66.26) รองลงมาคือ ค่าเช่า
เรื อประมง (ร้ อยละ 6.63) ชาวประมงท่ี ใ ช้บริ การ
ยานพาหนะของผู้ค้าส่งมีต้นทุนค่าแรงงานในครัวเรือนมาก
ท่ีสุด (ร้อยละ 62) รองลงมาคือค่าวัสดุ (ร้อยละ 1.39) มี
ความสอดคล้องกับผลการวิจัยของนรินทร์ เนียมนุช (2557) 
ซ่ึงได้ศึกษาห่วงโซ่อุปทานสัตว์นํ้าอ่าวบ้านดอน กรณีศึกษาปู
ม้า ปูทะเล และปูแสมและพบว่าต้นทุนการทําประมงปูของ
ชาวประมงในพ้ืนท่ีอ่าวบ้านดอน จังหวัดสุราษฎร์ธานี 
แตกต่างกันตามชนิดของปูท่ีจับและประเภทของเครื่องมือ
ในการจับ โดยการทําประมงปูแสมมีต้นทุนท่ีสูงท่ีสุด คือ 
ค่าจ้างแรงงาน ท้ังน้ีเน่ืองจากการทําประมงปูแสมไม่ต้อง
ออกเรือไปในทะเล แต่ต้องใช้แรงงานในการเดินจับปูแสม
ตามพื้นที่ต่าง ๆ ส่วนการทําประมงปูม้าด้วยลอบปู อวน
ปู และการทําประมงปูทะเล มีต้นทุนท่ีสูงท่ีสุดคือต้นทุนค่า
วัสดุ เช่น ลอบปู อวนปู เป็นต้น 
 

สรุป 
 จากการศึกษาระบบการผลิต ระบบการตลาด
ต้นทุนและผลตอบแทนจากการทําประมงหอยไฟไหม้ 
พบว่าชาวประมงมีปัจจัยนําเข้าในการผลิตได้แก่ เรือประมง 
เครื่องยนต์ นํ้ามันเช้ือเพลิง แรงงานในครัวเรือน ใช้เวลาใน
การทําประมงประมาณวันละ 8–10 ชั่วโมง ได้ผลผลิต
ครั้งละประมาณ 21–30 กิโลกรัมต่อรายมีการจําหน่าย
ผลผลิต 4 ช่องทาง คือ จําหน่ายให้แก่ผู้บริโภคโดยตรง 
จําหน่ายให้แก่ร้านอาหารไปสู่ผู้บริโภคจําหน่ายผ่านผู้ค้า
ปลีกไปสู่ผู้บริโภค จําหน่ายผ่านผู้ค้าส่งสู่ผู้ค้าปลีกไปยัง
ผู้บริโภคท้ังในพ้ืนท่ีและนอกพ้ืนท่ี ชาวประมงมีต้นทุนและ
กําไรจากการดําเนินงานแตกต่างกันตามรูปแบบของการใช้
ยานพาหนะท่ีใช้ในการทําประมง ได้แก่ ผู้ ท่ีเป็นเจ้าของ
ยานพาหนะมีต้นทุนรวม 134,455 (78.56%) มีกําไรจาก
การดําเนินงาน 36,690 (21.44%) บาทต่อปี และผู้ท่ีเช่า
เรือประมงมีต้นทุนรวม 48,986 (73.01%) บาทต่อปี 
มีกําไรจากการดําเนินงาน 18,107 (26.99%) บาทต่อปี ผู้
ท่ีใช้บริการเรือประมงของผู้ค้าส่งมีต้นทุนรวม 36,609 
(63.40%) บาทต่อปี กําไรจากการดําเนินงาน 21,133 
(36.60%) บาทต่อปี ต้นทุนท่ีมีสัดส่วนของต้นทุนต่อ
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสุทธิท่ีสูงท่ีสุดคือ ค่าแรงงานใน
ครัวเรือน ส่วนต้นทุนท่ีมีสัดส่วนรองลงมาของผู้ ท่ี เป็น
เจ้าของยานพาหนะคือ ค่านํ้ามันเช้ือเพลิง สําหรับผู้ท่ีเช่า
ยานพาหนะมีต้นทุนท่ีมีสัดส่วนรองลงมาคือ ค่าเช่า
เรือประมง และผู้ใช้บริการยานพาหนะของผู้ค้าส่งมีต้นทุน
ท่ีมีสัดส่วนรองลงมาคือ ค่าวัสดุ  
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ข้อเสนอแนะเก่ียวกับการนําผลการวิจัยไปใช้ 
 1. ควรส่งเสริมให้มีการเพ่ิมผลผลิตจากการทํา
ประมงให้มากข้ึนโดยการพัฒนาเครื่องมือในการทําประมง
แทนการใช้คราด ทัพพี หรือค้อนเพ่ือลดสัดส่วนของต้นทุน
ค่าแรงงานต่อผลตอบแทนสุทธิ 
 2. ควรส่งเสริมให้ชาวประมงท่ีเป็นเจ้าของ
ยานพาหนะลดต้นทุนในการผลิตโดยการใช้ยานพาหนะ
ร่วมกันหลายรายเพ่ือให้ต้นทุนค่านํ้ามันเช้ือเพลิงลดลง 
 3. ควรส่งเสริมให้ชาวประมงมีบทบาทในการ
กําหนดราคามากข้ึนแทนการกําหนดราคาโดยพ่อค้า 
คนกลาง เช่น ให้มีการรวมตัวกันเพ่ือบริหารช่องทางการ
จัดจําหน่ายหรือให้มีการติดตามข้อมูลข่าวสารเก่ียวกับ
ราคา 

4. ควรส่งเสริมให้ให้ชาวประมงมีการติดตาม
ข้อมูลข่าวสารเก่ียวกับราคาสินค้าเกษตรเพ่ือการวาง
แผนการผลิตและการจําหน่าย 
  

ข้อเสนอแนะเพ่ือในการวิจัยครั้งต่อไป 
 1. การเก็บรวบรวมข้อมูลด้านรายได้ รายจ่าย 
ในครัวเรือน รายได้และผลตอบแทนจากการทําประมง 
ควรดําเนินการโดยให้กลุ่มตัวอย่างบันทึกรายละเอียดตาม
ฤดูกาล เพ่ือให้ได้ข้อมูลท่ีใกล้เคียงความเป็นจริงมากท่ีสุด 
 2. ควรศึกษาแนวทางการสร้างมูลค่าเพ่ิมให้แก่
ผลผลิตหอยไฟไหม้ 
 3. ควรศึกษาเรื่องแนวทางการพัฒนาเครื่องมือ
ในการทําประมงหอยไฟไหม้ 
 

เอกสารอ้างอิง 
จรินทร์ เฉยเชยชม. (ผู้ให้สัมภาษณ์). สงบ สิงสันจิตร  
 (ผู้สัมภาษณ์). ท่ี 95/1 หมู่ท่ี 5 ตําบลพุมเรียง  
 อําเภอไชยา จังหวัดสุราษฎร์ธานี. เม่ือวันท่ี 4 
 มิถุนายน 2556. 
ธนวุฒิ พิมพ์กิ. (2556). การเป็นผู้ประกอบการทางธุรกิจ.  
 กรุงเทพฯ: โอเดียนสโตร์. 
นรินทร์ เนียมนุช และ รัฐธรรม ภูริสัมพันธ์. (2557). ห่วง
 โซ่อุปทานสัตว์นํ้าอ่าวบ้านดอน กรณีศึกษาปูม้า 
 ปูทะเล และปูแสม. สุราษฎร์ธานี: มหาวิทยาลัย
 ราชภัฏสุราษฎร์ธานี. 
นินธนา เอี่ยมสะอาด และ สินีนาท โชคดําเกิง. (2558).
 ห่วงโซ่อุปทานสัตว์นํ้าอ่าวบ้านดอน  
 จังหวัดสุราษฎร์ธานี: กลุ่มปลาและหมึก. 
 สุราษฎร์ธานี: มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎร์ธานี. 
 

บรรลุ พุฒิกร, ศานิต เก้าเอี้ยน และ เอื้อ สิริจินดา. (2549). 
 เศรษฐศาสตร์การผลิตทางการเกษตร.  
 กรุงเทพฯ: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์.  
รัตนา สายสนิท. (2548). เศรษฐศาสตร์เพ่ือการจัดการ.
 กรุงเทพฯ: จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย. 
สงบ สิงสันจิตร และ พงศกร ศยามล. (2557). ห่วงโซ่ 
 อุปทานของสัตว์นํ้าอ่าวบ้านดอน จังหวัด 
 สุราษฎร์ธานี กรณีศึกษาหอยลาย หอยตลับลาย 

หอยขาว หอยไฟไหม้ และหอยกัน. สุราษฎร์ธานี 
 มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎร์ธานี 
อภิรักษ์ สงรักษ์. (2550). สภาวะการประมงหอยตลับใน 

ชุมชนตําบลวังวน อําเภอกันตัง จังหวัดตรัง. 
กรุงเทพฯ: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 

 

Translated Thai References 
Choie Choie Chom, J. (interviewee). Singsunjit, S.  

(Interviewer). 95/1 Mu 5, Phumrieng 
Subdistrict, Chaiya District, SuratThani 
Province, June 4, 2013. [in Thai] 

Iamsa-ard, N., & Chokdamkeang, S. (2015). The  
Supply Chain of Aquatic Animals in the 

 Gulf of Bandon Surat Thani Province: 
 Case Study Fish and Squid. Surat Thani: 
 Suratthani Rajabhat University. [in Thai] 
Neamnut, N., & Purisumpan, R. (2014). Supply Chain 
 of Aquatic Animals from Ao Ban Don (Ban 
 Don Bay): Case Study of Blue Crab, Black 
 Crab and Mangrove Crab. Surat Thani: 
 Suratthani Rajabhat University. [in Thai] 
Pimki, T. (2013). Entrepreneur. Bangkok: Odean Store. 
 [in Thai] 
Phthigorn, B., Kaoian, S., & Sirichinda, U. (2007).  
 Agricultural Production Economics.  

Bangkok: Kasetsart University. [in Thai] 
Saisanit, R. (2006). Managerial Economics. Bangkok: 
 Chulalongkorn University. [in Thai] 
Singsunjit, S., & Sayamol, P., (2014). Supply Chain 
 Management of Aquatic Animals in Ao 
 Bandon: The Case Study for Clams in 
 Surat Thani Province. Surat Thani: 
 Suratthani Rajabhat University. [in Thai] 
Songrak, A. (2007). Fishery Status of Hard Clam  

(Meretrix meretrix) in Wang Won 
 Subdistrict, Kantang District, Trang 
 Province. Bangkok: Kasetsart University. 
 [in Thai] 



วารสารเทคโนโลยีภาคใต้  ปีท่ี 9  ฉบับท่ี 2  กรกฏาคม – ธันวาคม 2559 
  

  77 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


