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บทคััดย่่อ

วััตถุุประสงค์์ของการศึึกษานี้้� เพื่่�อพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสเพื่่�อสร้้าง

มูลูค่า่เพิ่่�ม เป็น็การวิจิัยัเชิงิคุณุภาพ (Qualitative Research) เครื่่�องมืือที่่�ใช้ใ้นการศึกึษา  

ได้แ้ก่ ่แบบสัมัภาษณ์แ์บบมีีโครงสร้า้ง กลุ่่�มเป้า้หมาย คืือ ตัวัแทนผู้้�บริโิภคแมลงปรุงุรส  

ทำการวิิเคราะห์์ด้้วยการวิิเคราะห์์เชิิงเนื้้�อหา (Content Analysis) ผลการศึึกษา  

พบว่่า ด้้านการพััฒนาแมลงทั้้�ง 3 ชนิิดจะใช้้วิิธีีการอบ เนื่่�องจากแมลงมีีความกรอบ

นานที่่�สุุด และมีีความชื้้�นน้้อยที่่�สุุด ในส่่วนของผงปรุุงรสจะเลืือกวิิธีีแยกผงปรุุงรส 

เพ่ื่�อลดการเกิิดความชื้้�นของแมลง ด้้านบรรจุุภััณฑ์์เลืือกใช้้แบบถุุงซิิปล็็อคชนิด  

BOPP+PET+PP ด้้านชื่�อแบรนด์์ ME: D สามารถอ่านได้้ทั้้�งภาษาไทย และ 

ภาษาอัังกฤษ เป็็นคำง่่าย ๆ สองพยางค์์ คืือ ผลิิตภััณฑ์์เราดีี หรืือผลิิตภััณฑ์์เรามีีดีี 

ด้า้นรสชาติ ิบ่ง่บอกว่า่เป็น็รสชาติใิด ซึ่่�งจะมีีรสชีีส บาร์บ์ีีคิว และสาหร่า่ย ในส่ว่นของ

การสำรวจและประเมิินความคิิดเห็็นของผู้้�ให้้ข้อ้มููลหลัักท่ี่�มีีต่อผลิติภัณัฑ์์แมลงปรุุงรส 

1-3นักัศึกึษา หลักัสูตูรบริหิารธุรุกิจิบัณัฑิติ สาขาบริหิารธุรุกิจิอุตุสาหกรรมและการค้า้ มหาวิทิยาลัยั

เทคโนโลยีีพระจอมเกล้้าพระนครเหนืือ
4อาจารย์ป์ระจำภาควิชาบริหิารธุรุกิิจอุตุสาหกรรมและการค้้า มหาวิทิยาลัยัเทคโนโลยีีพระจอมเกล้า้ 

พระนครเหนืือ 
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จำนวน 10 คน พบว่่า ด้้านผลิิตภััณฑ์์ ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่มีีความคิิดเห็็นว่่า 

ตััวแมลงมีีความกรอบ มััน รสชาติิเข้้มข้้น แต่่บางรสชาติิจะมีีกลิ่่�นฉุุนขึ้้�นจมููก  

ด้า้นราคา พบว่่า ผู้้�ให้ข้้้อมูลูหลักัส่ว่นใหญ่่ต้อ้งการให้ผ้ลิติภััณฑ์์แมลงปรุงุรสจำหน่า่ย

ในราคา 30 บาท  ด้้านช่่องทางการจััดจำหน่่าย พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่ 

มีีความคิิดเห็็นว่่า ควรวางจำหน่่ายที่่�ร้้านค้้าชุุมชน เพราะสามารถเข้้าถึึงคนได้้ง่่าย  

คู่่�แข่ง่น้อ้ยกว่่าช่อ่งทางอ่ื่�น ๆ  ด้า้นการส่่งเสริิมการตลาด พบว่า่ ผู้้�ให้้ข้อ้มูลูหลักัส่ว่นใหญ่่ 

มีีความคิิดเห็็นว่่า ควรมีีการให้้ทดลองชิิม

คำสำคััญ : 	พั ัฒนาผลิิตภััณฑ์์ แมลง มููลค่่าเพิ่่�ม ผลิิตภััณฑ์์

Abstract

	 This study aims to develop seasoned insect products as  

a means of adding value to insects. A qualitative research approach was 

adopted, employing a structured interview form as the research tool. The  

target participants consisted of representative consumers of seasoned 

insects. Content analysis was used for data analysis. The results revealed 

that for all three types of insects, the roasting technique resulted in the  

longest-lasting crunchiness and the lowest moisture content. Seasoning 

power should be separated to prevent the insects from becoming moist. The 

selected product packaging was a zip lock bag made of BOPP+PET+PP  

material. The brand name “ME: D” was chosen. The two-syllable name 

demonstrates legible labeling in both Thai and English, representing 

high-quality and enjoyable products. Specific flavors including cheese,  

barbecue, and seaweed, were determined. A survey on the satisfaction of ten 

key informants was conducted to gather their opinions on various aspects of 

seasoned insect products. Regarding the product itself, the key informants 

commonly described the insects as crunchy and nutty with a strong flavor 

although some flavors were perceived as pungent. In terms of pricing, the 

key informants generally agreed on a price of 30 baht for the seasoned 
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insect product. For the distribution channel, the key informants suggested 

that community shops were a suitable place for selling the product due to 

accessibility and lower competition compared to other channels. Regarding 

promotion, the key informants mostly emphasized the importance of providing 

free tastings.

Keywords: 	 Product development, Insect, Value added, Products

บทนำ 

แมลงกำลัังเป็็นสััตว์์เศรษฐกิิจใหม่่ที่่�ภาครััฐให้้การส่่งเสริิมการเลี้้�ยงใน 

เชิิงพาณิิชย์เพ่ื่�อรองรัับกัับเทรนด์อาหารเพ่ื่�ออนาคต เน่ื่�องจากการบริิโภคแมลง 

เริ่่�มถููกจัับตามองในฐานะโปรตีีนทางเลืือกที่่�มีีศัักยภาพสููง องค์์การสหประชาชาติิ 

(UN) ได้้ประกาศให้้แมลงเป็็น Super Food ที่่�มีีสารอาหารสููง หลายประเทศเริ่่�ม

ยอมรับัแมลงเป็น็โปรตีีนสำรอง ด้ว้ยจุดุเด่น่สำคัญัคืือการเป็น็แหล่ง่โปรตีีนมีีคุณุภาพ

ปลดปล่่อยมลพิิษสู่่�สิ่่�งแวดล้้อมน้้อยกว่่าโปรตีีนจากปศุุสััตว์์ เช่่น วััว หมูู ไก่่ ปััจจุุบััน

ความต้้องการโปรตีีนจากแมลงทั่่�วโลกท่ี่�ถููกประเมิินไว้้ว่่าจะสููงถึึง 400 ล้้านตัน/ปีี  

โดยมีีตลาดบริิโภคแมลงท่ี่�ใหญ่่ท่ี่�สุดุอยู่่�ในเอเชีีย (ญี่่�ปุ่่�น จีีน และอาเซีียน) ซึ่่�งนิิยมบริิโภค

แมลงที่่�ยัังไม่่แปรรููป (เป็็นตััว) ที่่�เหลืือกระจายตััวอยู่่�ในสหรััฐฯ สหภาพยุุโรป และ

ตะวัันออกกลาง กลุ่่�มนี้้�นิิยมบริโิภคแมลงที่่�แปรรูปูแล้ว้ เช่่น ผง/แป้้ง อาหารสำเร็็จรูปู

จากโปรตีีนแมลง (ศููนย์์วิิจััยกสิิกรไทย, 2563) 

การบริิโภคแมลงในปััจจุุบัันยัังจำกััดเพีียงผู้้�บริิโภคเฉพาะกลุ่่�มเท่่านั้้�น เช่่น 

กลุ่่�มที่่�สนใจทดลองอาหารใหม่่ ๆ กลุ่่�มที่่�บริิโภคแมลงเพ่ื่�อคุุณค่่าทางอาหาร และ 

กลุ่่�มรัักษ์์สิ่่�งแวดล้้อม ซึ่่�งเป็็นฐานลูกค้้าที่่�แคบ และยัังมีีจำนวนน้อย รวมไปถึึง 

ความกัังวลของผู้้�บริิโภคที่่�มีีต่่อความปลอดภััยที่่�จะเกิิดขึ้้�นจากแหล่่งที่่�มา และระบบ

การผลิิต ดัังนั้้�น ความอยู่่�รอดของธุุรกิิจอาจขึ้้�นอยู่่�กัับการหากลุ่่�มตลาดเป้้าหมาย 

ให้เ้จอ และนำเสนอผลิติภัณัฑ์์ท่ี่�มาจากแมลงให้้ตรงกัับความต้้องการอย่่างเหมาะสม  

ซึ่่�งจะแตกต่า่งกัันไปในแต่่ละตลาด ส่ว่นการเติิบโตของธุุรกิิจในระยะต่อ่ไปอาจจำเป็็น

ต้อ้งใช้เ้งิินลงทุนุ นวััตกรรมด้า้นการผลิติในระดับัที่่�สูงู เพ่ื่�อสร้า้งคุณุค่า่ และมูลูค่า่เพิ่่�ม

ให้้กัับผลิิตภััณฑ์์แมลงมากขึ้้�น (ศููนย์์วิิจััยกสิิกรไทย, 2563) 
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การศึึกษา และวิิจััยเกี่่�ยวกับการสร้้างมููลค่าเพิ่่�มในผลิิตภััณฑ์์แมลง 

เพ่ื่�อตอบสนองต่่อความต้้องการของผู้้�บริิโภคในประเทศไทยยัังมีีจำนวนไม่่มาก  

มีีงานวิจััยท่ี่�เกี่่�ยวข้้องกัับการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงหลายเรื่่�อง เช่่น งานวิิจััยของ  

อนุุศาสตร์์ โยธะวงษ์์, พรพิิษณุุ ธรรมปััทม์์, นวลอนงค์์ องค์์นาม, ศราวุุฒ รัักษาราช  

และชูทูวีีป ปาลกะวงศ์ ์ณ อยุุธยา. (2564). ที่่�ทำการวิจิัยัเกี่่�ยวกับการพััฒนาผลิิตภัณัฑ์์

ใบมะเขืือแผ่่นอบกรอบเสริิมโปรตีีนจากแมลง งานวิิจััยของ พงศ์์พิิพััฒน์์ สนม และ 

กมลวรรณ แจงชััด. (2564). ท่ี่�ทำการวิิจัยัเกี่่�ยวกับผลของจิ้้�งหรีีดผงโปรตีีนถั่่�วเหลืืองสกััด 

และแซนแทนกัมที่่�มีีต่อคุณุภาพคุกก้ี้�แป้ง้ข้า้ว และงานวิจัยัของ สุภุกาญจน์ พรหมขัันธ์,  

สุกุัญัญา สายธิิ และชนิษฏา วงศ์บ์าสก์์. (2563). ท่ี่�ได้วิ้ิจัยัเร่ื่�อง ผลของสภาวะอบแห้้ง  

และอายุกุารเก็บ็รักัษาผลิติภััณฑ์์จิ้้�งหรีีดอบกรอบ ซึ่่�งการวิจิัยัท่ี่�ผ่า่นมาโดยส่่วนใหญ่่ 

เน้้นการศึึกษาการสร้้างมููลค่่าเพิ่่�มของผลิิตภััณฑ์์จากแมลงที่่�เน้้นการพััฒนา

ผลิิตภััณฑ์์แมลงทางด้้านวิทยาศาสตร์์ แต่่สำหรัับการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลง

ปรุุงรสเพ่ื่�อสร้้างมููลค่่าเพิ่่�มให้้กัับแมลงในงานวิิจััยน้ี้� จะเน้้นการวิิจััยท่ี่�เน้้นการใช้้

ทรััพยากร อุุปกรณ์์ ที่่�มีีอยู่่�ในท้้องถิ่่�น สามารถหาซื้้�อเพิ่่�มเติิมได้้ เพื่่�อสร้้างมููลค่่าเพิ่่�ม

ให้้กัับผู้้�ประกอบการที่่�มีีอาชีีพขายแมลงทอดให้้สามารถเพิ่่�มมููลค่าของสิินค้า และ 

มีีรายได้จ้ากการจำหน่่ายแมลงทอดเพิ่่�มขึ้้�น จึงึเป็น็ที่่�มาของการวิจิัยัเร่ื่�อง การพัฒันา

ผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสเพื่่�อสร้้างมููลค่่าเพิ่่�มให้้กัับแมลง

วััตถุุประสงค์์การวิิจััย

เพื่่�อพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสเพื่่�อสร้้างมููลค่่าเพิ่่�ม

ขอบเขตของการศึึกษา

1. 	 ขอบเขตด้้านการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ 

	 1.1 	 ศึึกษาการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสเฉพาะแมลงกระชอน 

จิ้้�งหรีีดและหนอนไหม 

	 1.2 	 ศึึกษาการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ผงปรุุงรสสำเร็็จรููป 3 รสชาติิ คืือ  

รสชีีส รสบาร์์บีีคิิว และรสสาหร่่าย 
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2. 	 ขอบเขตด้้านกลุ่่�มเป้้ามาย

	 กลุ่่�มเป้้าหมาย คืือ ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักที่่�เป็็นตััวแทนผู้้�บริิโภคแมลงปรุุงรส

ที่่�พััฒนาขึ้้�น จำนวน 10 คน ทำการเก็็บรวบรวมข้้อมููลด้้วยการสััมภาษณ์์เชิิงลึึก 

วิิธีีการศึึกษา

1. 	 การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส

	ผู้้� ศึึกษาจะทำการทดลองการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส ทั้้�งการ

ทดลองการปรุุงรสแมลง และการทดลองการทำแมลงให้้กรอบ ผ่่านวิธีีการทดลอง 

3 วิิธีีได้้แก่่ 

	 1.1 	 การทดลองแมลงปรุุงรสโดยใช้้หม้้อทอดไร้้น้้ำมััน 

	 1.2 	 การทดลองการทำแมลงปรุุงรสโดยใช้้เตาอบ 

	 1.3	 การทดลองการทำแมลงปรุุงรสโดยใช้้เตาแก๊๊ส 

2. 	 การวิิเคราะห์์บรรจุุภััณฑ์์ วิิเคราะห์์ต้้นทุุนและตั้้�งราคาขาย 

	 2.1	 การวิิเคราะห์์บรรจุุภััณฑ์์ ผู้้�ศึึกษาจะทำการวิิเคราะห์์บรรจุุภััณฑ์์

สำหรับัใช้้บรรจุุผลิติภัณัฑ์์แมลงปรุุงรส โดยคำนึงึถึงึคุณุสมบััติขิองการรัักษาคุณุภาพ

ของผลิิตภััณฑ์์แมลง การส่่งเสริิมการตลาด และต้้นทุุนในการจััดจำหน่่าย 

	 2.2 	 การคำนวณต้้นทุุนการผลิิต ผู้้�ศึึกษาจะทำการวิิเคราะห์์ต้้นทุน

รวม และต้้นทุุนการผลิิต ซึ่่�งสามารถคำนวณได้้ดัังนี้้�

	  ต้น้ทุนุการผลิติ = ต้น้ทุนุวััตถุดิุิบ + ค่า่แรงงาน + ค่า่ใช้จ้่า่ยในการผลิติ

	  ต้น้ทุนุรวมของสินิค้า้ = ต้น้ทุนุการผลิติ + ค่า่ใช้จ้่า่ยในการดำเนินิงาน 

	 2.3 	 การตั้้�งราคาขาย หลังัจากทำการคำนวณต้น้ทุนุการผลิิต ผู้้�ศึึกษา

จะทำการตั้้�งราคาขายสินิค้า้ ซึ่่�งใช้ว้ิธิีกีารตั้้�งราคาบวกจากต้น้ทุนุ (Cost Plus Pricing) 

โดยเลืือกวิิธีีการตั้้�งราคาสิินค้้าคิิดจากต้้นทุุนของสิินค้้า (Markup on Cost) โดยบวก

จากต้้นทุุนรวม  

3. 	สั มภาษณ์์ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก เพ่ื่�อทำการประเมิินผลิิตภััณฑ์์ และนำ 

ความคิิดเห็็นที่่�ได้้ไปปรัับปรุุงผลิิตภััณฑ์์ให้้เหมาะสม 
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	 3.1 	 กำหนดกลุ่่�มเป้้าหมาย 

		  กลุ่่�มเป้้าหมายในครั้้�งน้ี้� ได้้แก่่ ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักท่ี่�เป็็นตััวแทน 

ผู้้�บริิโภคแมลงปรุุงรสท่ี่�พััฒนาขึ้้�น ทำการเก็็บรวบรวบข้้อมููลด้้วยแบบสััมภาษณ์์ 

จากผู้้�ให้ข้้อ้มูลูหลักั จำนวน 10 คน ซึ่่�งเป็น็ตามแนวทางของการกำหนดขนาดตัวอย่า่ง 

ที่่�เพีียงพอของข้้อมููลของ Nastasi & Schensul (2005) ทำการเลืือกตััวอย่่าง 

แบบกรณีีหลากหลาย (Maximum Variation Sampling) (Miles & Huberman, 1994)  

โดยครอบคลุุมการกระจายเพศ อาชีีพ และรายได้้ของผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก 

	 3.2 	 เครื่่�องมืือที่่�ใช้้ในการวิิจััย 

		  เครื่่�องมืือท่ี่�ใช้้ในงานวิจััยครั้้�งนี้้�  คืือ แบบสััมภาษณ์์แบบมีี

โครงสร้า้ง (Structured Interview) ซึ่่�งสร้า้งมาจากการรวบรวมข้อ้มููลทุติยิภูมูิ ิแนวคิด 

ทฤษฎีี และงานวิจััยท่ี่�เกี่่�ยวข้องมาออกแบบสััมภาษณ์์ ซึ่่�งแบ่่งออกเป็็น 3 ส่่วน คืือ  

ส่่วนที่่� 1 ข้้อมููลทั่่�วไปเกี่่�ยวกัับผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก เพศ อาชีีพ รายได้้ ส่่วนที่่� 2 ทััศนคติิ

เกี่่�ยวกับผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสในมุมมองของผู้้�บริิโภค ส่่วนที่่� 3 ข้้อเสนอแนะ 

เพิ่่�มเติิม หลัังจากได้้แบบสััมภาษณ์์ผู้้�วิจััยทำการตรวจสอบแบบสััมภาษณ์์ 

ด้้านความเที่่�ยงด้้วยผู้้�เชี่่�ยวชาญ จำนวน 3 คน (จิิตติิรััตน์์ แสงเลิิศอุทััย, 2558)  

หากมีีข้อแก้้ไขนำกลัับไปปรัับปรุุง และส่่งกลัับไปตรวจสอบอีีกครั้้�งแล้้วจึงนััด 

วัันสััมภาษณ์์ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก 

	 3.3 	 การรวบรวมข้้อมููล 

		  การรวบรวมข้้อมููลผู้้�วิจััยทำโดยการเข้้าสััมภาษณ์์ตามวัันเวลา 

ที่่�ได้้นััดหมายไว้้กัับผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักจำนวน 10 ท่่าน และได้้มีีการขอถ่่ายภาพ และ

บัันทึึกเสีียงในการเก็็บรวบรวมข้้อมููล ทำการเก็็บข้้อมููลจากคณะวิิจััยภาคสนาม 

จำนวน 3 คน ตรวจสอบข้้อมููลแบบสามเส้้าด้้านผู้้�วิิเคราะห์์ข้้อมููล (Analyst  

Triangulation) โดยนัักวิิจััยแต่่ละคนทำการวิิเคราะห์์ข้้อมููลหรืือข้้อค้้นพบท่ี่�ได้้จาก

การศึึกษา แล้้วนำมาเปรีียบเทีียบเพื่่�อทำการวิิเคราะห์์ข้้อมููลต่่อไป

	 3.4 	 การตรวจสอบความน่่าเชื่่�อถืือของข้้อมููล

		ผู้้�วิ  จััยได้้ทำการตรวจสอบข้้อมููล แบบสามเส้้า (Triangulation  

Technique) ดัังนี้้� ในการลงพื้้�นท่ี่�การสััมภาษณ์์ คณะผู้้�วิิจััยลงพื้้�นท่ี่�การเก็็บ

รวบรวมข้้อมููลภาคสนามจำนวน 3 คน โดยให้้นัักวิิจััยแต่่ละคนทำการจดบันทึก 
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ผลการสััมภาษณ์์ การวิิจััยของแต่่ละคน หลัังจากนั้้�นผู้้�วิจััยจึึงได้้ผลการจดบันทึก 

ที่่�ได้้จากการสััมภาษณ์์ของนัักวิิจััยแต่่ละคนทำการตรวจสอบความถููกต้้องและ 

ความครบถ้ว้นของประเด็น็ที่่�สอบถาม หลังัจากนั้้�นผู้้�วิจัิัยจึงึใช้ว้ิธิีกีารตรวจสอบข้อ้มูลู 

ด้้วยการตรวจสอบสามเส้้าด้า้นผู้้�วิจัยั (Investigator triangulation) โดยการตรวจสอบ

ว่า่ข้อ้มูลูที่่�ได้จ้ากการเก็บ็ข้อ้มูลูของนักัวิจิัยัแต่่ละคน เหมืือนหรืือแตกต่า่งกันัอย่า่งไร 

ถ้า้ข้อ้มูลูที่่�เก็บ็รวบรวมมาเป็็นข้อ้มูลูเดีียวกัน จึงึยืืนยันัได้ว้่า่ข้อ้มูลูนั้้�นมีีความถููกต้อ้ง 

และนำมาวิิเคราะห์์ข้้อมููลเพื่่�อนำเสนอแนวทางต่่อไป 

	 3.5 	 การวิิเคราะห์์ข้้อมููล 

		  หลังัจากผู้้�วิจิัยัได้เ้ก็บ็รวบรวมข้อ้มูลูจากการสัมัภาษณ์ผ์ู้้�ให้ข้้อ้มูลู

หลัักจำนวน 10 คน และได้้ทำการตรวจสอบข้้อมููลแบบสามเส้้า (Triangulation 

Technique) ผู้้�วิิจััยจะนำข้้อมููลมาทำการวิิเคราะห์์เชิิงเนื้้�อหา (Content Analysis) 

และสรุุปแนวทาง ข้้อเสนอแนะ เพื่่�อพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสต่่อไป  

ผลการวิิจััย 

1. 	 ผลการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส 

	 1.1 	 ผลการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ 	

		ผู้้�  ศึึกษาได้้ทำการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส โดยผ่่าน 

การทดลองผลิิตภััณฑ์์ 3 วิิธีี ดัังแสดงตารางที่่� 1 จากวิิธีีการทดลอง การพััฒนา

ผลิิตภััณฑ์์แมลงทอดทั้้�ง 3 วิิธีี ได้้แก่่ 1) การทดลองการทอดทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้

หม้อ้ทอดไร้้น้้ำมััน 2) การทดลองทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้เตาอบ และ 3) การทดลอง

ทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้เตาแก๊๊ส ผู้้�ศึึกษาเลืือกท่ี่�จะใช้้การทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้ 

เตาอบ เนื่่�องจากแมลงที่่�ใช้้วิิธีีการอบจะมีีความกรอบได้้นานที่่�สุุดจากทั้้�งหมด 3 วิิธีี 

และมีีความชื้้�นน้้อยที่่�สุุดเมื่่�อเทีียบกัับการทำให้้แมลงกรอบในรููปแบบอื่่�น 

	 1.2 	 ผลการพััฒนาผงปรุุงรส 

		  หลัังจากท่ี่�ผู้้�ศึึกษาได้้เลืือกวิิธีีที่่�ดีีท่ี่�สุุดในการทำให้้แมลงกรอบ 

ซึ่่�งได้้แก่่ วิิธีีการใช้้เตาอบ จึึงได้้ทำการพััฒนาการคลุุกเคล้้าผงปรุุงรสกัับแมลง  

ผลการทดลองพบว่่า เม่ื่�อคลุกเคล้าผงปรุุงรสกัับตััวแมลง ระยะเวลาผ่่านไปเพีียง  

1 วััน ผงปรุุงรสมีีการละลายอย่่างรวดเร็็ว ส่่งผลทำให้้แมลงมีีความเหนีียว และ

ความชื้้�น ก่่อนที่่�จะมีีการนำแมลงไปปรุุงรส แมลงสามารถคงความกรอบได้้นานถึง  
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7 วััน จากผลการทดลองผู้้�ศึึกษาจึึงเลืือกวิิธีีแยกผงปรุุงรสจากแมลง เน่ื่�องจาก 

การใส่่ผงปรุุงรสลงไปในผลิิตภััณฑ์์จะทำให้้เกิิดความชื้้�นและแมลงไม่่มีีความกรอบ 

ถ้้าแยกผงปรุุงรสบรรจุุในซองผลิิตภััณฑ์์ยัังสามารถคงความกรอบของแมลงได้้  

เมื่่�อผู้้�บริิโภคต้้องการรัับประทานสามารถโรยผงปรุุงรสลงไปในซองผลิิตภััณฑ์์และ

รัับประทานได้้ดีีกว่่า

2. 	 การพััฒนาบรรจุุภััณฑ์์แมลงปรุุงรส 

	 2.1 	 บรรจุุภััณฑ์์ 

		  ผลการศึึกษา ผู้้�ศึึกษาได้้เลืือกวิิธีีการทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้ 

เตาอบ และแยกผงปรุุงรสลงไปในซอง การพััฒนาบรรจุุภััณฑ์์แมลงปรุุงรส จึงึเลืือกใช้้ 

ซองบรรจุุภััณฑ์์แบบถุุงซิิปล็็อคชนิด BOPP+PET+PP ซึ่่�งเป็็นถุุงซิิปล็็อคท่ี่�มีี 

ส่่วนประกอบทั้้�งหมด 3 ส่่วน ได้้แก่่ Biaxially Oriented Polypropylene (BOPP), 

Polyethylene Terephthalate (PET) และ Polypropylene (PP) เหมาะสำหรัับ 

บรรจุุอาหาร มีีคุณสมบััติทินต่อความร้้อนและความเย็น็ สามารถป้องกัันความชื้้�นได้ด้ีี  

และ Polypropylene หรืือ (PP) มีีคุณสมบััติิในการเคลืือบถุุงเพ่ื่�อทำให้้อาหารหรืือ

สิินค้้าที่่�บรรจุุปลอดภััย (รัังสิิต ฟอยล์์, ม.ป.ป.) ดัังภาพที่่� 1

	 2.2 	 ตราสััญลัักษณ์์ของผลิิตภััณฑ์์ 

		ผู้้�  ศึึกษาได้้ออกแบบตราสััญลัักษณ์์ของผลิิตภััณฑ์์ (ดัังภาพที่่� 2 

และภาพที่่� 3) ดัังนี้้�

		  2.2.1 	ชื่ �อสิินค้้า ใช้้คำว่่า “แมลงอบกรอบปรุุงรส” เพ่ื่�อให้้ 

ผู้้�บริิโภครู้้�ว่่าเป็็นผลิิตภััณฑ์์ที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับผลิิตภััณฑ์์แมลง ใช้้วิิธีีการอบเป็็นหลััก 

		  2.2.2 	ชื่ �อแบรนด์์ ME: D สามารถอ่่านได้้ทั้้�งภาษาไทย และ

ภาษาอัังกฤษ เป็็นคำง่่าย ๆ สองพยางค์์ ME แปลความหมายเป็็นไทยว่่า ฉััน ซึ่่�งฉััน

ในท่ี่�น้ี้�ก็็คืือ ผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส และเม่ื่�ออ่่านเป็็นภาษาอัังกฤษจะอ่่านว่า มีี D 

ความหมายตรงตััว ต้้องการจะสื่่�อว่่า ดีี เมื่่�อรวมกัันความหมายของชื่่�อผลิิตภััณฑ์์  

		  2.2.3 	 ตราสััญลักษณ์์โดยสีีของรสชาติิต่่าง ๆ ได้้แก่่ สีีเหลืือง

แทนรสชีีส สีีเขีียวแทนรสสาหร่่าย และสีีส้มแทนรสบาร์์บีีคิว พร้้อมใช้้สััญลักษณ์์

ของรสชาติิแต่่ละรสชาติิแทนด้้วยรููปภาพ ได้้แก่่ รสชีีสใช้้ภาพชีีส รสสาหร่่ายใช้้ภาพ

สาหร่่าย และรสบาร์์บีีคิิวใช้้ภาพบาร์์บีีคิิว
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		  2.2.4 	รู ูปหนอนไหม แทนสััญลัักษณ์์ของแมลง 

		  2.2.5 	 รายละเอีียดสำหรัับการบ่่งบอกรสชาติิ ว่า่เป็็นรสชาติิใด 

ซึ่่�งจะมีีรสชีีส รสบาร์์บีีคิิว และรสสาหร่่าย 

3. 	 การวิิเคราะห์์ต้้นทุุนและตั้้�งราคาขาย 

	 หลัังจากผู้้�ศึึกษาได้้ทำการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ และบรรจุุภััณฑ์์สำหรัับ

แมลงปรุุงรส ผู้้�ศึึกษาจึึงได้้ทำการวิิเคราะห์์ต้้นทุุน ดัังแสดงตารางที่่� 2 ซึ่่�งจากตาราง 

พบว่่า 

	 แมลงกระชอน มีีต้น้ทุนการผลิติรวมเท่า่กับั 305.15 บาท ซึ่่�งนำไปบรรจุุ

ใส่บ่รรจุภัุัณฑ์์ 30 กรัมั/ซอง ได้้ทั้้�งหมด 12 ซอง มีีต้นทุนุการผลิติสินิค้า้ต่อ่หน่ว่ยเท่า่กับั 

25.43 บาท มีีค่าใช้จ้่า่ยในการดำเนิินงานเท่า่กับั 5 บาท ต้น้ทุนุรวมเท่่ากับั 30.43 บาท  

ต้อ้งการกำไรเพิ่่�มต่่อหน่่วย 40% เท่่ากัับ 12.17 บาท ราคาขายสิินค้าต่่อหน่่วย เท่่ากัับ 

42.60 บาท

	จิ้้ �งหรีีด มีีต้นทุุนการผลิิตรวมเท่่ากัับ 267.15 บาท ซึ่่�งนำไปบรรจุุใส่่

บรรจุุภััณฑ์์ 30 กรััม/ซอง ได้้ทั้้�งหมด 12 ซอง มีีต้้นทุุนการผลิิตสิินค้้าต่่อหน่่วยเท่่ากัับ 

22.26 บาท มีีค่่าใช้้จ่่ายในการดำเนิินงาน เท่่ากัับ 5 บาท ต้้นทุุนรวม เท่่ากัับ 27.26 

บาท ต้้องการกำไรเพิ่่�มต่่อหน่่วย 40% เท่่ากัับ 10.90 บาท ราคาขายสิินค้้าต่่อหน่่วย 

เท่่ากัับ 38.16 บาท

	 หนอนไหม มีีต้นทุนการผลิติรวมเท่า่กัับ 261.15 บาท ซึ่่�งนำไปบรรจุุใส่่

บรรจุุภััณฑ์์ 30 กรััม/ซอง ได้้ทั้้�งหมด 12 ซอง มีีต้้นทุุนการผลิิตสิินค้้าต่่อหน่่วยเท่่ากัับ 

21.76 บาท มีีค่่าใช้้จ่่ายในการดำเนิินงาน เท่่ากัับ 5 บาท ต้้นทุุนรวม เท่่ากัับ 26.76 

บาท ต้้องการกำไรเพิ่่�มต่่อหน่่วย 40% เท่่ากัับ 10.70 บาท ราคาขายสิินค้้าต่่อหน่่วย 

เท่่ากัับ 38.16 บาท

	จ ากการวิิเคราะห์์ต้้นทุนผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส แมลงแต่่ละชนิด  

ผู้้�ศึึกษาได้้ใช้้หลัักการตั้้�งราคาโดยการบวกกำไรเพิ่่�มได้้ราคาขายสิินค้้าต่่อหน่่วย  

แมลงกระชอน จิ้้�งหรีีด และหนอนไหม คืือ 42.60 บาท 38.16 บาท และ 37.16 บาท 

ตามลำดับั เน่ื่�องจากสินิค้า้เป็็นผลิติภััณฑ์์แมลงปรุุงรส ผู้้�วิจัยัจึึงเลืือกตั้้�งราคาสิินค้า้ทั้้�ง 

3 ชนิดิเท่า่กันั จึงึได้ท้ำการเฉลี่่�ยราคาขายสินิค้าต่อ่หน่ว่ย 3 ชนิด ได้้เท่า่กับั 39.30 บาท  

ดัังนั้้�นจึึงตั้้�งราคาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสที่่�ราคาขายเท่่ากัับ 40 บาทต่่อซอง 
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4.	 ผลการวิิเคราะห์์ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก 

	จ ากการสััมภาษณ์์ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักจำนวน 10 คนที่่�เป็็นตัวแทนของ 

ผู้้�บริิโภค สามารถสรุุปผลการดำเนิินงานได้้ดัังนี้้� 

	 4.1	ข้ ้อมููลทั่่�วไปของผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก 

		  ด้้านข้อมููลทั่่�วไปของผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก จำนวน 10 คน พบว่่า 

เป็็นเพศหญิิงจำนวน 6 คน และเพศชายจำนวน 4 คน อาชีีพแบ่่งเป็็นค้้าขาย 3 คน  

นัักเรีียน/นัักศึึกษา 2 คน รัับจ้้าง/แม่่บ้้าน 2 คน ข้้าราชการ/รััฐวิิสาหกิิจ 1 คน  

ธุุรกิิจส่่วนตััว/อาชีีพอื่่�น ๆ 2 คน รายได้้ต่่อเดืือนอยู่่�ระหว่่าง 4,000 บาท ถึึง  

50,000 บาท

 	 4.2 	 ด้้านผลิิตภััณฑ์์  	

		  จิ้้�งหรีีด

		  1)	จิ้้ �งหรีีดรสชีีส พบว่า่ ผู้้�ให้้ข้อ้มูลูหลักัส่ว่นใหญ่ม่ีีความคิิดเห็น็ว่า่  

ตััวแมลงกรอบ รสชาติิหวาน มััน หอมกลิ่่�นชีีส แมลงและผงปรุุงรสเข้้ากัันดีี 

		  2) 	จิ้้ �งหรีีดรสบาร์์บีีคิว พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่มีี 

ความคิิดเห็็นว่่า ตััวแมลงมีีความกรอบ มััน รสชาติิเข้้มข้้น และกลิ่่�นของผงบาร์์บีีคิิว

ฉุุนขึ้้�นจมููกเล็็กน้้อย

		  3) 	จิ้้ �งหรีีดรสสาหร่่าย พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่มีี 

ความคิิดเห็็นว่า ตััวแมลงกรอบ รสชาติิกลมกล่่อม ทานง่าย หอมกลิ่่�นสาหร่่าย  

แมลงกัับผงปรุุงรสเข้้ากัันได้้ดีี 

		  แมลงกระชอน

		  1)	 แมลงกระชอนรสบาร์์บีีคิิว พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่

มีีความคิิดเห็็นว่่า ตััวแมลงกรอบ รสชาติิเข้้มข้้น กลิ่่�นบาร์์บีีคิิวฉุุนขึ้้�นจมููก แมลงและ

ผงปรุุงรสเข้้ากัันดีี

		  2) 	 แมลงกระชอนรสสาหร่่าย พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่ 

มีีความคิิดเห็็นว่่า ตััวแมลงกรอบ รสชาติิสาหร่่ายหอม อร่่อย แมลงและผงปรุุงรส

เข้้ากัันดีี

		  3) 	 แมลงกระชอนรสชีีส พบว่า่ ผู้้�ให้ข้้อ้มูลูหลักัส่ว่นใหญ่่มีีความ

คิิดเห็็นว่่า ตััวแมลงกรอบ รสชาติิของชีีสกลมกล่่อม มีีความเค็็ม หวาน หอมกลิ่่�นชีีส 

แมลงและผงปรุุงรสเข้้ากัันดีี 
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		  หนอนไหม

		  1)	 หนอนไหมรสบาร์์บีีคิิว พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่ 

มีีความคิิดเห็็นว่่า ตััวแมลงกรอบ รสชาติิเข้้มข้้น แมลงและผงปรุุงรสเข้้ากัันดีี

		  2) 	 หนอนไหมรสสาหร่่าย พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่ 

มีีความคิิดเห็็นว่่า ตััวแมลงกรอบ รสชาติิสาหร่่ายกลมกล่่อม  

		  3) 	 หนอนไหมรสชีีส พบว่่า ผู้้�ให้ข้้อ้มููลหลักัส่ว่นใหญ่่มีีความคิิด

เห็น็ว่า ตัวัแมลงมีีความกรอบ ผงปรุุงรสชีีสไม่่เข้้มข้้น ไม่่สามารถกลบกลิ่่�นของแมลงได้้ 

	 4.2 	 บรรจุุภััณฑ์์และตราสิินค้้า

		ผู้้�  ให้้ข้อ้มููลหลักัส่ว่นใหญ่่มีีความคิิดเห็น็ว่า บรรจุุภััณฑ์์ท่ี่�พัฒันาขึ้้�น 

สามารถมองเห็็นตัวแมลงได้้เหมาะสม และถ้้าทานไม่่หมดสามารถเก็็บไว้้ทานได้ ้

สำหรัับการแยกผงปรุุงรส ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักมีีความคิิดเห็็นว่่า ดีี เนื่่�องจากทำให้้แมลง

ปรุงุรส สามารถเก็็บได้น้าน และยัังสามารถใส่่ผงปรุุงรสตามความชอบได้ ้ด้า้นขนาด

ของผลิิตภััณฑ์์ พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักต้้องการให้้มีีผลิิตภััณฑ์์ 2-3 ขนาด ขนาดละ  

20 - 60 กรัมั ด้า้นตราสินิค้า้ ผู้้�ให้ข้้อ้มููลหลักัมีีความคิดิเห็น็ว่า่ ตราสินิค้า้สีีสันสวยงาม 

โดดเด่่น แต่่ตััวหนัังสืือเล็็กเกิินไป 

	 4.3 	 ด้้านราคา 

		ผู้้�  ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่มีีความคิิดเห็็นว่าราคาท่ี่�เหมาะสมควร

จำหน่่ายในราคา 30 บาท ราคาที่่�ตั้้�งขึ้้�นมาสููงเกิินไป และผู้้�บริิโภคมีีความคิิดเห็็นว่่า

ควรมีีการตั้้�งราคา 2 ถึึง 3 ราคา เพื่่�อให้้เป็็นทางเลืือกของผู้้�บริิโภค 

	 4.4 	 ด้้านการจำหน่่าย  

		ผู้้�  ให้้ข้้อมููลหลักัส่ว่นใหญ่่มีีความคิิดเห็น็ว่า ผลิติภััณฑ์์แมลงปรุุงรส 

ควรมีีการวางจำหน่่ายที่่�ร้้านค้้าชุุมชน เพราะสามารถเข้้าถึึงลููกค้้าได้้ง่่าย คู่่�แข่่งขััน

ทางตลาดยัังน้้อยกว่่าช่่องทางอื่่�น ๆ  

	 4.5 	 ด้้านการส่่งเสริิมการตลาด

		ผู้้�  ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่มีีความคิิดเห็็นว่่า ควรมีีการส่่งเสริิม 

การตลาดในรูปแบบต่่าง ๆ  เช่่น ให้้การทดลองชิมิ การซื้้�อจำนวนมากให้้ส่่วนลดราคา  

เป็็นต้น นอกจากนั้้�นผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักยัังต้้องการให้้ผลิิตภััณฑ์์มีีแบบกระปุุก และ 

เพิ่่�มรสชาติิของแมลงให้้เข้้มข้้นมากขึ้้�น 
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5. 	 แนวทางการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์ 

	 หลัังจากผู้้�ศึึกษาได้้ทำการวิิเคราะห์์ทััศนคติิของผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักที่่�มีี 

ต่่อผลิติภัณัฑ์์แมลงปรุุงรส จึงึได้้วางแนวทางในการพััฒนาและปรัับปรุุงผลิติภััณฑ์์ใหม่่  

ดัังนี้้� 

	 5.1	 ด้้านผลิิตภััณฑ์์ 

		จ  ากการสอบถามผู้้�ให้้ข้อ้มููลหลักัมีีผลิติภัณัฑ์์แมลงปรุุงรสท่ี่�ต้อ้ง

นำเสนอแนวทางในการปรัับปรุุงแก้้ไข ดัังนี้้� 

		  5.1.1		จิ้้ �งหรีีดรสบาร์์บีีคิว และแมลงกระชอนรสบาร์์บีีคิว  

จากการสอบถามผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่มีีความเห็็นว่่าตััวแมลงมีีความกรอบมััน 

รสชาติคิ่อ่นข้างเข้ม้ข้้น แต่่กลิ่่�นของผงปรุุงรสบาร์บ์ีีคิวมีีกลิ่่�นฉุนุ ดังันั้้�นผู้้�ศึกึษาจึงึวาง

แนวทางในการปรัับปรุุงผลิิตภััณฑ์์โดยเปลี่่�ยนผงปรุุงรสยี่่�ห้้ออื่่�นที่่�มีีกลิ่่�นฉุุนน้้อยลง

		  5.1.2 	จิ้้ �งหรีีดรสสาหร่่าย จากการสอบถามผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก

ส่ว่นใหญ่่มีีความเห็น็ว่าตัวัแมลงมีีความกรอบ รสชาติกิลมกล่อ่ม ทานง่าย หอมกลิ่่�น

สาหร่่าย แมลง และผงปรุุงรสเข้้ากัันได้้ดีี แต่่มีีผู้้�บริิโภคบางคนได้้ให้้ความคิิดเห็็นว่่า

รสชาติขิองสาหร่า่ยยังัไม่เ่ข้ม้ข้น้ อยากให้ม้ีีรสจัดักว่า่น้ี้� ดังันั้้�นสำหรับัผู้้�ให้ข้้อ้มูลูหลักั

ที่่�ต้้องการรสชาติิที่่�เข้้มข้้น อาจจะมีีการแยกจำหน่่ายผงปรุุงรสเพิ่่�มเติิม 

		  5.1.3 	 หนอนไหมรสชีีส จากการสอบถามผู้้�ให้้ข้้อมููลหลััก 

ส่่วนใหญ่่มีีความเห็็นว่าตััวแมลงมีีความกรอบ ผงปรุุงรสชีีสไม่่เข้้มข้้น ไม่่สามารถ

กลบกลิ่่�นของแมลงได้้ เพ่ื่�อแก้้ปััญหาดัังกล่่าว ผู้้�ศึึกษาจึึงเสนอแนวทางในการเพิ่่�ม

ปริิมาณผงปรุุงรสให้้มากขึ้้�น 

	 5.2 	 บรรจุุภััณฑ์์และตราสิินค้้า 

		  ด้้านตราสิินค้า จากการสอบถามผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่ 

มีีความคิิดเห็็นว่าตััวหนัังสืือมีีขนาดเล็็กเกิินไป เพ่ื่�อแก้้ปััญหาดัังกล่่าว ผู้้�ศึึกษา 

จึงึปรับัปรุุงตัวัหนัังสืือให้้ใหญ่่ขึ้้�น ด้้านขนาดของผลิติภััณฑ์์ ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่

ต้้องการให้้ผลิติภััณฑ์์มีีขนาด 20 - 60 กรััม ดังันั้้�นในการพัฒันาผลิติภััณฑ์์ครั้้�งต่่อไป 

จึงึจะทำการขยายขนาดของผลิติภััณฑ์์เพิ่่�มอีีก 2 ขนาด คืือ ขนาด 20 กรัมั และขนาด 

50 กรัมั
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	 5.3 	 ด้้านราคา 

		จ  ากการสอบถามผู้้�ให้้ข้อ้มูลูหลักัพบว่า่ ผู้้�ให้ข้้อ้มูลูหลัักส่ว่นใหญ่่

มีีความคิิดเห็็นว่่าผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสที่่�มีีขนาด 30 กรััม ราคา 40 บาท มีีราคาสููง

เกินิไป ต้อ้งการให้จ้ำหน่า่ยในราคา 30 บาท ดังันั้้�นผู้้�ศึกึษาจึงึได้ท้ำการวิเิคราะห์ ์และ

ทำการพิจิารณาต้น้ทุนุการผลิติเพ่ื่�อให้ส้ามารถจำหน่า่ยได้ใ้นราคา 30 บาท นอกจากน้ี้� 

ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักอยากให้้ผลิิตภััณฑ์์มีีราคาให้้เลืือกเพิ่่�มอีีก 2 ราคา ได้้แก่่ ขนาด 20 

และขนาด 50 กรััม ซึ่่�งผู้้�ศึึกษาจะทำการวิิเคราะห์์ต้้นทุุน และวิิเคราะห์์การตั้้�งราคา

เมื่่�อมีีการขยายผลิิตภััณฑ์์

อภิิปรายผล

จากการศึึกษา การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสเพ่ื่�อเพิ่่�มมููลค่่า ผู้้�ศึึกษา

สามารถนํําข้้อสรุุปมาอภิิปรายผล ได้้ดัังนี้้� 

1. 	 ด้้านผลิิตภััณฑ์์ พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักเคยบริิโภคแมลงมาก่่อน และ

จากการสััมภาษณ์์ เมื่่�อผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักได้้ชิิมแมลงที่่�นำมาพััฒนาเป็็นผลิิตภััณฑ์์ 

แมลงปรุุงรส ทััศนคติิต่่อผลิิตภััณฑ์์โดยภาพรวม มีีความคิิดเห็็นว่่าตััวแมลง 

มีีความกรอบ มันั รสชาติิเข้้มข้้น และมีีกลิ่่�นหอมของผงปรุงุรส ซึ่่�งมีีบางรสชาติเิท่า่นั้้�น

ที่่�มีีกลิ่่�นฉุุนขึ้้�นจมููก ซึ่่�งผู้้�ศึึกษาได้้มีีการปรัับปรุุง และแก้้ไขให้้ตรงกัับความต้้องการ

ของผู้้�บริิโภค ซึ่่�งสอดคล้้องกัับ อภิิราม คำสด และสาธิิต อดิิตโต. (2559). ที่่�พบว่่า  

ก่่อนที่่�ผู้้�บริิโภคจะตััดสิินใจบริิโภคสิินค้้าจะมีีพฤติิกรรมท่ี่�ต้้องประเมิินทางเลืือก 

เพ่ื่�อการตััดสินใจใช้้บริิการซึ่่�งทางผู้้�บริิโภคจะคำนึึงหรืือให้้ความสำคััญกับรสชาติิ

ของผลิิตภััณฑ์์ และสอดคล้้องกัับ อกนิิษฐ์์ เชยคำดีี และชญาภััทร์์ กี่่�อาริิโย. (2561) 

และ Peou & Jarernsiripornkul (2022) ที่่�กล่่าวว่่า ผู้้�บริิโภคตััดสิินใจเลืือกใช้้บริิการ 

ร้้านอาหารเนื่่�องจากรสชาติิของผลิิตภััณฑ์์ หรืืออาหารอร่่อยก่่อน 

2. 	 ด้้านราคา พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักมีีความคิิดเห็็นว่่าราคาท่ี่�ตั้้�งขึ้้�นของ

ผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสที่่�นำมาพััฒนามีีราคาสููงเกิินไป ไม่่เหมาะสมกัับปริิมาณของ

แมลงปรุุงรส ดังันั้้�นผู้้�ศึกึษาจึึงได้้วางแนวทางในการพััฒนาบรรจุุภัณัฑ์์ และวิิเคราะห์์

ต้้นทุุนใหม่่อีีกครั้้�ง ซึ่่�งสอดคล้้องกัับ สุุวภััภร ดีีอุุดม และจรีีพร ศรีีทอง. (2561).  
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ที่่�ได้้ศึึกษาทััศนคติิและพฤติิกรรมของผู้้�บริิโภคในเขตบางกะปิิกรุุงเทพมหานคร  

เพ่ื่�อการออกแบบ และผลิิตอาหารท่ี่�แปรรููปจากจิ้้�งหรีีด แสดงให้้เห็็นว่่าราคาก็็เป็็น

ส่่วนสำคััญอีีกปััจจััยหนึ่่�งในการตััดสิินใจซื้้�อ ซึ่่�งต้้องมีีความเหมาะสมกัับคุุณภาพ 

และปริิมาณสิินค้้า และสอดคล้้องกัับ ศิิริินภา เฮ้้งบริิบููรณ์์, อารมณ์์ ตััตตะวะศาสตร์์ 

และศักัดิ์์�ชัยั เจริญิศิริพิรกุลุ. (2559). ท่ี่�พบว่า่ ราคาของผลิติภััณฑ์์ท่ี่�มีีความเหมาะสม 

เมื่่�อเทีียบกัับคุุณภาพ ราคาของผลิิตภััณฑ์์มีีความเหมาะสมเมื่่�อเทีียบกัับปริิมาณ  

จะมีีผลต่่อการตััดสิินใจเลืือกซื้้�อผลิิตภััณฑ์์นั้้�น 

3.	 ด้้านการส่่งเสริิมการตลาด พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักต้้องการให้้มีี 

การส่่งเสริิมการตลาด โดยการทดลองชิิม เนื่่�องจากลููกค้้าจะได้้รัับรู้้�รสชาติิของ

ผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสในแต่่ละรสชาติิ แล้้วเกิิดความชอบทำให้้มีีโอกาสท่ี่�ลููกค้้า

จะมาซื้้�อผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสมากขึ้้�น ซึ่่�งสอดคล้้องกัับ ฉััตยาพร เสมอใจ (2558) 

ที่่�กล่่าวว่า การท่ี่�ผู้้�บริิโภคจะตััดสินใจซื้้�อสิินค้้าได้้ง่่ายขึ้้�น ควรมีีการให้้ข้้อมููลกับ

ผลิิตภััณฑ์์ชนิดนั้้�น และให้้ผู้้�บริิโภคได้้ทดลองชิิมสิินค้า เพ่ื่�อช่่วยดึึงดููดลูกค้้า และ 

เร่่งการตััดสิินใจของผู้้�บริิโภค และสอดคล้้องกัับ ศิิริิพงษ์์  ฐานมั่่�น และนิิริินธนา  

บุษุปฤกษ์์. (2562). ท่ี่�พบว่่า ปัจัจัยัท่ี่�มีีผลต่อการจัดัจำหน่่ายผลิติภััณฑ์์ทางการเกษตร 

ด้้านการส่่งเสริิมการตลาด การแจกสิินค้าตััวอย่่าง และการทดลองชิิม จะทำให้้ 

ผู้้�บริิโภคตััดสิินใจซื้้�อสิินค้้าได้้ง่่ายขึ้้�น 

4.	 ด้้านช่องทางการจััดจำหน่่าย พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักต้้องการให้้วาง

จำหน่า่ยที่่�ร้า้นค้า้ชุมุชน เพราะสามารถเข้า้ถึงึคนได้ง้่า่ย คู่่�แข่ง่น้อ้ยกว่า่ช่อ่งทางอื่่�น ๆ   

ซึ่่�งสอดคล้อ้งกับั แก้ว้มณีี อุทุิริัมัย์,์ ผกามาศ บุตุรสาลีี, ทิพิย์สุ์ุดา ทาสีีดำ และอุดุมพงษ์์ 

เกดศรีีพงษ์์ศา. (2562). ท่ี่�ได้้ศึึกษาการเพิ่่�มมููลค่าผลิิตภััณฑ์์จากเมล็็ดข้้าวสารท่ี่�หััก 

ไม่่สมบููรณ์์มาแปรรููปเป็็นผลิิตภััณฑ์์ใหม่่ ซึ่่�งหลัังจากแปรรููป จะเริ่่�มด้้วยการวางขาย 

ตามร้้านค้้าในชุุมชน แล้้วจึึงขยายผ่่านไปช่่องทางการตลาดอื่่�น ๆ  และสอดคล้้องกับั 

มานพ ชุ่่�มอุ่่�น และอาชวิน ใจแก้้ว. (2563). ท่ี่�ได้ก้ล่า่วถึงช่อ่งทางการเข้้าถึึงลููกค้้าของ

ผลิิตภััณฑ์์จากมะเกี๋๋�ยง ผู้้�ประกอบการควรจะเลืือกวิิธีีการเข้้าถึึงลููกค้้าที่่�เหมาะสม 

กัับช่่องทางของลููกค้้า นั่่�นคืือ กลุ่่�มลููกค้้าท่ี่�เป็็นคนพื้้�นท่ี่� และซื้้�อผลิิตภััณฑ์์จาก

ตลาดสด หรืือตลาดในชุมชน ใช้้การบอกต่่อ และอาศััยคนรู้้�จักัเพ่ื่�อสร้้างช่อ่งทางการ

จััดจำหน่่าย 
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ข้้อเสนอแนะการศึึกษา

1. 	ข้ ้อเสนอแนะในการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์

	 ผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรสท่ี่�พััฒนาขึ้้�น พบว่่า ผู้้�ให้้ข้้อมููลหลัักส่่วนใหญ่่ 

อยากให้้ผลิิตภััณฑ์์มีีหลากหลายขนาด หลากหลายราคา อยากให้้มีีผลิิตภััณฑ์์ 

แบบกระปุกุ และอยากให้้รสชาติแิมลงเข้้มข้้นขึ้้�น ผู้้�ศึกึษาจึงึเสนอแนวทางการพััฒนา

ผลิติภััณฑ์์แมลงปรุงุรสทั้้�งด้า้นการพัฒันาผลิติภัณัฑ์์ให้ม้ีีความหลากหลาย ด้า้นการ

วิิเคราะห์์ และคำนวณต้้นทุุนเพื่่�อการตั้้�งราคาที่่�เหมาะสม รวมทั้้�งการพััฒนารสชาติิ

แมลงให้้เข้้มข้้นมากขึ้้�น 

2. 	ข้ ้อเสนอแนะการวิิจััยครั้้�งต่่อไป  

	 2.1	 ควรประเมิินความคิิดเห็็นของผู้้�บริิโภคจำนวนมากขึ้้�น อาจใช้้

แบบสอบถามในการเก็็บรวบรวมข้้อมููล เพื่่�อให้้ได้้ผลการวิิเคราะห์์ที่่�ชััดเจนมากขึ้้�น 

	 2.2	คว รศึึกษาเพ่ื่�อเติิมเกี่่�ยวกับหััวข้ออ่ื่�น ๆ ให้้ครอบคลุมมากขึ้้�น 

เช่น่ ช่อ่งทางการจัดัจำหน่า่ย การลดต้น้ทุนุการผลิติ การรักัษาความกรอบของแมลง 

เป็็นต้้น
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ภาพที่่� 1 บรรจุุภััณฑ์์แบบถุุงซิิปล็็อคชนิิด BOPP+PET+PP

   
ภาพที่่� 2  ตราสััญลัักษณ์์ของผลิิตภััณฑ์์ และผลิิตภััณฑ์์แมลงปรุุงรส
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ตารางที่่�  1  ผลการทดลองการพััฒนาผลิิตภััณฑ์์แมลง 

วิธีที่ 1 ทดลองแมลงปรุงรสโดยใช้หม้อทอดไร้น้�้ำำมัน

จากการทดลองใช้้หม้้อทอดไร้้น้้ำมัันทำให้้

แมลงกรอบ เป็็นระยะเวลา 7 วััน ได้้ผลการ

ทดลองดัังน้ี้� ในระยะเวลา 1-3 วััน แมลงมีี

ความกรอบ ปราศจากน้้ำมััน ตั้้�งแต่่วัันที่่� 4  

ตััวแมลงเริ่่�มมีีความเหนีียว มีีน้้ำมัันออกมา

จากตััวแมลงเล็็กน้้อย

วิิธีีที่่� 2 ทดลองการทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้เตาอบ

จากการทดลองใช้้เตาอบทำให้้แมลงกรอบ

เป็็นระยะเวลา 7 วััน ได้้ผลการทดลองดัังน้ี้� 

ในระยะเวลา 1-7 วััน แมลงยัังคงความกรอบ 

ปราศจากน้้ำมััน แต่่วัันที่่� 6 เริ่่�มมีีความชื้้�น

เล็็กน้้อย

วิิธีีที่่� 3 ทดลองการทำให้้แมลงกรอบโดยใช้้เตาแก๊๊ส

จากการทดลองใช้้โดยใช้้เตาแก๊๊สทำให้้แมลง

กรอบ เป็็นระยะเวลา 7 วััน ได้้ผลการทดลอง

ดังันี้้� ในระยะเวลา 3-4 วััน แมลงมีีความกรอบ

แบบเหนีียวๆ และมีีน้้ำมัันออกมาจากตััว

แมลงค่่อนข้้างเยอะ
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ตารางที่่� 2  ต้้นทุุนการผลิิตแมลงปรุุงรส และการตั้้�งราคาขาย 

รายการ
แมลง

กระชอน
จิ้้�งหรีีด หนอนไหม

ต้้นทุุนการผลิิตรวม (บาท) 305.15 267.15 261.15

จำนวนสิินค้้าที่่�ผลิิตได้้บรรจุุ 

30 กรััม/ซอง (ซอง)
12 12 12

ต้้นทุุนการผลิิตสิินค้้าต่่อหน่่วย (บาท) (1) 25.43 22.26 21.76

ค่่าใช้้จ่่ายในการดำเนิินงาน (2) 5 5 5

ต้้นทุุนรวม (3) = (1) + (2) 30.43 27.26 26.76

บวก กำไรเพิ่่�มต่่อหน่่วย 40% (บาท) (4) 12.17 10.90 10.70

ราคาขายสิินค้้าต่่อหน่่วย  (3) + (4) 42.60 38.16 37.16

ราคาขายสิินค้้าเฉลี่่�ย 

(42.60+38.16+37.16 = 39.30)
40 บาทต่่อ 1 ซอง


