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บทคัดย่อ
 การวิ จัยนี้ มี วั ตถุประสงค ์ ของการวิ จั ย

เพื่อทราบ 1) องค์ประกอบการบริหารจัดการอาชีวศึกษา

เพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก 2) ผลการยืนยันองค์ประกอบ

การบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก

กลุ ่มตัวอย่าง ได้แก่ วิทยาลัยอาชีวศึกษา ภาควิชา

คหกรรมศาสตร์ จ�านวน 80 วิทยาลัย ผู ้ให้ข ้อมูล

วิทยาลัยละ 3 คนคือ ผู ้อ�านวยการวิทยาลัย / รอง

ผู้อ�านวยการวิทยาลัย / หัวหน้าฝายวิชาการ (คหกรรม

ศาสตร์) รวมผู้ให้ข้อมูลทั้งสิ้น 240 คน เครื่องมือที่ใช้

ในการวิจัย ได้แก่ แบบสัมภาษณ์แบบไม่มีโครงสร้าง 

แบบสอบถามความคิดเห็น และแบบยืนยัน สถิติที่ใช้

ในการวิเคราะห์ข้อมูล ได้แก่ ความถี่ ร้อยละ ค่ามัชฌิม

เลขคณิต ส ่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน การวิ เคราะห์

องค์ประกอบเชิงส�ารวจ และการวิเคราะห์เนื้อหา 

 ผลการวิจัยพบว่า

 1. การบรหิารจดัการอาชวีศกึษาเพือ่น�าครวัไทย

สู่ครัวโลก ประกอบด้วย 6 องค์ประกอบ 1) ด้านนโยบาย

และการวางแผนในการบริหารจัดการอาชีวศึกษา

เพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก 2) ด้านการส่งเสริมและการ

ประชาสัมพันธ์ 3) ด้านกฎหมายและมาตรฐานด้านอาหาร

และการส่งออก 4) ด้านเทคโนโลยีและส่ิงแวดล้อมในการ

ผลิตอาหาร 5) ด้านการส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ และ

6) ด ้านการส ่งเสริมการจัดการด้านพลังงานและ

สิ่งแวดล้อมในสถานศึกษา 

 2. ผลการยืนยันองค์ประกอบการบริหาร

จัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู ่ครัวโลก ผู ้ทรง

คุณวุฒิ เห็นสอดคล้องกันว่า องค์ประกอบการบริหาร

จัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู ่ครัวโลกมีความ

เหมาะสม มีความเป ็นไปได ้  เป ็นประโยชน ์ของ

องค์ประกอบ

ค�ำส�ำคัญ: การบริหารจัดการอาชีวศึกษา ครัวไทยสู่

ครัวโลก
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Abstract
	 The objectives of this research were to 

identify: 1) the factors of Vocational Education 

Administration for Thai Cuisine to the World and 

2) the confirmation of the factors on Vocational 

Education Administration for Thai Cuisine to the 

World. The units of analysis were Department of 

Home Economics from 80 Vocational Colleges. 

There were 240 respondents. The respondents 

from each college comprised of director of the 

Vocational College Deputy Director, and Head 

of Department (Home Economics). The research 

instruments were unstructured interview 

from opinionnaire. The data were analyzed by 

using frequency, percentage, arithmetic mean, 

standard deviation, exploratory factor analysis, 

and content analysis.

	 The research findings revealed that:

	 1.	 The factors of Vocational Education 

Administration for Thai Cuisine to the World 

consisted of six factors; 1) policies and plans of 

Vocational Education Administration for Thai 

Cuisine to the World, 2) promotion and publicity, 

3) Laws and standards for food service and 

exports, 4) technology and environment in food 

production, 5) the Learning Skills Enhancement 

and 6) energy and environmental management 

promotion in college.

	 2.	 The confirmation on factors of 

Vocational Education Administration for Thai 

Cuisine to the World showed that 6 factors of 

Vocational Education Administration for Thai 

Cuisine to the World were accuracy standards, 

propriety standards, feasibility standards, and 

utility standards.

Keywords: Vocational Education Administration, 

Thai Cuisine to the World

บทน�ำ
	 วัฒนธรรมอาหารไทยเป ็นเอกลักษณ์ซึ่ ง

แสดงออกถึงความเป็นไทยได้อย่างดี ซึ่งนับตั้งแต่ 

ในสมัยโบราณการประกอบอาหารไทยจะมีเครื่องใช้

ไม้สอยที่ท�ำมาจากวัสดุในท้องถิ่น สิ่งเหล่านี้สะท้อน

ภูมิปัญญาของคนแต่โบราณ อาทิเช่น จวัก เตา หม้อดิน 

เสวียน ครกกับสาก เป็นต้น สิ่งเหล่านี้ล้วนเป็นเสน่ห์

ของไทย และการท�ำอาหารสมัยก่อนแม่เรือนทุกคน  

จะต้องรับการอบรมสั่งสอนให้หุงข้าวต้มแกงให้เป็น 

เสียก่อนถึงจะได้ออกเรือน ซึ่งเป็นเสน่ห์ปลายจวัก

ที่ สืบทอดกันจนถึงปัจจุบัน และความใส่ใจในทุก

กระบวนการท�ำอาหารไทยเป็นที่เรื่องลือกันมานาน 

ถึงรสชาดความอร่อยของอาหาร ที่มีการน�ำพืชผักและ

สมุนไพรต่าง ๆ มาประกอบเป็นอาหารได้อย่างลงตัว 

(สมบัติ พลายน้อย, 2558) ประเทศไทยมีพืชพันธ์ 

ธัญญาหารที่อุดมสมบูรณ์และมีศักยภาพในการผลิต

อาหารที่มีคุณภาพและปลอดภัยสู่การเป็นครัวของโลก 

ตลอดจนมุ่งเน้นกระบวนการส่งเสริมพัฒนาและวิจัย 

ทางด้านอาหาร และการสร้างความมั่นคงด้านอาหาร 

ในระดับจุลภาคหรือในชุมชนที่ เป ็นรากฐานส�ำคัญ  

ให้เข้าถึงอาหารที่มีคุณภาพและมีความปลอดภัยอย่าง

เพียงพอของคนไทย และยังมุ ่งการพัฒนาประเทศ

อย่างยั่งยืนตาม ทฤษฎีเศรษฐกิจพอเพียง ซึ่งสิ่งเหล่านี้ 

จะก่อให้เกิดการจัดการอย่างมีคุณภาพและความมั่นคง

ด้านอาหารอย่างยั่งยืน โดยการร่วมมือของทุกภาคส่วน 

ของการจัดการทรัพยากรน�้ำและดินพื้นที่เพาะปลูกให้ 

สมดลุกนั และมกีารพฒันาประสทิธภิาพการผลติส่งเสรมิ 
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คนรุ่นใหม่สร้างแรงจูงใจในการท�ำเกษตรและพัฒนา

ระบบโลจิสติกส์ให้เหมาะสม (คณะกรรมการอาหาร

แห่งชาติ, 2558) ปัจจุบันโลกมีการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง

ท�ำให้นานาประเทศมีการเปลี่ยนแปลงสภาวะทางด้าน

เศรษฐกิจท่ีกลายเป็นตัวกระตุ้นส�ำคัญที่ก่อให้เกิดการ 

แข่งขัน มีความก้าวหน้าทางเทคโนโลยีโดยเฉพาะ 

ในกลุ่มเทคโนโลยีด้านอาหาร และการเรียนการสอน 

ในส่วนภาควชิาคหกรรม ด้านอาหารมกีารพฒันาหลักสตูร

ให้ตรงกับความต้องการของผู้ประกอบการ และตลาด

แรงงานท้ังในประเทศและต่างประเทศ เพื่อเปิดรับ

แนวคิด และกลยุทธ์ใหม่ ๆ ที่จะเข้ามาช่วยสร้างสรรค ์

พฒันาการเรยีนรูไ้ปสู่จดุมุง่หมายทีชั่ดเจน และตอบสนอง 

ความต้องการของตลาดโลก ในส่วนของธรุกจิด้านอาหาร  

ทีใ่นปัจจบุนันานาประเทศให้ความส�ำคญัทีจ่ะเป็นครวัโลก 

ซึง่น�ำมาด้วยการเตบิโตของภาคธรุกจิของแต่ละประเทศ 

โดยมีการน�ำจุดเด่นของความเป็นเอกลักษณ์ของตนเอง

มาน�ำเสนอ นอกจากนี้ยังมุ่งหวังด้านการ ประชาสัมพันธ์

เพ่ือให้นานาประเทศได้ทราบถึงความเป็นชาติที่ม ี

ศิลปวัฒนธรรม ในการประกอบอาหารที่สืบทอด 

กันมาช้านาน ซึ่งพบว่าอาหารไทยนั้นมีความประณีต 

ทุกกระบวนการท�ำจึงท�ำให้เป็นเอกลักษณ์ แสดงถึง 

ความเป็นไทยมาช้านาน นอกจากนี้กระทรวงพาณิชย์

รับมอบนโยบายรัฐบาลดันครัวไทยสู่ครัวโลก รัฐบาล

ส่งมอบนโยบายให้กับหัวหน้าส่วนส�ำนักงานส่งเสริม 

การค้าต่างประเทศ หรอืทตูพาณชิย์ให้ส่งเสรมิอาหารไทย 

และส่งเสริมการส่งออกสินค้าไทย โดยจากการจัดเก็บ

ข้อมูลต่าง ๆ เพื่อน�ำมาวิเคราะห์สถานการณ์และน�ำมา

จัดท�ำนโยบายในการเจาะตลาดต่างประเทศ เพื่อสร้าง

โอกาสและส่งเสริมการขายสินค้าเอสเอ็มอี (SME)  

Small and Medium Enterprises และโอท็อป 

(OTOP) One Tambon One Product ก็จะส่งผลดี

ต่อการส่งออก และเศรษฐกิจของไทยเพราะนอกจาก

จะขยายฐานการส่งออกแล้ว ยังท�ำให้คนไทยมีงาน 

เพ่ิมขึ้นด้วย ส�ำนักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา

ได้พัฒนาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 

2556 โดยมีความสอดคล้องกับแผนพัฒนาเศรษฐกิจ

และสังคมแห่งชาติ แผนการศึกษาแห่งชาติ และรองรับ

การเข้าสู่ประชาคมอาเซียนเน้นการประกอบอาชีพอิสระ 

มีความยืดหยุ่นเปิดโอกาสให้สถานศึกษาสามารถปรับ 

ให้สอดคล้องกับยุทธศาสตร์ของประเทศและตามความ 

ต้องการของสถานประกอบการ อันจะน�ำไปสู ่ระบบ 

เศรษฐกิจที่ใช้ความรู้เป็นฐาน ระดับสถานศึกษา และ

ระดับห้องเรียน ส่งเสริมคุณภาพและสร้างความเข้มแข็ง

ในการพัฒนา และยกระดับคุณภาพ การจัดอาชีวศึกษา

โดย พัฒนาการจัดการเรียนรู ้ตามแนวทาง ทฤษฎี 

การสร้างความรู ้ด ้วยตนเอง (Constructionism)  

การเรยีนทีใ่ช้ปัญหาเป็นหลกัโดยดจูากผลสภาพทีแ่ท้จรงิ 

(Project Based Learning Authentic Assessment) 

การเพิ่มพูนทักษะประสบการณ์ จากการเรียนในสถานที่ 

จริง/สถานการณ์จริง อาทิ โครงการศูนย์ซ่อมสร้าง 

เพื่อชุมชน (Fix It Center) และกรณีภัยพิบัติพัฒนา

ระบบนิเทศ (ส�ำนักงานคณะกรรมการอาชวีศึกษา, 2556)

	 ประเทศไทยเป ็นประเทศที่ มีความอุดม

สมบูรณ์ และมีศักยภาพในการผลิตสูงเหมาะที่จะก้าว 

ไปเป็นครัวโลกแต่ด้วยความเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจ

และสังคมรวม ทั้งด้านธรรมชาติส่ิงแวดล้อมซึ่งท�ำให้

ความมั่นคงด้านอาหารและการส่งออกลดน้อยลง 

แต ่ละประเทศต่างแข ่งขันด ้านคุณภาพและราคา 

มีการน�ำกลยุทธ์ต่าง ๆ  เข้ามาปรบัใช้ ให้ได้มาซึง่ส่วนแบ่ง 

ทางการค้าขยายไปถึงด้านการศึกษาด้านอาหารมีการ

พัฒนาความรู้มีการน�ำเทคโนโลยีใหม่ ๆ เข้ามาปรับใช้ 

และฝึกฝนฝีมือในการประกอบกิจการด้านอาหารและ

สินค้าทางเกษตรส่งออกอันเป็นรากฐานที่ส�ำคัญของ

การเข้าถึงอาหารที่มีคุณภาพและความปลอดภัย ซึ่งใน

ปัจจุบันมีภาคเอกชนและภาครัฐให้ความสนใจในธุรกิจ

นี้เป็นอย่างมาก ตลอดจนสถาบันการศึกษาหรือนักวิจัย

เองก็หันมาศึกษาค้นคว้าด้านวัตถุดิบอาหารไทยสินค้า

เกษตรส่งออก และด้านอาหารไทยที่เป็นเอกลักษณ ์
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ไม่เหมือนใครในการประกอบอาหารที่มีสมุนไพรไทย 

อยู่ในส่วนประกอบ ซึ่งนอกจากความอร่อยแล้วยังมี

คุณค่าทางโภชนาการอีกด้วย(ส�ำนักงานมาตรฐานสินค้า

เกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2555: 7-15)

	 ในปัจจบุนัโลกมกีารเปลีย่นแปลงมกีารขยายตวั 

ด้านประชากรมากขึ้น ผลการวิจัยขององค์การอาหาร

แห่งสหประชาชาติพบว่า ประชากรโลกจะเพิ่มขึ้น 

ปี 2012 มีประชากรเพิ่มขึ้น 7000 ล ้านคน และ 

ในศตวรรษนี้ ปี 2015-2050 มีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอีก 

7500-10500 ล้านคน ซ่ึงส่วนทางกับปริมาณอาหารโลก 

สิ่งแวดล้อมที่มีอยู่ในปัจจุบัน และทรัพยากรพลังงาน 

ที่ก�ำลังลดลงเร่ือย ๆ ด้วยปริมาณประชากรที่มากขึ้นนี้ 

ส่งผลต่อการใช้ทรัพยากรที่มีอยู่ตลอดเวลา การพัฒนา 

เพื่อตอบสนองความต้องการของมนุษย์เทคโนโลยีต่าง ๆ  

ส่งผลให้โลกมีการเปลี่ยนแปลงมีการปล่อยพลังงาน

ความร้อนขึ้นสู่ชั้นบรรยากาศ ทั้งแห่งโรงงานอุตสาหกรรม 

และบ้านเรือนประชาชน จึงเป็นที่มาของภาวะโลกร้อน 

Global Warming ซึ่งส่งผลต่อระบบนิเวศวิทยา ท�ำให้

เกิดภัยพิบัติจากธรรมชาติเกิดข้ึนบ่อย ภูมิสภาพอากาศ

ที่เปลี่ยนแปลงไปจากเดิม มีฤดูหนาวที่สั้นลง มีฤดูร้อน 

สูงขึ้น เมื่ออุณหภูมิของโลกสูงข้ึน ส่งผลต่ออาหาร 

ที่ขาดแคลน และท�ำให้พืชผลผลิตในการปลูกที่ได้มีการ

เปลี่ยนแปลง ซึ่งส่งผลระยะยาวกับประเทศที่ไม่สามารถ

ผลิตอาหารเองได้ หรือบางประเทศที่ผลิตมาแค่พอกับ

คนในประเทศเท่านั้น (ไพศาล พืชมงคล, 2558)

ปัญหาการวิจัย
	 การส่งเสริมครัวไทยไปสู่ครัวโลกเป็นหนึ่ง 

ในยุทธศาสตร์อาหาร เพราะเป็นรูปแบบการส่งออก  

ทั้งป ัจจัยการผลิตและผลิตผลแปรรูป ดังนั้นยิ่งมี

ครัวไทยในประเทศต่าง ๆ ทั่วโลกมากเท่าใดก็ยิ่งเป็น 

แหล่งบริโภคอาหารไทยและปัจจยัการผลติตามยทุธศาสตร์

อาหารมากขึ้นเท่านั้น ในปัจจุบันนี้มีครัวไทยอยู่ทั่วโลก

ประมาณ 5,000 แห่ง ซึ่งยังน้อยมากเนื่องจากมีขีด

ความสามารถที่จะเพิ่มได้ถึง 30,000 แห่ง แต่เพราะ

ขาดยุทธศาสตร์และแผนงานรองรับและเป็นไปตาม

ยถากรรมจึงเป็นไปเช่นนั้น ดังนั้นจะต้องมีแผนการ

ก�ำหนดการส่งเสริมสนับสนุนให้มีการจัดตั้งครัวไทย 

ขึ้นในโลกให้ได้ 30,000 แห่งภายในเวลา 10 ปี เพื่อเป็น 

ฐานการส่งออกวัตถุดิบและสินค้าทางการเกษตรจาก 

ประเทศไทยโดยตรง ประเทศไทยเป็นประเทศที่มี 

ศักยภาพของการผลิตอาหารเพื่อเล้ียงประชากรโลกสูง 

ประเทศหน่ึง โดยรายได้จากการส่งออกของประเทศ 

ส่วนหนึ่งยังขึ้นกับผลิตผลทางการเกษตร แต่ในปัจจุบัน 

มีการแข่งขันระหว่างประเทศผู้ค้ามากขึ้น การส่งเสริม 

ศักยภาพในการส่งออกอาหารไทยหรือวัตถุดิบจากไทย 

เพือ่เป็นครวัโลก จงึต้องหนัมาสนใจจดุขายทีมี่ความเป็น 

เอกลักษณ์เฉพาะของวัฒนธรรมไทยมากขึ้น เน่ืองจาก 

อาหารไทยมีวิถีการบริโภคที่สามารถก่อให้เกิดคุณค่า 

และสดัส่วนทางโภชนาการทีเ่หมาะสม อกีทัง้ยังประกอบ 

ด้วยพืชสมุนไพรและเครื่องเทศที่ดีต่อสุขภาพ ปัจจุบัน 

มีการน�ำเข้าสินค้าวัตถุดิบจากต่างประเทศท�ำให้ค่านิยม

ในการบริโภคอาหารของคนไทยเปลี่ยนไปตามการ

พัฒนาของโลกอย่างไม่หยุดย้ัง ทั้งน้ีทางภาครัฐจึงมุ่ง 

ส่งเสริมการสร้างนักการเกษตรรุ่นใหม่สู่ครัวไทยครัวโลก 

ทั้งภาคการผลิตและการส่งออกให้ผู ้เรียนมีความรู ้ 

มากขึ้นรู ้ จักป ัญหาต ่ าง  ๆ และสามารถปรับตัว 

ให้เข ้ากับโลกที่มีการแข่งขันสูงในปัจจุบัน เพื่อให้

สอดคล้องกับโครงการครัวไทยสู่ครัวโลก ซึ่งในรูปแบบ 

อาหารไทยในต่างประเทศมีความเป็นไทยจริงแท้ 

มากแค่ไหน และผูท้ีท่�ำหน้าทีป่ระกอบอาหารและวตัถุดิบ

มาจากประเทศไทยจริงหรือไม่ สารพัดพืชสมุนไพร

เครือ่งเทศมาจากประเทศไทยหรอืไม่ ปัญหาใหญ่ทีท่�ำให้

การพลักดันนโยบายครัวไทยสู่ครัวโลกของประชาชน

ไทย ไปถึงเกษตรกรไทย คนรุ่นใหม่ นักเรียน นักศึกษา 

จึงยังไม่ได้รับประโยชน์จากโครงการเท่าที่ควร ควรจะมี

การให้ความรู้ด้านวัตถุดิบของไทยอย่างแท้จริง เพื่อจะ

ช่วยให้เกิดประโยชน์และความเข้าใจมากขึน้ในการเรยีน 
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และการน�ำไปใช้ที่เหมาะสมและถูกต้อง อีกทั้งจะช่วยให ้

เกษตรกรไทยมีรายได้เพิ่มขึ้น (ส�ำนักงานสนับสนุน 

การพัฒนายุทธศาสตร์แห่งชาติด้านอาหาร, 2545: 1-14)

	 นโยบายกระทรวงศึกษาการผลิตและพัฒนา

ก�ำลังคนอาชีวศึกษาสู่สากล มีการส่งเสริมให้การเรียน

อาชีวศึกษาและการฝึกอบรมวิชาชีพให้พัฒนาและ

สนับสนุนให้ผู้เรียนมีศักยภาพ มีความคิดสร้างสรรค ์

ส่งเสริมเพือ่ประกอบอาหาร เพือ่พฒันาการเรยีนการสอน 

วชิาชพีประเภทคหกรรม ด้านอาหารให้ทนัสมยัก้าวทนัโลก 

ทนัเทคโนโลยแีละตามนโยบายการผลติบคุลากรทางการ

ศึกษา ให้มีความสอดคล้องกับความต้องการของตลาด

แรงงาน ซ่ึงเป็นการส่งเสริมวิชาชีพให้เป็นที่แพร่หลาย

และสานต่อวัฒนธรรมอาหารไทยไปยังนานาประเทศ 

ประกาศเอกลักษณ์ที่โดดเด่นของไทยสู่สากลอีกด้วย

และใช้พื้นท่ีปลูกไม่มากสามารถท�ำให้มีมูลค่าเพิ่มขึ้น 

มาได้หลายเท่า เป็นการส่งเสริมครัวไทยไปครัวโลก 

ยังส่งผลต่อระบบเศรษฐกิจภาคการเกษตรส่งออก 

ของประเทศ ทั้งน้ีจึงต้องมีการขับเคล่ือนยุทธศาสตร์  

เพื่อสร้างความเชื่อมโยงด้านอาหารและโภชนาการ 

สู ่คุณภาพอาหาร ซึ่งปัญหาที่ไม่สามารถน�ำวัตถุดิบ 

ของไทยไปขายต่างประเทศได้ อาจเพราะการกีดกัน

ทางการค้าท่ีไม่ใช้มาตรการทางภาษี แต่ใช้วิธีอื่นแทน 

คือ เรื่องสารพิษ สารเคมี ยาฆ่าแมลงตกค้าง ท�ำให้การ

ส่งออกประสบปัญหาเพราะหลายประเทศออกมาตรการ

เข้มงวดมากขึ้น การศึกษาวิจัยเป็นปัญหาที่จะต้องลงมือ 

เพื่อท�ำให้มูลค่าของอาหารไทย สมุนไพร เครื่องเทศ 

เครือ่งแกงของไทย มมีลูค่าเพิม่มากขึน้และเป็นทีย่อมรบั

ของนานาประเทศ เพื่อผลักดันนโยบายครัวไทยสู ่ 

ครัวโลก ต้องยึดหลักเอกลักษณ์ทางภูมิศาสตร์ศึกษา

ให้ได้ว่า การปลูกพืชสมุนไพรปรุงอาหาร แต่ละชนิด

ของไทย ปลูกในพื้นที่ไหนให้ได้ผลผลิตที่ดี รสชาต ิ

ออกมาด ีเพราะสภาพภมูศิาสตร์ ดนิ น�ำ้ อากาศ แสงแดด 

เอื้ออ�ำนวยการควบคุมคุณภาพผลผลิตที่มีมาตรฐาน 

ที่ดีและการศึกษายังมุ่งส่งเสริมปลูกฝังความเป็นไทย 

แก่นักเรียน นักศึกษา สืบทอดเอกลักษณ์ความเป็นไทย

สบืต่อไปเพือ่ให้คนรุน่ใหม่โตขึน้น�ำความรูค้วามสามารถ

มาพัฒนาประเทศต่อไป (กระทรวงศึกษาธิการ, 2552: 2) 

ในปัจจุบันภาพรัฐมีนโยบายและเป้าหมายยุทธศาสตร์

การผลิตและพัฒนาก�ำลังคนอาชีวศึกษาสู่สากลมากข้ึน 

เพื่อส่งเสริมด้านการจัดการอาชีพมุ่งไปสู่ตลาดแรงงาน

ให้มากขึ้น ทั้งน้ียังมีการฝึกอบรมวิชาชีพให้ครอบคลุม

ทุกพื้นที่และยังสามารถเพิ่มขีดความต้องการของตลาด 

ปัจจุบันมีการแข่งขันมากขึ้นโดยการพัฒนาเทคโนโลยี

และวธิกีารในการเรยีนการสอนใหม่ ๆ  เข้ามาเพือ่มุ่งผลิต 

ก�ำลังคนด้านคหกรรมอาหารไปสู่ตลาดสากล โดยมุ่งไป 

ประกอบอาหารหรอืท�ำงานยังต่างประทศเพ่ือสร้างโอกาส 

ทางเศรษฐกิจและชื่อเสียงของประเทศชาติ (ส�ำนักงาน 

กองทุนสนับสนุนการวิจัย, 2556)

วัตถุประสงค์ของการวิจัย
	 1.	 เพื่อทราบองค์ประกอบการบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก

	 2.	 เพื่อทราบผลยืนยันองค์ประกอบการ

บริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก

วิธีการด�ำเนินการวิจัย 
	 1.	 การวิจัยครั้งนี้เป็นการวิจัยเชิงพรรณนา

	 2.	 ประชากรได ้แก ่  วิทยาลัยในสั ง กัด 

การอาชีวศึกษาที่ เป ิดการเรียนการสอนสาขาวิชา 

คหกรรม จ�ำนวน 102 วิทยาลัยทั่วประเทศ

	 3.	 กลุ่มตัวอย่างได้แก่วิทยาลัยอาชีวศึกษา 

ที่เปิดการเรียนการสอนสาขาวิชาคหกรรมทั่วประเทศ 

ซึ่งผู้วิจัยใช้วิธีการสุ่มแบบแบ่งชั้น (Stratified random 

sampling) จ�ำนวนตัวอย่างได้มาจากการเปิดตาราง

เครจซี่และมอร์แกน (Krejcie and Morgan, 1970: 

608–609) ได้ขนาดตัวอย่างจ�ำนวน 86 แห่ง ผู้ให้ข้อมูล 

ในแต่ละแห่งประกอบด้วย ผูบ้รหิารวทิยาลยั จ�ำนวน 1 คน 

รองผู้บริหารวิทยาลัย จ�ำนวน 1 คน และหัวหน้าสาขา
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วิชาการ (คหกรรมศาสตร์) จ�านวน 1 คน รวมจ�านวน 

3 คน จากกลุม่ตัวอย่าง 86 วทิยาลยั ได้จ�านวนผูใ้ห้ข้อมลู

รวมทั้งสิ้น 258 คน 

 4. เคร่ืองมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูล

ในครั้งนี้ ได้แก่ 

  1) แบบสัมภาษณ์แบบกึ่งโครงสร ้าง 

(Semi-structured Interview)

  2) แ บ บ ส อ บ ถ า ม ค ว า ม คิ ด เ ห็ น 

(Opinionnaires)

 5. การเก็บรวบรวมข้อมูล 

  ผู ้วิจัยได ้ด�าเนินการสร ้างและพัฒนา

เครื่องมือในการวิจัย ดังนี้

  ขั้นที่ 1 น�าข้อมูลที่ได้จากการวิเคราะห์

เอกสาร หลักการ แนวคิด ทฤษฎี งานวิจัย และ

วรรณกรรมท่ีเกี่ยวข้อง และจากการสัมภาษณ์ผู้ทรง

คุณวุฒิมาเป็นกรอบแนวคิดของการวิจัย และน�ามา

สร้างเป็นเครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย โดยแบ่งเป็น 2 ตอน 

คือ ตอนที่ 1 เป็นแบบสอบถามเกี่ยวกับสถานภาพทั่วไป

ของผู้ตอบแบบสอบถาม ตอนที่ 2 เป็นแบบสอบถาม 

จ�านวน 120 ข้อ

  ขั้นท่ี 2 การหาคุณภาพเครื่องมือ โดย

ตรวจสอบความตรงเชิงเนื้อหา (Content validity) 

โดยวิธีการหาค่าดัชนีความสอดคล้อง (Index of Item-

Objective Congruence : IOC) และหาค่าความเที่ยง

(Reliability) โดยใช ้วิธีสัมประสิทธิ์แอลฟาของ

ครอนบาค (Cronbach’s alpha coefficients) ผลการ

วิเคราะห์ข้อมูลพบว่าค่าความเที่ยงของแบบสอบถาม

ทั้งฉบับมีค่าเท่ากับ 0.983

  ขั้นที่ 3 น�าแบบสอบถามฉบับสมบูรณ์

ไปเกบ็รวบรวมข้อมลูจากกลุม่ตวัอย่าง จ�านวน 86 โรงเรยีน

จากผู้ให้ข้อมูล จ�านวน 258 คน 

 6. การวเิคราะห์ข้อมูล สถิตทิีใ่ช้ประกอบด้วย 

ค่าความถ่ี (Frequencies) ค่าร้อยละ (Percentage : %) 

ค่ามัชฌิมเลขคณิต (Arithmetic mean : ) และ

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation : S.D.) 

และการวิเคราะห์องค์ประกอบเชิงส�ารวจ (Exploratory 

factor analysis)

สรุปผลกำรวิจัย 
 1. องค์ประกอบการบรหิารจดัการอาชวีศกึษา

เพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก

   ผลการวิเคราะห์องค์ประกอบ ท�าให้ได้

องค์ประกอบที่ส�าคัญ รวมทั้งสิ้น 6 องค์ประกอบ ดังนี้

  1) นโยบายและการวางแผนในการ

บริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก 

  2) การส่งเสริมและการประชาสัมพันธ์

การตลาด

  3) กฎหมายและมาตรฐานด้านอาหาร

และการส่งออก 

  4) เทคโนโลยีและสิง่แวดล้อมในการผลติ

อาหาร 

  5) การส่งเสริมทักษะการเรียนรู้

  6) การจัดการด ้ านพลังงานและสิ่ ง

แวดล้อมในสถานศึกษา

 องค์ประกอบการบริหารจัดการอาชีวศึกษา

เพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลกจึงเป็นเป็นพหุองค์ประกอบ

ตามสมมติฐานการวิจัย ซึ่งสามารถสรุปได้ดังแผนภาพ
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 2. ผลการยืนยันองค์ประกอบการบริหาร

จัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก

   ผลการยืนยันองค์ประกอบการบริหาร

จัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก ส่วนใหญ่

เห็นสอดคล้องกันว่า องค์ประกอบการบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลกมีความถูกต้อง 

(Accuracy Standards) เหมาะสม (Propriety 

Standards) เป็นไปได้ (Feasibility Standards) และ

เป็นประโยชน์ (Utility Standards) จะมีองค์ประกอบ

ที่ 3 ด้านกฎหมายและมาตรฐานด้านอาหารและการ

ส่งออก ที่มีผู้ทรงจ�านวน 1 ท่าน มีความคิดเห็นต่างจาก

ท่านอื่น แต่เมื่อสรุปในภาพรวมองค์ประกอบการบริหาร

จัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู ่ครัวโลก จึงมี

ความถูกต้อง เหมาะสม เป็นไปได้ และเป็นประโยชน์ 

ตามสมมติฐานการวิจัย

อภิปรำยผล
 องค์ประกอบที่ 1 นโยบำยและกำรวำงแผน

ในกำรบริหำรจัดกำรอำชีวศึกษำเพ่ือน�ำครัวไทยสู่

ครัวโลก

 องค์ประกอบทีส่่งผลต่อการการบรหิารจดัการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�าครัวไทยสู่ครัวโลก อันดับแรกนี้คือ
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ด้านนโยบายและการวางแผนในการบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก ซ่ึงจะเกี่ยวข้องกับ 

การก�ำหนดนโยบายการบริหารจัดการอาชีวศกึษาเพือ่น�ำ 

ครัวไทยสู่ครัวโลกอย่างชัดเจน มีการวางแผนจัดการ 

เพื่อพัฒนาสมรรถนะการเรียนรู ้อย่างมีระบบชัดเจน 

รวมท้ังการวางแผนในการสรรหาและแต่งตั้งบุคลากร

ที่มีความรู้มีความสามารถด้านกฎหมายอาหารระหว่าง

ประเทศ ด้านการตลาด ด้านภาษาสากล ด้านเทคโนโลยี  

มกีารก�ำหนดเป้าหมายด้านอาหารอย่างชดัเจนและต่อเนือ่ง 

มีการวางระบบประชาสัมพันธ์ด้านหลักสูตรเฉพาะการ

บรหิารจดัการอาชวีศกึษาเพือ่น�ำครวัไทยสู่ครวัโลกอย่าง

ชัดเจนให้เกิดการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง ส่งเสริมการท�ำ

ข้อตกลงแบบพหุภาคีและทวิภาคี ระหว่างสถานศึกษา

กับภาคอุตสาหกรรมรมอาหารอย่างชัดเจนและต่อเนื่อง 

รัฐบาลมีการจัดการระบบการขนส่ง Logistics มีการ 

ให้ความส�ำคัญกับโภชนาการอาหารไทยเพื่อส่งเสริม 

สุขภาพ วัฒนธรรมอาหารไทยในเป็นเอกลักษณ์ความ

เป็นไทยอย่างแท้จริง ให้มีภาพลักษณ์ที่ดีงามแสดงถึง

ความเป็นไทยอย่างชดัเจน การจดัตัง้หน่วยงานกลางเพือ่

รับรองทักษะในการประกอบอาหารของผู้ที่จบการศึกษา

ด้านอาหารเป็นสิง่ส�ำคญัทีจ่ะก้าวไปสูต่ลาดแรงงานสากล 

มีหลักสูตรที่มุ่งเรียนรู้ระบบมาตรฐานกฎหมายอาหาร

สากลจะท�ำให้พัฒนาความรู้ความสามารถของบุคลากร 

มีการเรียนรู้ระบบองค์การอาหารโลก WFO เพื่อพัฒนา 

ระบบคุณภาพอาหารและความปลอดภัย สูง สุด  

ซึ่งสอดคล้องกับกรอบยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี ตาม

นโยบายรัฐบาลไทยแลนด์ 4.0 ที่ก�ำหนดเป้าหมาย 

ให้ประเทศไทยพ้นจากประเทศรายได้ปานกลาง และ 

ก้าวไปสูป่ระเทศรายได้สงู โดยใช้นวตักรรมทางเศรษฐกจิ 

สังคมและการพัฒนาทรัพยากรมนุษย์ที่มีคุณภาพสูง

เพื่อการขับเคลื่อนประเทศ โดยเฉพาะในแนวทางการ

พัฒนาในยุทธศาสตร์ที่ 1 ต้องการที่จะเสริมสร้างและ

พัฒนาศักยภาพทุนมนุษย์ เช่นเดียวกับแผนพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 12 มีแนวทางการ 

พัฒนาทรัพยากรมนุษย์สู ่การเป็นประเทศไทย 4.0  

ตามแผนปฏิบัติราชการของส�ำนักงานคณะกรรมการ

การอาชีวศึกษา ที่มีความพยายามในการด�ำเนินการ

ตามนโยบายของชาตด้ิานการอาชวีศึกษา โดยได้ก�ำหนด

ยุทธศาสตร์ ไว้ 4 ด้าน คือ 1) ยกระดับคุณภาพผู้เรียน 

2) เพิ่มปริมาณผู ้เรียนสายอาชีพ 3) ส่งเสริมการม ี

ส่วนร่วมทุกภาคส่วน 4) เพิ่มประสิทธิภาพบริหารจัดการ 

ซึ่งในการยกระดับคุณภาพผู้เรียนน้ันมีมาตรการ คือ 

ส่งเสริมศักยภาพสถานศึกษา สร้างผู้เรียนให้มีคุณภาพ

มาตรฐาน มีระเบียบวินัยความภาคภูมิใจในชาติ ในการ

เพิ่มปริมาณผู้เรียนสายอาชีพ มีมาตรการ คือ ให้ทุน 

และเงินสนับสนุนการศึกษา การสร้างและกระจายโอกาส 

ในการส่งเสริมการมีส่วนร่วมทุกภาคส่วนมีมาตรการ 

คือ สร้างความร่วมมือกับทุกภาคส่วนสร้างเครือข่าย

ความร่วมมือในระดับภูมิภาคอาเซียนและต่างประเทศ 

จัดการอาชีวศึกษาทวิภาคีในการเพิ่มประสิทธิภาพ

บริหารจัดการให้มีการพัฒนาระบบบริหารจัดการ เช่น

เดียวกับในภาคธุรกิจมีการด�ำเนินการที่เอื้อต่อการ

จัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลกโดยต้อง 

รบีก�ำหนดนโยบายและวางแผนผลติก�ำลงัคนให้มีทกัษะ

สอดคล้องกับความต้องการแรงงานของภาคธุรกิจ เช่น 

นโยบาย ครวัไทยสูค่รวัโลกของรฐับาลบรษิทั การบนิไทย 

จ�ำกัด (มหาชน) ได้ร่วมมือกับกรมส่งเสรมิการค้าระหว่าง

ประเทศ (สค.) จัดท�ำโครงการ Thai Select ให้แก่ 

อาหารไทย และการให้บริการอาหารบนเครื่องบินในทุก 

เส้นทางบินของการบินไทย ซึ่งกรมส่งเสริมการค้า

ระหว่างประเทศ ได้เข้ามาตรวจสอบกระบวนการผลิต

อาหารและให้การรับรองว่าเป็นอาหารไทยที่มีรสชาติ  

และสูตรที่ถูกต้องตามต้นต�ำรับอย่างแท้จริง ตามจุดยืน

ที่ว่า ”The Best Thai Restaurant In the Sky„  

ผู้เชี่ยวชาญด้านอาหารไทยจะร่วมคัดสรรและปรับปรุง

รสชาติอาหารไทยที่มีชื่อเสียง เป็นที่รู้จักทั้งชาวไทยและ

ชาวต่างชาติ มีการปรับปรุงคุณภาพใหม่เป็นการส่งเสริม

ให้อาหารไทยได้รับความนิยมอย่างแพร่หลายไปยัง 
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นานาประเทศ ในนโยบาย ”ครัวไทย สู่ครัวโลก„ ซึ่งจะ

เป็นประโยชน์แก่เศรษฐกิจของประเทศไทย นอกจากนี ้

ยังสอดคล้องกับสถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า 

เจ้าคณุทหารลาดกระบงั (สจล.) เข้าร่วมผลักดนันโยบาย 

“ครัวไทย สู่ครัวโลก” เร่งรัดงานวิจัยและพัฒนาอาหาร 

สนับสนุนให้คณะอุตสาหกรรมเกษตรเร่งด�ำเนินงาน

ผลิตบุคลากรคุณภาพที่เกี่ยวข้องกับอาหาร สนับสนุน

นโยบายของรัฐบาลอย่างเต็มที่  รวมทั้งการจัดตั้ง 

ศูนย์วิจัยและพัฒนาทางอุตสาหกรรมอาหารขึ้นด้วย  

ในการให้ค�ำปรึกษากับผู้ประกอบการ เพื่อแก้ปัญหา 

ในอุตสาหกรรมอาหาร การคิดค้นพัฒนาผลิตภัณฑ์และ

ปรับปรุงกระบวนการผลิต การบริการวิเคราะห์คุณภาพ

อาหาร ทั้งด้านเคมี กายภาพ และจุลินทรีย์รวมถึงการ 

ให้บริการถ่ายทอดเทคโนโลยีผ่านการจัดอบรมสัมมนา

หรือหลักสูตรระยะส้ัน

 	 องค์ประกอบที่ 2 การส่งเสริมการตลาดและ

การประชาสัมพันธ์ 

	 องค์ประกอบที่ส�ำคัญอีกหนึ่งประกอบที่จะ 

ท�ำให้บรหิารจดัการอาชีวศกึษาเพือ่น�ำครัวไทยสูค่รัวโลก 

ประสบความส�ำเร็จ คือการส่งเสริมการตลาดและการ

ประชาสัมพันธ์ ซึ่งจะเกี่ยวข้องกับการจัดระบบการ

จัดการการตลาด MKT Concept เพื่อสื่อให้เข้าใจ 

การบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก

อย่างชดัเจน มกีารท�ำการตลาดแบบ 8 P จะท�ำให้สามารถ

ก�ำหนดจุดยื่นการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ 

ครวัไทยสูค่รวัโลกอย่างชดัเจน มกีารวเิคราะห์พฤตกิรรม

ผู้บริโภคจะท�ำให้ทราบความต้องการของกลุ่มเป้าหมาย

อย่างชัดเจนมีผลต่อการบริหารจัดการอาชีวศึกษา 

เพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก มีการท�ำการตลาดเพื่อสังคม 

Social MKT Concept จะเป็นการช่วยส่งเสริมด้าน

ประชาสัมพันธ์การบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัว

ไทยสู่ครัวโลกอย่าง มีการท�ำประชาสัมพันธ์จะต้องท�ำ

อย่างต่อเนื่อง ใช้กลยุทธ์ทางการตลาดจะช่วยก�ำหนด

ทิศทางการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่

ครัวโลก มีการออกแบบดีไซน์รูปลักษณ์ผลิตภัณฑ์เป็น

ส่ิงส�ำคัญต่อการท�ำประชาสัมพันธ์ การพัฒนาความรูด้้าน 

การตลาดระหว่างประเทศ การส่งเสริมกิจกรรมทาง 

การตลาดจะต้องท�ำอย่างต่อเน่ืองและชัดเจนใช้การ

วิเคราะห์ SWOT ทางการตลาดในการพัฒนายุคลากร

การน�ำเทคโนโลยีที่ทันสมัยมาใช้กับการประชาสัมพันธ์

ให้เกิดประสิทธิภาพมากขึ้น การส่งเสริมงานวิจัยจะได้

ข้อมูลเพื่อพัฒนาการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ

ครัวไทยสู่ครัวโลก มีการพัฒนาด้านทักษะของผู้เรียน 

รอบด้านเพื่อการบริหารจัดการศึกษาอาชีวศึกษาแบบ

มีมาตรฐานสากล การส่งเสริมกิจกรรมทางการศึกษา 

แลกเปล่ียนนักเรียนนักศึกษา ส่งเสริมให้นักเรียน

นักศึกษาท�ำวิจัยเป็นการพัฒนาองค์ความรู้ก่อให้เกิด

สมรรถนะในระบบการศึกษา ท�ำทวิภาคีกับกลุ่มธุรกิจ

อุตสาหกรรมอาหารส่งออกจะท�ำให้นักเรียนนักศึกษา

พัฒนาทักษะการเรียนรู ้จริงน�ำมาซึ่งสมรรถนะที่มี

มาตรฐานสากล สอดคล้องกับ ฟิลลิป คอตเลอร์ (Philip 

Kotler) ที่กล่าวว่าการตลาดไม่จ�ำเป็นต้องมุ่งไปทาง 

ท�ำก�ำไรเพยีงอย่างเดียว อนัทีจ่รงิแล้วองค์กรใด ๆ  ทีต้่อง 

เกี่ยวข้องกับสาธารณะก็ล้วนจ�ำเป็นต้องใช้การตลาด 

เข้าช่วยทัง้น้ัน แม้แต่องค์กรการศึกษา ศาสนา ซึง่ต้องการ

เผยแพร่ความรู้หรือธรรมะให้ถึงชาวบ้าน ดังนั้น การตลาด 

สามารถน�ำไปใช้ในการเผยแพร่ ประชาสัมพันธ์ได ้

หลากหลายวัตถุประสงค์ นับตั้งแต่สินค้าไปจนถึง

ความคิด ซึ่งเรียกกันว่าการตลาดเชิงสังคม (Social 

Marketing) เป็นการตลาดที่ไม่ได้มุ่งหวังก�ำไรแต่อยาก

ปลูกฝังความคิดหรือพฤติกรรมบางอย่างที่เห็นว่าดี 

ให้แก่ผู ้บริโภค การบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ 

ครัวไทยสู่ครัวโลกให้ประสบความส�ำเร็จจึงจ�ำเป็น 

ต้องใช้การตลาดและการประชาสัมพันธ์ให้หลากหลาย

แง่มุม 
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	 องค์ประกอบ 3 ด้านกฎหมายและมาตรฐาน

ด้านอาหารและการส่งออก

	 ในการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ

ครัวไทยสู่ครัวโลกนั้น ต้องตระหนักถึงกฎหมายและ

มาตรฐานด้านอาหารและการส่งออก ซ่ึงจะเกี่ยวข้องกับ

กฎหมายรับประกันระหว่างการฝึกงานจะสร้างความ

ปลอดภัยต่อบุคลากรและสถานประกอบการ ระบบ 

มาตรฐานอาหารสากลที่มีความส�ำคัญต่อการพัฒนาการ

บริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก เช่น 

มาตรฐาน Food Defense มาตรการป้องกันอาหาร 

จากการปนเปื ้อนท�ำให้อาหารปลอดภัย มาตรฐาน  

Food Safety มาตรฐานอาหารปลอดภัยจากการ 

ปนเปื ้อนโดยไม่เจตนาเป็นการรักษาความปลอดภัย

ในอาหาร ระบบคุณภาพอาหาร Quality System 

ซึ่งเป็นระบบท่ีสากลยอมรับกันทั่วโลกมี การเรียนรู ้

ด้านกฎหมายการส่งออกจะท�ำให้การขนส่งมีระบบ 

Logistics ที่รวดเร็วไม่ติดขัดส่งผลต่อคุณภาพอาหาร

และวัตถุดิบสินค้าส่งออก การเรียนรู้มาตรฐาน Codex 

เป็นมาตรฐานท่ีการค้าโลกที่ส�ำคัญที่ WTO ให้การ

ยอมรับส่งผลต่อการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ

ครัวไทยสู่ครัวโลกอย่าง การน�ำข้อกฎหมายระหว่าง

ประเทศระบบมาตรฐานอาหารและคุณภาพอาหารสากล

มาศกึษาจะท�ำให้มกีารพฒันาครวัไทยสู่ครวัโลก การออก

กฎหมายระบบประกันสังคมให้ครอบคลุมถึงนักเรียน

นักศึกษาที่ฝึกงาน ณ สถานประกอบการจะส่งผลด้าน

ความปลอดภัย การออกกฎหมายระบบประกันสังคม

รับประกันภัยการฝึกงานจะท�ำให้นักเรียนนักศึกษา 

เกิดทักษะในการท�ำงานจริง การเรียนรู้ข้อกฎหมายของ

องค์กรการเกษตรโลก WFO จะท�ำให้เกิดการเรียนรู้

ตั้งแต่ต้นน�ำถึงปลายน�้ำ ก่อให้เกิดการพัฒนาความรู้

อย่างมีระบบชัดเจน การเรียนรู้ข้อตกลงเขตการค้าเสร ี

ควรให้สอดคล้องกับกฎของ WTO ส่งเสริมความรู ้ 

ด้านระบบมาตรฐานความปลอดภัยอาหารระดับสากล 

ความปลอดภัยด้านอาหารเป ็นหลักส�ำคัญในการ 

มีมาตรฐานอาหารสากล การบริหารจัดการจะต้องรู ้

กฎหมายระหว่างประเทศการน�ำเข้าสินค้าด้านอาหารและ

พืชสมุนไพรต่าง ๆ การบริหารจัดการจะต้องรู้กฎหมาย

ระหว่างประเทศการน�ำเข้าสินค้าด้านอาหารและพืช

สมุนไพรต่าง ๆ การส่งเสริมการเรียนรู้ระบบมาตรฐาน

สนิค้า ISO จะสร้างความรูแ้ละทกัษะการท�ำงานเพือ่เข้าสู ่

ระบบอุตสาหกรรมอาหารอย่างชัดเจน สอดคล้องกับ

องค์กรต่าง ๆ ระดับโลก เช่น องค์กรการค้าโลก (World 

Trade Organization) กลุ่มธนาคารโลก (World Bank 

Group) มีการลดอุปสรรคทางการตลาดนานาชาติ 

โดยให้ค�ำนึงถึงปัจจัยแวดล้อมภายนอกทางการตลาด

ระหว่างประเทศ ซึ่งประกอบด้วย วัฒนธรรมข้ามชาติ 

ความเสีย่งทางเศรษฐกิจ ภาวะเศรษฐกิจ ปัจจยัแวดล้อม 

ทางการเมืองและกฎหมาย ความม่ังคงของรัฐบาล 

ฐานระบบกฎหมาย ขอบเขตและความขัดแย้งระหว่าง

ประเทศ ซึ่งส่ิงเหล่านี้เป็นปัจจัยที่ต้องศึกษาโดยลักษณะ 

การปกครองประเทศต่าง ๆ  เช่น แบบกษตัรย์ิ (Monarchy) 

แบบผูมี้อ�ำนาจ (Oligarchy) แบบขนุนาง (Aristocracy) 

แบบประชาธิปไตย(Democracy) แบบเผด็จการ 

(Tyranny) ทั้งนี้ลักษณะการปกครองประเทศก็มีส่วน

ส�ำคัญโดยประเทศที่ปกครองโดยระบบรัฐสภาและ

ประเทศที่ปกครองโดยรัฐบาลที่มีอ�ำนาจเด็ดขาด ดังนั้น 

ในการบรหิารจดัการอาชวีศกึษาเพือ่น�ำครวัไทยสูค่รวัโลก 

นั้นต้องตระหนักถึงกฎหมายและมาตรฐานด้านอาหาร

และการส่งออก ที่เป็นปัจจัยแวดล้อมทางการเมือง 

กฎหมาย และความม่ังคงของรัฐบาล ด้วยเช่นกัน 

นอกจากนี้ในการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ 

ครวัไทยยงัต้องค�ำนงึถงึด้านมาตรฐานต่าง ๆ  ทีเ่กีย่วข้อง

กับการศึกษาและด้านอาหารเน่ืองจากการจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลกเป็นการพัฒนา

ก�ำลังคนเข้าสู่ภาควิชาชีพที่เก่ียวข้องกับอาหารและการ

ส่งออกอาหาร จึงจ�ำเป็นต้องมีความรู้ในด้านกฎหมาย

และมาตรฐานด้านอาหารและการส่งออก ดังที่ กุมุทินี 

พัววิบูลย์กิจ ได้วิจัยเรื่องพฤติกรรมการซื้อน�้ำผลไม้
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พร้อมดื่ม 100% บรรจุกล่องของผู้บริโภคในอ�ำเภอเมือง  

เชียงใหม่ พบว่า ผู้ตอบแบบสอบถามให้ความส�ำคัญกับ

สิ่งกระตุ้นทางด้าน ผลิตภัณฑ์อยู่ในระดับมาก ได้แก่ 

คุณภาพ ความสะอาดและความปลอดภัยในการบริโภค 

และวันหมดอายุ และคุณค่าสารอาหาร

	 องค์ประกอบ 4 เทคโนโลยีและส่ิงแวดล้อม

ในการผลิตอาหาร

	 ในการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำ 

ครัวไทยสู่ครัวโลก นั้นต้องใช้ประโยชน์จากเทคโนโลยี

และสิ่งแวดล้อมในการผลิตอาหาร ซึ่งเกี่ยวข้องกับ  

การส่งเสริมเรียนรู้ด้านสิ่งแวดล้อมน�ำมาปรับใช้กับการ

วเิคราะห์ทรพัยากรในพืน้ทีน่ัน้ ๆ  และธรุกจิอตุสาหกรรม

ในภูมิภาคจะช่วยเพิ่มองค์ความรู้ต่อนักเรียนนักศึกษา 

การส่งเสริมการศึกษาดูงานภาคเกษตรกรรมแหล่งที่มา

ของวัตถุดิบต่าง ๆ ในระบบห่วงโซ่อาหารจะเกิดการเรียน

รู้ด้านสิ่งแวดล้อมและส่งผลต่อการพัฒนาทางความคิด 

ส่งเสริมนโยบายการจัดการพื้นที่เกษตรกรรม Zoning 

เป็นการส่งเสริมการจัดการด้านส่ิงแวดล้อมเพื่อเป็น 

แหล่งการเรยีนรูน้อกสถานทีข่องนกัเรียนนกัศกึษา ส่งเสรมิ

การเรียนรู้ด้านการบริหารจัดการภาคเกษตรกรรมที่ไม่

ส่งผลต่อภาวะโลกร้อนก่อให้เกิดระบบใหม่ในการเรียน

การสอน ภาครัฐควรส่งเสริมอาหารไทยให้เป็น อาหาร 

สเีขยีว อาหารท่ีมคีณุภาพและถกูหลกัโภชนาการ ไม่ส่งผล 

ต่อสิ่งแวดล้อม จะน�ำมาซึ่งความต่างเป็นที่สนใจของ

ตลาดสากล ส่งเสริมนักเรียนนักศึกษาได้เรียนรู้ด้าน 

สิ่งแวดล้อมท่ีไม่ก่อให้เกิดภาวะโลกร้อนจะช่วยพัฒนา

ด้านจิตส�ำนึกที่ดีต ่อสังคม น�ำมาตรฐานกฎหมาย 

สิ่งแวดล้อมมาใช้กับสถานศึกษาไทยเป็นการยกระดับ

สู ่สากล มีการประกันคุณภาพภายนอกและภายใน 

ควรมงีานด้านสิง่แวดล้อมเข้ามาเพือ่พฒันาและยกระดับ 

การศึกษาไทย พัฒนากิจกรรมต่าง ๆ ที่สอดคล้องกับ

ส่ิงแวดล้อมเพ่ือให้นักเรียนนักศึกษาเกิดเจตคติที่ดี  

ส่งเสริมให้อาหารไทยมีความโดดเด่นด้านสมุนไพรไทย

เป็นพืชที่ไม่ส่งผลต่อสิ่งแวดล้อมโลกที่น�ำมาประกอบ

อาหารได้อย่างลงตวัและรสชาตอิร่อยถูกหลกัโภชนาการ 

ภาครัฐควรปรับให้ภาคเกษตรของไทยผลิตสินค้าที่ไม่

ส่งผลต่อส่ิงแวดล้อมและช่วงลดภาวะโลกร้อยออกสู่

ตลาดสากล ส่งเสริมด้านการเพราะปลูกพืชที่ไม่ส่งผล

ต่อภาวะโลกร้อนน�ำมาประกอบอาหารเป็นการสร้าง 

ภาพลักษณ์ที่ดีต่อสังคมและตลาดสากล การส่งเสริม

ความรู้ด้านสิ่งแวดล้อมมาปรับใช้ในการพัฒนา Soft 

Skill และ Hard Skill จะท�ำให้บุคลากรมีศักยภาพ 

ในการท�ำงานและมีความรอบรูท้ีภ่าคธรุกิจแรงงานสากล

ต้องการ การส่งเสริมความรู้ด้านส่ิงแวดล้อมจะท�ำให้ 

มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ออกมาได้ตรงตามความต้องการ

ของตลาดสากล การพัฒนาเทคโนโลยี และนวัตกรรม

การผลิตอาหารจะต้องค�ำนึงถึงสิ่งแวดล้อมควบคู่กันไป 

เพื่อสร้างความต่างก่อให้เกิดความสนใจและเป็นที่

ต้องการของตลาดสากล ผลิตอาหารปลอดภัยและ

ไม่ท�ำลายสิ่งแวดล้อมจะสร้างความต่างให้ภาคธุรกิจ

อาหารก�ำหนดจุดยืนออกสู ่ตลาดสากล ดังที่ อัลวิน 

ทอฟเลอร์กล่าวถึงการแผ่ขยายไปทั่วโลกของคล่ืน 

ลูกที่สามที่หมายถึงการพัฒนาอารยะธรรมมนุษย์

แ ห ่ ง สั ง ค ม แ ห ่ ง ข ้ อ มู ล ข ่ า ว ส า ร แ ล ะ เ ท ค โ น โ ล ยี

สารสนเทศ เน่ืองจากคอมพิวเตอร์เริ่มก่อก�ำเนิดขึ้น 

ในยุคคลื่นลูกที่สามได้พัฒนามาสู ่สังคมความม่ังค่ัง 

ของสงัคมอตุสาหกรรมในสงัคมคลืน่ลกูทีส่อง เปลีย่นมา 

เป็นความรู ้หรือ ข้อมูลข่าวสาร จนมีค�ำกล่าวว่าใคร

สามารถคลุมข่าวสารข้อมูลคนน้ันสามารถครองโลกได้ 

สอดคล้องกับเกรียงศักดิ์ เจริญวงศ์ศักดิ์ สรุปไว้ว่า 

ปัจจุบันเป็นสังคมแห่งข้อมูล เป็นการเข้าสู่ยุค ไอที (IT: 

Information Technology) สิ่งต่าง ๆ ในยุคนี้มีการ 

เปลีย่นแปลงอย่างรวดเรว็ ผูท้ีเ่ข้าถงึข้อมลูก่อนจะได้เปรยีบ 

ในการแข่งขัน ทางด้านธุรกิจ ตลอดจนการจัดการศึกษา  

ซึ่งจะเป็นพื้นฐานของสังคมแห่งองค์ความรู ้ในยุค

ความรู้(Knowledges) ในยุคนี้คือ ศาสตร์แขนงต่าง ๆ 

nanotechnology, biotechnology pharmaceutical 

ในยุคนี้ใครที่มีทักษะความรู ้มากหลายแขนงก็ย่อม 
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เป็นที่ต้องการของตลาด และในยุคสังคมแห่งปัญญา 

หรือ ปราชญ์สังคม ปัจจัยส�ำคัญของยุคนี้คือ สติปัญญา 

นักคิด นักบูรณาการ เป็นยุคของการคิดนอกกรอบ 

การน�ำความรู้มาพัฒนาให้ครอบคลุมในการท�ำงานนั้น

	 องค์ประกอบ 5 ด้านการส่งเสริมทักษะสากล

ของผู้เรียน

	 ในการบรหิารจดัการอาชีวศกึษาเพือ่น�ำครวัไทย

สู่ครัวโลก นั้นต้องให้ความส�ำคัญกับการส่งเสริมทักษะ 

การเรียนรู ้เนื่องจากการส่งเสริมทักษะที่ดีขึ้นอยู ่กับ 

การฝึกฝน ซึ่งยิ่งมากยิ่งเกิดความช�ำนาญ ควรมีการ  

ส่งเสริมทักษะทางภาษาสากล สามารถ พูด อ่าน เขียน 

เป็นสิ่งส�ำคัญต่อการก้าวออกไปสู่ตลาดสากล ภาครัฐ

กระตุ้นให้ปรับองค์ความรู ้และการวัดระดับความรู ้

เฉพาะด้านกับสถาบันอาชีวศึกษาโดยมีการปรับ Skill 

(Soft & Hard) การฝึกด้านทักษะจะต้องท�ำอย่าง

ต่อเนื่องและครอบคลุมทั้งระบบการบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อเป็นครัวไทยสู่ครัวโลก ภาครัฐควรจัด 

ให้มนีโยบายทีช่ดัเจนกบัการท�ำทวภิาคกีบัสถานประกอบ

การทั้งภาครัฐและเอกชนทั่วประเทศเพื่อรับรองการ

ฝึกงานอย่างแท้จริงมุ ่งเพื่อเกิดทักษะหน้างานจริง 

ต่อนักเรียนนักศึกษาเพื่อผลิตบุคลากรตามความ

ต้องการของตลาด ส่งเสริมทักษะทางด้านการสื่อสาร

เป็นสิ่งส�ำคัญต่อการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อเป็น 

ครัวไทยสู่ครัวโลก ส่งเสริมด้านทักษะจะน�ำมาซึ่งการ

พัฒนาสมรรถนะของบุคลากร ส่งเสริมการศึกษาดูงาน  

ณ สถานที่ต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องเป็นการสร้างทักษะที่ด ี

ต่อนักเรียน นักศึกษา สอดคล้องกับเกรียงศักด์ิ  

เจริญวงศ์ศักดิ์ ให้ความส�ำคัญต่อการจัดการศึกษา 

ในยุคสังคมแห่งองค์ความรู้ ยุคความรู้ (Knowledges) 

ที่มีศาสตร์แขนงต่าง ๆ เข้ามามีบทบาทมากข้ึน เช่น 

nanotechnology, biotechnology, pharmaceutical 

ดังนั้น ในยุคนี้ใครที่มีทักษะความรู้มากหลายแขนง 

ก็ย่อมเป็นที่ต้องการของตลาด เช่นเดียวกับ ส�ำนัก

นโยบายและแผนการอาชวีศึกษา ทีมี่แผนปฏิบตัริาชการ

ในการจัดการอาชีวศึกษาและการฝึกอบรมวิชาชีพต้อง

เป็นการจัดการศึกษาในด้านวิชาชีพที่สอดคล้องกับแผน

พัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติและแผนการศึกษา

แห่งชาติ เพื่อผลิตและพัฒนาก�ำลังคนในด้านวิชาชีพ

ระดับฝีมือ ระดับเทคนิค และระดับเทคโนโลยี รวมทั้ง 

เป็นการยกระดับการศึกษาวิชาชีพให้สูงขึ้นเพื่อให้

สอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงาน โดยน�ำ

ความรู้ในทางทฤษฎีอันเป็นสากลและภูมิปัญญาไทย 

มาพฒันาผูร้บัการศึกษาให้มีความรูค้วามสามารถในทาง

ปฏิบัติและมีสมรรถนะจนสามารถน�ำไปประกอบอาชีพ

ในลักษณะผู้ปฏิบัติหรือประกอบอาชีพโดยอิสระได้

	 องค์ประกอบ 6 การส่งเสริมการจัดการ 

ด้านพลังงานและสิ่งแวดล้อมในสถานศึกษา

	 ในการบรหิารจดัการอาชวีศกึษาเพือ่น�ำครวัไทย

สู่ครัวโลก น้ันต้องการส่งเสริมการจัดการด้านพลังงาน

และสิ่งแวดล้อมในสถานศึกษา ซึ่งมีเรื่องที่ควรด�ำเนินการ 

คือ ควรมีการจัดระบบการจัดการด้านพลังงานใน 

สถานศึกษาเพื่อยกระดับการศึกษาไทย มีการส่งเสริม

การเรียนรู้เรื่องพืชพลังงานที่น�ำมาประยุคใช้ในการผลิต

พลังงานเพื่อยกระดับความรู้สู่สากล สถานศึกษามีการ

เรียนรู้พลังงานทดแทนเพื่อลดภาวะโลกร้อยในปัจจุบัน

เป็นการยกระดับสู่สากล จัดให้มีการศึกษาดูงานด้าน 

พลังงานและสิ่งแวดล้อมจะเพิ่มทักษะทางความรู ้ 

สร้างประสบการณ์ให้กับนักเรียนนักศึกษา สถานศึกษา 

ควรมีการจัดการน�ำพลังงานทดแทนมาปรับใช ้ใน 

สถานศึกษา เพื่อลดภาระค่าใช้จ่ายและเป็นการส่งเสริม

สิ่งแวดล้อมเป็นการยกระดับสู่สากล ผู้บริหารจะต้อง

น�ำหลักเศรษฐกิจพอเพียงมาประยุกต์ใช้ในการจัดการ

สถานศึกษา ต้องมุ่งเน้นการส่งเสริมความรู้ด้านพลังงาน

และส่ิงแวดล้อมให้กับบุคลากรเพื่อยกระดับสู่สากล  
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ส่งเสริมให้นักเรียนนักศึกษามีการจัดกิจกรรมด้าน

พลังงานและสิ่งแวดล้อมเพื่อพัฒนาทักษะความรู้ให้มี

ความหลากหลาย ทัง้นีเ้นือ่งจากพลงังานและสิง่แวดล้อม 

มีความส�ำคัญต่อการใช ้ชีวิตประจ�ำวันของมนุษย์ 

เพราะเราทุกคนต้องพึ่งพาพลังงานใช้ในการด�ำรงชีวิต 

ประจ�ำวัน และต้องช่วยกันดูและทรัพยากรสิ่งแวดล้อม

ท่ีเราน�ำมาพัฒนาเทคโนโลยี เพื่อเอ้ืออ�ำนวยความ

สะดวกสบายของเรา ซึ่งที่ผ่านมาการใช้ทรัพยากรและ 

สิ่งแวดล้อมมาผลิตพลังงานใช้นั้น ท�ำให้เกิดปัญหา

ที่รุนแรงมากขึ้นและส่งผลกระทบไปทั่วโลกรวมทั้ง

ประเทศไทย ดังนั้น ในสถานศึกษาต้องปลูกฝังให้คน

รุ่นใหม่ ตระหนักในความส�ำคัญของปัญหาที่ทุกคน

มีส่วนท�ำให้เกิดภาวะโลกร้อนจากพฤติกรรมการใช้

พลังงานในชีวิตประจ�ำวัน และมีส่วนร่วมในการช่วยลด

ปัญหาสภาวะโลกร้อน สอดคล้องกับมาตรฐาน (Good 

Manufacturing Practice: GMP) ซึ่งในข้อก�ำหนด  

GMP เป็นเกณฑ์บังคับใช้ปรับปรุงระบบการควบคุม 

ความปลอดภัยที่ผู ้ผลิตอาหารจะต ้องปฏิบัติตาม  

โดยจะต้องด�ำเนินการจัดเตรียมสภาพแวดล้อมใน

โรงงานผลิต การปฏิบัติให้เป็นไปตามหลักสุขาภิบาล 

หลักสุขอนามัยและความสะอาดทั้งในการผลิต และ

บุคลากรในสายงานผลิตด้วย โดยให้ตระหนักถึงความ

สะอาด ปลอดภัย มีระเบียบวินัยเพื่อสร้างสุขลักษณะ

ท่ีดีในการผลิตเป็นส�ำคัญ วิธีการผลิตอาหารจะต้อง 

มีการก�ำหนดวิธีการผลิต เครื่องมือ เครื่องใช้ในการผลิต 

และการเก็บรักษาอาหาร ซึ่งการด�ำเนินการดังกล่าวน้ัน  

สถานศึกษาต้องน�ำมาปรับใช้ในสถานศึกษาให้ผู้เรียน 

มีบรรยากาศสภาพแวดล้อมการศึกษาสอดคล้องกับ

สภาพการปฏิบัติงานจริง

ข้อเสนอแนะ
 	 ข้อเสนอแนะเพื่อน�ำผลการวิจัยไปใช้

	 ผู ้บริหารสถานอาชีวศึกษาสามารถน�ำองค์

ประกอบการบริหารจัดการอาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทย

สู่ครัวโลก เพื่อเปิดหลักสูตรให้กับสถานศึกษาด้านครัว

ไทยสู ่ครัวโลกตามนโยบายของรัฐบาลโดยสามารถ

ประยุกต์ใช้ เพื่อให้สถานศึกษาสามารถด�ำเนินงานได้

อย่างมีประสิทธิภาพ ดังนี้

	 1.	 ศึกษานโยบายของรัฐบาลให้ชัดเจนแล้ว

จัดท�ำนโยบายและการวางแผนในการบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลกของสถานศึกษา

อย่างรอบคอบและรอบด้าน

	 2.	 ควรมีการส ่งเสริมการตลาดและการ

ประชาสัมพันธ ์การจัดการอาชีวศึกษาที่ต ้องการ 

ผลิตแรงงานเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก

	 3.	 สถานศึกษาต้องให้ความส�ำคัญในการ 

พัฒนาทักษะสากลให ้กับผู ้ เรียน ตลอดจนสร ้าง 

สภาพแวดล้อมการศึกษาที่มีการส่งเสริมการจัดการ 

ด้านพลังงานและสิ่งแวดล้อม 

	 ข้อเสนอแนะส�ำหรับการศึกษาวิจัยครั้งต่อไป

	 เพื่อให ้การวิจัยเรื่อง การบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลก ได้มีการศึกษา 

และพัฒนาอย่างต่อเนื่อง เพื่อเป็นประโยชน์แก่ผู้บริหาร 

จึงเสนอแนะเพื่อการวิจัยในอนาคตดังนี้

	 1.	 ป ัจจัยที่ส ่ งผลต ่อการบริหารจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู ่ครัวโลก เพื่อออกแบบ

หลักสูตรที่มีความเหมาะสมกับสภาพแวดล้อมปัจจุบัน

และอนาคต

	 2.	 ศึกษาแนวทางการส่งเสริมการจัดการ

อาชีวศึกษาเพื่อน�ำครัวไทยสู่ครัวโลกในบริบทระดับ

นานาชาติ หรือระดับอาเซียน
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